
โฟร ฟูดส ชูมาตรฐานการผลิต ดันยอดขายโตสวน

กระแสเศรษฐกิจ

โฟร ฟูดส เผยยอดขายยังโตสวนเศรษฐกิจซบ ดวยจุดแข็งมาตรฐานการผลิตระดับโลก เพราะลูกคาฉลาดเลือกมาก

ขึ้น พรอมเพิ่มชองทางรุกตลาดและออกสินคาใหมอยางตอเน่ือง

นายสมเจตน ปัญจวัฒนางกูร กรรมการผูจัดการ บริษทั โฟร ฟูดส จํากัด ผูผลิตและจําหนายผงปรุงสําหรับอาหาร

เจาของแฟรนไชส ไทเชฟ เปิดเผยวา จากภาวะเศรษฐกิจทําใหกําลังซื้อของผูบริโภคชะลอตัว สงผลใหยอดขายของ

บริษทัตัง้แตตนปีจนถึงปัจจุบันเพิ่มขึ้นเพียงเล็กน อยเมื่อเทียบกับชวงปีที่ผานมา แตก็ถือวานาพอใจเพราะตลาดโดย

รวมมียอดลดลง สําหรับภาพรวมลูกคาตลาดอุตสาหกรรมอาหารขนาดใหญในปีน้ี มีอัตราสวนลดลง 3 % แตตลาด

ลางเติบโตขึ้น 3 % จากกลุมรานจําหนายอุปกรณเบเกอรี่และธุรกิจแฟรนไชส ที่มีแนวโนมเติบโตขึ้นเรื่อยๆ สําหรับ

ปัจจัยที่บริษทัยังคงเติบโตไดคือ คุณภาพการผลิตที่ไดมาตรฐานสากล และการพัฒนาสินคาใหมอยางตอเน่ือง รวม

ถึงการขยายฐานลูกคาใหมดวยการเขาถึงกลุมผูผลิตสินคาอาหารตามตลาดนัด ซึ่งปัจจุบันผูประกอบสวนใหญเป็นคน

รุนใหมที่ใหความสําคัญในมาตรฐานการผลิตมากยิ่งขึ้น

“ ดวยมาตรฐานการผลิตระดับโลก คือจุดแข็งของเรา และการพัฒนาสินคาใหมอยางตอเน่ือง ทําใหในปีน้ี ยอดขาย

โดยรวมยังคงเติบโตสวนกระแสตลาด แตฐานลูกคาหลักในกลุมอุตสาหกรรมอาหารขนาดใหญ ซึ่งมีสัดสวนถึง 92%

ถือวายอดขายลดลงจากภาวะเศรษฐกิจ เพราะไมมีลูกคาคายไหนออกสินคาใหมมาทําตลาด ตางจากกลุมราน

จําหนายอุปกรณเบเกอรี่และแฟรนไชสชาป อบไทเชฟที่มีกวา 100 สาขา คิดเป็นสัดสวน 8% ซึ่งถือวามีแนวโนมที่

เติบโตขึ้นอยางตอเน่ือง โดยเฉพาะปัจจุบันผูผลิตสินคาอาหารตามตลาดนัดสวนใหญเป็นคนรุนใหมที่มีการศึกษา

และใหความสําคัญในมาตรฐานการผลิตที่ไดคุณภาพ นอกจากน้ียังมีลูกคาที่เป็นรานอาหารทัว่ไป และรานอาหารที่มี

ครัวกลางในการผลิตวัตถุดิบเพื่อสงตามสาขา รวมถึงกลุม ฟูดส เซอรวิส ตางๆ เป็นตน ” นายสมเจตน กลาว

ปัจจุบันบริษทั โฟร ฟูดส จํากัด ผานการรับรองมาตรฐานของ GMP และ HACCP ไดรับการรับรองระบบคุณภาพ

จาก BVQI รวมถึงการรับรองเครื่องหมาย Halal และการรับรองมาตรฐาน FSSC 22000 ซึ่งเป็นมาตรฐานใหมลาสุด

ที่มีขอบเขตการรองรับ ครอบคลุม และสมบูรณแบบมากที่สุดในขณะน้ี ดังนัน้ผูบริโภคจึงมัน่ใจไดวาทุกกระบวนการ

ผลิต มีคุณภาพสอดคลองกับสุขลักษณะ และความปลอดภัยในอาหารตามมาตรฐานสากล โดยทีมงานวิจัย และทีม

พัฒนาผลิตภัณฑที่มีประสบการณ และมีความคิดสรางสรรค ในการประยุกตสูตรตางๆ ตามความตองการของลูกคา

สําหรับผูประกอบการที่สนใจ สามารถติดตอไดโดยตรงที่บริษทั สวนผูบริโภคหาซื้อไดตามรานจําหนายอุปกรณเบเก
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อรี่ และรานแฟรนไชสชาป อบไทเชฟ กวา 100 สาขา ทัว่ประเทศ
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