
“โปรโมชั่น ตอนรับวาเลนไทน”ที่ วิทยาลัยดุสิตธานี

หนวยงานบริการวิชาการ ที่วิทยาลัยดุสิตธานี ขอเสนอโปรโมชัน่พิเศษตอนรับเทศกาลวาเลนไทน กับการสมัคร 2

หลักสูตรระยะสัน้ แถมฟรี เขาเรียนหลักสูตร Soba สมัครไดตัง้แตวันน้ี จนถึงวันที่ 14 กุมภาพันธ 2563 ที่น่ีที่เดียว

ในประเทศไทย เพียงปีละ 1 ครัง้

พบกับเมนูเครื่องดื่ม และ ขนมหวาน ที่นารับประทาน หอม หวาน สไตลญี่ป ุน สอนวิธีการทําพรอมเคล็ดลับ

ในแบบตาง ๆ อยางละเอียดทุกขัน้ตอน ดําเนินการสอนโดยอาจารยผูทรงคุณวุฒิระดับแนวหน าจาก Tsuji Culinary

Institute อาจารยผูมากประสบการณจากประเทศญี่ป ุน

หลักสูตรที่ 1 ขนมและเครื่องดื่มแบบตาง ๆ จากโฮจิฉะและมัทฉะ

โฮจิฉะ คําวา โฮจิ แปลวา “การคัว่” สวนคําวา ฉะ มีความหมายวา “ชา” ดังนัน้ชาโฮจิฉะคือชาคัว่นัน้เองคือการนําใบ

ชาเขียวมาคัว่ไฟในอุณหภูมิที่เหมาะสม จนใบชาเปลี่ยนเป็นสีน้ําตาลออนมีกลิ่นหอมหวาน และที่สําคัญคือมีรสชาติที่

นุมนวลกวาชาเขียวทัว่ ๆ ไป

มัทฉะ คือ ใบชาเขียวบดเป็นผงเขาไปทัง้ใบ โดยไมมีการคัดแยกกากออก ทําใหเราไดรับประโยชนจากใบชามาแบบ

เต็มๆ แตก็แลกมากับความขม ซึ่งอาจจะทําใหบางคนรูสึกวาดื่มยากไปหนอย ดังนัน้เมนูที่เหมาะกับมัทฉะจึงตองมี

การเติมนมลงไป เพื่อใหไดรสชาติที่กลมกลอมมากขึ้น

เมนูประกอบไปดวย มูสรสผงถัว่คินาโกะ ชาเขียวป่ัน พุดดิง้ชาโฮจิ เครมบูเลชาเขียว โฮจิฉะลาเต

หลักสูตรที่ 2 ขนมหวาน (วากาชิ)

ขนมหวานที่สะทอนความเป็นเอกลักษณของญี่ป ุน เมื่อพูดถึงขนมหวานแนนอนวาประเทศญี่ป ุน ก็คือหน่ึงในเจายุทธ

จักรของความอรอย ไมใชแคความอรอยเพียงเทานัน้ รูปลักษณและหน าตาที่สะทอนความเป็นญี่ป ุน บวกกับสีสันที่

จะมาชวยเพิ่มความนารับประทานไดอีกเทาตัว

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%99-%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%99/


เมนูประกอบดวย ขนมญี่ป ุนแบบดัง้เดิม ไสถัว่แดงบดละเอียด ไสถัว่แดงบดหยาบ วาราบิโมจิ ไดฟุกุ

หลักสูตรเหมาะสําหรับบุคคลทัว่ไป และผูที่กําลังจะเปิดธุรกิจรานขนมหวานและเครื่องดื่ม โดยจะมีการจัดอบรม

หลักสูตรแรกวันที่ 14 มีนาคม 2563 หลักสูตรสองวันที่ 15 มีนาคม 2563 ตัง้แตเวลา 09.00 – 16.00 น. ณ

วิทยาลัยดุสิตธานี

คาใชจายในการอบรม หลักสูตรขนมและเครื่องดื่มแบบตาง ๆ จากโฮจิฉะและมัทฉะ 14,900 บาทตอทาน หลักสูตร

ขนมหวาน (วากาชิ) 13,900 บาทตอทาน ผูสนใจลงเรียนทัง้สองหลักสูตร ไดรับสิทธิ ์พิเศษเรียนฟรีหลักสูตรโซบะใน

มูลคา 13,900 บาท

หมายเหตุ: คาอบรมขางตน รวมคาวัตถุดิบ อุปกรณ และเครื่องมือในการทําอาหารทัง้หมดแลว

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองโปรแกรม กรุณาติดตอสํานักบริการวิชาการ วิทยาลัยดุสิตธานี โทร.

0-2721-8469-72 หรืออีเมล training@dtc.ac.th


