
โคคา ทุมงบ 15 ลาน เมคโอเวอร โคคา สาขา

เซ็นทรัลเวิลด

คุณแนท นัฐธารี – ทุมงบกวา 15 ลาน เมคโอเวอร โคคา สาขาเซ็นทรัลเวิลด เป็นสาขาแรกของ COCA 3rd

Generation ที่พรอมใหบริการแกกลุมลูกคาทุกไลฟ สไตล พรอมเปิดตัวภายใตการปรับโฉมใหมครัง้แรกของโคคา

โดยเนนการมีสวนรวมในการรักษโลกอยางยัง่ยืน (COCA Sustainability) ตามแนวคิดหลักของผูบริหารยุคใหม ที่

ไดรับความรวมมือจากบริษทัลูกอยาง โคคา บูทีค ฟารม อยางเต็มกําลัง พรอมเปิดใหบริการ อยางเป็นทางการในวัน

ที่ 28 พฤศจิกายน 2018 น้ี

คุณแนท นัฐธารี พันธุเพ็ญโสภณ นักธุรกิจสาวรุนใหม ทายาทธุรกิจรานอาหารชื่อดัง โคคา สุกี้ ขึ้นบริหารรานในเครือ

โคคาตอจากคุณพิทยา เป็นรุนที่ 3 อยางเป็นทางการ ในตําแหนงประธานเจาหน าที่บริหารฝ ายปฏิบัติการ (COO)

บริษทั โคคา โฮลดิง้ อินเตอรเนชัน่แนล จํากัด พรอมเฉลิมฉลองเมนูโคคา ดวยเมนูสไตลกวางตุงสูตรตนตํารับกวา

60 ปี พรอมรับกับนโยบายการปรับปรุงสาขา ไดทุมงบกวา 15 ลานบาท เมคโอเวอร โคคา สุกี้ เป็นสาขาแรกของ

COCA 3rd Generation ทิง้ภาพลักษณเดิมพรอมเดินหน าป้ันแบรนด โคคา ดวยโคคาโฉมใหม ที่มีการตกแตงฉีก

จากรูปแบบโคคารานเดิมๆอยางที่คาดไมถึง ทันสมัยเหมาะกับทุกไลฟ สไตล แตยังคงคอนเซปหลักที่เนนการมีสวน

รวมในการรักษโลกอยางยัง่ยืนตามแนวคิดของผูบริหารรุนใหม

“สมัยกอน .. คนทานอาหารนอกบาน เพราะคิดถึงคุณภาพและความอรอยของอาหาร

มากกวาความสวยงามและความสะดวกสบายภายในรานดานอื่นๆ

แตสมัยน้ี .. อาหารอรอยอยางเดียวคงไมพอแลว สถานที่ตองสวยดวย ความสะดวกสบายตองมี

ความอรอยตองมา และถาไดบรรยากาศดี บริการเดน นัง่ทานแลวไมรูสึกวาตองเรงรีบ

ก็นาจะทําใหคนตอบรับกับรานโคคารูปแบบใหม สาขาเซ็นทรัลเวิลดน้ีไดไมยาก”

เรายังคงสงตอความอรอยของสุกี้กวางตุงในตํานาน โคคา สุกี้ ที่เรากลาการันตีวา โคคา เป็นเจาแรกและเจาเดียว

ของสูตรสุกี้ตนตํารับที่อรอยที่สุด โดยเฉพาะซอสสุกี้ที่เรากลาพูดวา โคคา เป็นที่สุด ทัง้ในดานวัตถุดิบที่ผลิตและ

ควบคุมคุณภาพโดย โคคา ฟ ูดส ที่เรามีกระบวนการผลิตและคัดสรรสวนผสมและความอรอยที่ลงตัว เชน เกีย๊วปลา

ลูกชิน้กุง ปลาทรงเครื่อง ลูกชิน้ปลาหมึก และอื่นๆอีกมากมาย ที่เราคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพมาปรุงเสิรฟสําหรับลูกคา

โคคา สุกี้ โดยเฉพาะ ความอรอยเด็ดของโคคาไมไดหยุดแคที่ประเทศไทย แตยังมีชื่อเสียงไปไกลถึงตางแดน ทัง้

สูตรความอรอยของน้ําซุปตนตํารับที่มีเอกลักษณ โดยเฉพาะวัตถุดิบจากธรรมชาติตามฤดูกาลเพื่อสนับสนุน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%b2-%e0%b8%97%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%87%e0%b8%9a-15-%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%b2-%e0%b8%97%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%87%e0%b8%9a-15-%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a7/


เกษตรกรในแตละพื้นที่ ซึ่งมุงมัน่ปฏิบัติตามความตัง้ใจในแนวคิดของการพัฒนาเพื่อความยัง่ยืน (COCA

Sustainability) โดยเชฟของโคคาตัง้ใจเลือกนํามาประยุกตใชกับสูตรเมนูของราน นอกจากน้ี โคคา ยังมีเมนู

ติ่มซําป้ันสด ที่ภูมิใจนําเสนอภายใตแนวคิดที่ตองการถายถอดความสด อรอย ของติ่มซําสูตรตนตํารับฮองกง โดย

เชฟจากฮองกงที่เราเชิญมารวมปรับปรุงสูตรใหทุกทานไดสัมผัสและลิม้รสความสดอรอย โดยไมตองบินไปทานถึงฮอ

งกง

นอกจากน้ี ดวยแนวคิดและคอนเซปหลักของรานโคคารูปแบบใหมน้ี ภายใตคอนเซ็ป “60’s is the new 20’s” เนน

ความมินิมอล พื้นที่กวางขวาง สามารถรองรับการใหบริการแกลูกคาทุกกลุม ทุกไลฟ สไตล ทัง้ลูกคากลุมครอบครัว

กลุมเพื่อน หรือคนโสด เพื่อเป็นสวนหน่ึงของ COCA Community ในการน้ี โคคา จึงรวมคิดคน พัฒนา และติดตัง้

อุปกรณที่มีสวนชวยใหลูกคาไดใชชีวิตประจําวันไดอยางลื่นไหลไมมีสะดุดทุกการติดตอ เพื่อใหทุกวินาทีของคุณถูก

ใชไปอยางมีคา ดวยเทคโนโลยีการชารจแบตฯโทรศัพทมือถือบนโตะอาหาร ที่ชวยใหลูกคาสามารถชารจแบตเตอรี่

ในขณะรับประทานอาหารไดอยางสะดวกสบายซึ่ง โคคา ไดจัดไวรองรับสําหรับทัง้ที่ชารจแบบไรสาย (wireless

charger) และที่ชารจแบตฯแบบหัวตอยูเอสบ ี(USB) พรอมติดตัง้ประจําทุกโตะภายในรานใหมแหงน้ี และเมื่อลูกคา

ทานเสร็จ ก็สามารถเดินชอปป้ิง เดินทางทองเที่ยวตอหรือเขาประชุมในเวลาถัดไปไดอยางไรกังวล

พิเศษสุดสําหรับลูกคาในกลุมสังคมไรเงินสด ดวยการเรงรับนโยบายพรอมปรับรูปแบบสาขาใหมใหตอบรับนวัตกรรม

ทางการเงินยุคดิจิทัล เพื่อรองรับการใหบริการแกกลุมลูกคาที่ตองการชําระคาสินคาผานระบบแอพลิเคชัน่ที่หลาก

หลาย โดยเฉพาะชองทางการชําระเงินผานระบบ QR Scan บนโทรศัพทสมารทโฟนไดทันที ทัง้ยังรองรับการให

บริการของธนาคารในประเทศไทย อาทิเชน ธนาคารกสิกร ไทยพาณิย ฯลฯ และการใหบริการของธนาคารตางประ

เทศ อาทิ ระบบอาลีเพย วีแช็ทเพย เพื่อยกระดับและกาวเขาสูสังคมไรเงินสดอยางสมบูรณแบบ ดวยความสะดวก

รวดเร็ว เเละมีความปลอดภัยสูงสุด เพื่อเพิ่มความสะดวกแกลูกคาทัง้ชาวทัง้ไทยและชาวตางชาติ ทัง้ยังชวยลด

ทรัพยากรธรรมชาติและชวยตอบโจทยเพิ่มความสะดวกใหแกผูใชบริการอยางแทจริง

นอกจากน้ีภายในงานน้ียังมีการเปิดตัว โคคา บูทีค ฟารม อยางเป็นทางการ เพื่อเขารวมเป็นหน่ึงในองคประกอบ

หลักของธุรกิจรานอาหารในเครือโคคา ที่มุงเนนการผลิตสินคาออรแกนิคออกสูตลาด โดยเฉพาะผลผลิตประเภท

พริก ซึ่งโคคาใชพริกที่เกิดจากการดูแลบมเพาะในฟารมกวา 10 สายพันธุ นํามาทดลองและพัฒนาเพื่อป อนสู

กระบวนการผลิตซอสสุกี้ โคคา ที่เนนคุณคาทางโภชนาการและมีสีสันตตรงตามความตองการของตลาดอยางมี

คุณภาพและเป็นมาตรฐานเดียวกันทัว่โลก


