
แอทติโก พาคุณทองโลกแหงสุนทรียภาพ ในสไตล

อิตาเลียนขนานแท กับรายการ “Opera, Wine and

Food… a Perfect Italian Journey” ตลอด 12

สัปดาหเต็ม

หองอาหารแอทติโก ในเวนิวสโรงแรมเรดิสัน บลู พลาซา กรุงเทพ พรอมนําคุณเดินทางทองโลกแหงรสชาติในแบบ

ฉบับอิตาเลียนขนานแท กับโปรโมชัน่ “Opera, Wine and Food… a Perfect Italian Journey” รวมสัมผัสกับ

รสชาติอาหารของแควนตางๆ ในอิตาลีอยางเต็มอิ่มในแตละสัปดาห ดวยเมนูอาหารและไวนชื่อดังประจําทองถิ่นที่

คุณยังไมเคยลิม้รสชาติมากอน

อิตาลีคือดินแดนที่นักชิมทัว่โลกตางยอมรับในความอุดมสมบูรณและความหลากหลายแหงรสชาติ ซึ่งอุดมไปดวย

เรื่องราวของวัฒนธรรม อาหาร และวิถีชีวิตอันเป็นเอกลักษณ และเพื่อการนําเสนอมรดกแหงรสชาติน้ี เชฟแมทติโอ

เวรินี และทีมงานของหองอาหารแอทติโก จึงจัดรายการ “Opera, Wine and Food… a Perfect Italian Journey”

เพื่อนําทุกทานไปสัมผัสกับสุนทรียภาพแหงเมนูอาหารแถบทะเลเมดิเตอเรเนียนอันเลื่องชื่อในสไตลอิตาเลี่ยนดัง้เดิม

ในแตละสัปดาห เชฟแมทติโอจะนําเสนอเมนูที่ไดแรงบันดาลใจมาจากอาหารพื้นบานของแควนในอิตาลี ซึ่งหารับ

ประทานไดยากในรานอาหารอิตาเลียนทัว่ไป โดยแตละเมนูจะนํามาจับคูกับไวนรสเลิศ เพื่อใหนักชิมไดสัมผัสกับ

รสชาติขนานแทของอาหารแตละจานไดอยางลํ้าลึกและสมบูรณแบบ สําหรับการจับคูเมนูแรกคือ Branzino Nella

Creta (ปลากะพงอบในแป งขนมปังแบบหนาและนํามากะเทาะออกที่โตะ) เสิรฟพรอมไวนชารดอเนย ปี 2014 จาก

แควนเวเนโตทางตอนเหนือของอิตาลีอันเป็นที่ตัง้ของเมืองหลวงเวนิส ซึ่งนอกเหนือจากเมืองแหงสายน้ําอยางเวนิส

แควนเวเนโตยังรุมรวยดวยสถานที่สําคัญทางประวัติศาสตรและวัฒนธรรมมากมาย อาทิ เมืองวิเซนซา ซึ่งโดงดัง

จากการแสดงที่มีชื่อเสียง และเมืองเวโรนา แหลงกําเนิดบทประพันธโรมิโอแอนดจูเลียตอันแสนโรแมนติกและ

เทศกาลโอเปรากลางแจงที่ยิ่งใหญที่สุดของโลก

นอกจากน้ีเชฟแมทติโอยังมีเมนูสุดพิเศษอีกมากมาย อาทิ ในสัปดาหที่ 5 จะนําเสนอ Anatra Brasata (เป็ดเบรสตุน

กับยี่หราและน้ําเชอรรี่) เสิรฟคูกับไวนปิโน เนโร ปี 2014 จากแควนลอมบารเดีย และในสัปดาหที่ 7 จะเป็น

Brasato di Cinghiale e Polenta (เน้ือไหลหมูปาอบกับครีมขาวโพด) เสิรฟพรอมไวนซานโจเวเซ ปี 2014 จาก
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แควนทัสคานี เป็นตน และเพื่อเติมเต็มสุนทรีภาพแหงมื้ออาหารใหสมบูรณแบบ บทเพลงชื่อดังของอิตาลี 12 ชุดจะ

ถูกนํามาขับกลอมระหวางมื้ออาหาร เพื่อเป็นการเฉลิมฉลองแดประเทศที่มีรากฐานของดนตรีโอเปรามาอยางยาว

นาน

“อิตาลีเป็นประเทศที่มีมรดกทางวัฒนธรรมที่อุดมสมบูรณ และสรางความหลงใหลแกผูคนทัว่โลกมาเป็นเวลานาน

การนําเสนอเมนูจานพิเศษทัง้ 12 รายการจับคูกับไวนชัน้เยี่ยมและบทเพลงอันไพเราะในรายการ “Opera, Wine

and Food… a Perfect Italian Journey” ครัง้น้ี จัดขึ้นเพื่อการแบงปันสุนทรียภาพของวิถีชีวิตแบบอิตาเลียน

ขนานแทในรูปลักษณใหม และทําใหทุกทานรูสึกเหมือนไดเดินทางมาเยี่ยมเยือนบานของเพื่อนสนิทในประเทศ

อิตาลี” เชฟแมทติโอ เวรินี กลาว

รายการ “Opera, Wine and Food… a Perfect Italian Journey” เริ่มตัง้แตวันที่ 12 พฤษภาคม – 4 สิงหาคม 2

560 ราคาอาหารเริ่มตนที่ XXXX บาทและใหบริการเฉพาะมื้อคํ่าเทานัน้
# # #
เกี่ยวกับ แอทติโก

หองอาหารแอทติโกตัง้อยูบนชัน้ 28 มอบบริการอาหารตนตําหรับสไตลทัสคานจากอิตาลี อาทิ พาสตา ยอคคี อันตี

พาสตี และสเต็กเน้ือนําเขาหลากชนิด รับประทานคูกับไวนชัน้เลิศทัง้สไตลทัสคานแทและสไตลอิตาเลี่ยน แอทติโก

นําเสนอบรรยากาศแบบทัศคานดวยการตกแตงสถานที่ใหมีทัง้โซนในรมและกลางแจง รวมถึงระเบียงกลางแจงแบบ

เปิดโลง 2 โซนเพื่อใหแขกสามารถชื่นชมกับแสงสีของมหานครกรุงเทพฯ ไดอยางเต็มตา ผูมาเยือนสามารถเดินทาง

มาไดอยางสะดวกสบายดวยรถไฟฟ าบีทีเอส สถานีอโศกหรือรถไฟฟ าใตดิน สถานีสุขุมวิท แอทติโกเปิดบริการมื้อ

อาหารกลางวันเฉพาะวันจันทร-เสาร เวลา 12.00 – 14.30 น. (ปิดรับออรเดอร 14.30 น.) และบริการมื้ออาหาร

คํ่าทุกวัน เวลา 18.00 – 23.00 น. (ปิดรับออรเดอร 23.00 น.) หากตองการรายละเอียดเพิ่มเติม กรุณาติดตอผานอี

เมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือโทรศัพท +66(0) 2 302 3333

เกี่ยวกับโรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพ

เรดิสันบลู เป็นหน่ึงในแบรนดโรงแรมชื่อดังระดับโลก ดวยมาตรฐานการบริการที่ทันสมัย เต็มไปดวยสีสัน และความ

นาประทับใจ การันตีโดยปรัชญาการใหบริการแบบ Yes I Can! โรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพฯ ประกอบไป

ดวยหองพัก 290 หอง พรอมการตกแตงแนวรวมสมัย มีหองจัดประชุมและอุปกรณอํานวยความสะดวกอยางครบ

ครัน รวมถึงหองอาหาร บาร สถานที่และกิจกรรมเพื่อความผอนคลาย ตัง้อยูใจกลางยานธุรกิจบนถนนสุขุมวิท ใกล

กับศูนยประชุมนานาชาติ แวดลอมดวยยานอาหารและแหลงบันเทิงระดับไฮเอนด และไมไกลจากสถานีรถไฟฟ า

รถไฟใตดิน และแอรพอรต ลิงค พรอมสรรพเพื่อตอนรับทัง้นักธุรกิจและแขกที่เสาะหาประสบการณการเขาพักอยาง

มีสไตล ดูขอมูลเกี่ยวกับโรงแรมเรดิสันบลูไดที่ www.radissonblu.com/plazahotel-bangkok

อาภาพรรณ วรมิตร

ผูชวยผูจัดการฝ ายประชาสัมพันธ, โรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพฯ อีเมล: pr.bangkok.blu@radisson.com



โทรศัพท: 02- 302-3333 มือถือ: 087-499- 6585 เว็บไซต: http://www.venuesbkk.com

ติดตอรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่:

รักษณิา สุภัททนันทกุล มิดาส คอมมิวนิเคชัน่ อินเตอรเนชัน่เนล

อีเมล: ruksina@midas-pr.com โทร: 080-304-8870 เว็บไซต: www.midas-pr.com


