
แอทติโก ชวนคุณลิม้รสเมนูหายากปรุงจากเน้ือหมูซิ

นตา เซเนเซ ในสไตลทัสคัน อยาพลาด เมนูเน้ือชัน้ดี

นําเขาจากอิตาลี รังสรรคในรูปแบบเอ็กซคลูซีฟโดย

เชฟแมทติโอ เวรินี

เชฟแมทติโอ เวรินี แหงหองอาหารแอทติโก ในเวนิวสโรงแรมเรดิสัน บลู พลาซา กรุงเทพ ภูมิใจนําเสนอเมนู “ซิ

นตา เซเนเซ” เน้ือหมูพันธุดีจากประเทศอิตาลี ปรุงอยางพิถีพิถันดวยสวนผสมจากทัสคานี เพื่อรังสรรคเป็นอาหาร

จานพิเศษใหนักชิมในกรุงเทพฯ ไดลิม้รสชาติกันตัง้แต 1 พฤษภาคม – 30 มิถุนายน 2560

ซินตา เซเนเซ เป็นหมูชัน้ดีในแถบทัสคานีที่มีมาตัง้แตศตวรรษที่ 14 ซึ่งไดรับการอนุรักษมาจนถึงปัจจุบัน แมแต

ชาวอิตาเลียนก็ยังมีน อยคนที่เคยไดลิม้รสเน้ืออันนุมละมุนและเขมขนน้ี เน่ืองจากเป็นที่รูจักในหมูนักกินตัวจริงเทา

นัน้ โดยจะถูกเลีย้งเพียงไมกี่สิบตัวในฟารมที่ผานการรับรองภายใตสภาพแวดลอมแบบธรรมชาติ โดยไมมีการขุน

อาหารในปริมาณมากเกินควรเหมือนระบบปศุสัตวทัว่ไป แตปลอยใหหากินและใชชีวิตในภูมิประเทศที่เหมาะสมตาม

ธรรมชาติ ซึ่งการอนุรักษและควบคุมสภาพแวดลอมอยางเขมงวดน้ีทําให มีรสชาติที่ดีเยี่ยมในสไตลทัสคันตามมาตร

ฐาน DOP (Denominazione di origine protetta) ซึ่งเป็นเกณฑมาตรฐานที่กอตัง้ขึ้นในปี ค.ศ. 2006

ตลอดเดือนพฤษภาคมถึงมิถุนายนน้ี หองอาหารแอทติโกนําเสนอ 4 เมนูสุดพิเศษที่ปรุงจากเน้ือซินตา เซเนเซ รวม

กับวัตถุดิบชัน้เลิศจากเมืองทัสคานีใหเป็นอาหารเลิศรสที่ทุกคนตองประทับใจ ไดแก Salsiccia e Fagioli al

Uccelletto (ไสกรอกหมูสไตลโฮมเมดกับสตูวถัว่ขาวในซอสมะเขือเทศ), Pappardelle al Ragu (พาสตาพัพพาร

เดลลในน้ําแกงหมูตุนสไตลคุณยา), Stracotto al Chianti (เน้ือสันคอหมูอบในไวนเคียนตีกับมะเขือเทศและโรส

แมรี่สไตลทัสคาน) และ Braciola Ripena (เน้ือหมูยัดไสเห็ดปอรชีนีและเห็ดแบล็กวินเทอรทรัฟเฟิล)

เชฟแมทติโอ เวรินี ยังเอาใจชาวมังสวิรัติดวย 3 เมนูพิเศษ เพื่อใหทุกคนไดสัมผัสกับรสชาติแบบทัสคานอยางทัว่ถึง

ไดแก Tortelli al Cavolo Nero e Pecorino (แป งยัดไสผักแบล็กเคลกับครีมชี้สเพ็คโครีโนแบบทัสคานสไตลโฮม

เมด), Risotto Asparagi e Zafferano (ขาววีอาโลเนปรุงรสดวยหญาฝรัน่ ยอดหนอไมฝรัง่ และพารเมซานชี้สบม 2

4 เดือน) และ Zuppa di Farro (ซุปสเปลทและบารเลย กับขนมปังทัสคานเน้ือแข็งและน้ํามันมะกอกบริสุทธิ ์เกรด

พิเศษ)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%97%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%89-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%97%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%89-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%97%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%89-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%97%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%89-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1/


“ทัสคานีคือตนกําเนิดอาหารรสเลิศมากมาย ซึ่งหลายเมนูยังไมเป็นที่รูจักมากนักในหมูนักชิมนอกประเทศอิตาลี เรา

หวังวาการจัดรายการเมนูพิเศษจากเน้ือสุกรซินตา เซเนเซ ครัง้น้ี จะทําใหทุกทานไดสัมผัสกับประสบการณแหง

รสชาติชัน้เยี่ยมของทัสคานีที่หาไดยากยิ่ง” เชฟแมทติโอ เวรินี แหงหองอาหารแอทติโก กลาว

เชิญลิม้รสชาติสูตรลับของเมนูเน้ือ “ซินตา เซเนเซ” จากเชฟอิตาเลียนผูมากฝีมือไดแลว ตัง้แต 1 พฤษภาคม – 30

มิถุนายน 2560 ที่หองอาหารอิตาเลียน แอทติโก ใน เดอะเวนิวส ราคาอาหารเริ่มตนที่ 320 บาทสุทธิและใหบริการ

เฉพาะมื้อคํ่าเทานัน้
# # #

เกี่ยวกับ แอทติโก

หองอาหารแอทติโกตัง้อยูบนชัน้ 28 มอบบริการอาหารตนตําหรับสไตลทัสคานจากอิตาลี อาทิ พาสตา ยอคคี อันตี

พาสตี และสเต็กเน้ือนําเขาหลากชนิด รับประทานคูกับไวนชัน้เลิศทัง้สไตลทัสคานแทและสไตลอิตาเลี่ยน แอทติโก

นําเสนอบรรยากาศแบบทัศคานดวยการตกแตงสถานที่ใหมีทัง้โซนในรมและกลางแจง รวมถึงระเบียงกลางแจงแบบ

เปิดโลง 2 โซนเพื่อใหแขกสามารถชื่นชมกับแสงสีของมหานครกรุงเทพฯ ไดอยางเต็มตา ผูมาเยือนสามารถเดินทาง

มาไดอยางสะดวกสบายดวยรถไฟฟ าบีทีเอส สถานีอโศกหรือรถไฟฟ าใตดิน สถานีสุขุมวิท แอทติโกเปิดบริการมื้อ

อาหารกลางวันเฉพาะวันจันทร-เสาร เวลา 12.00 – 14.30 น. (ปิดรับออรเดอร 14.30 น.) และบริการมื้ออาหาร

คํ่าทุกวัน เวลา 18.00 – 23.00 น. (ปิดรับออรเดอร 23.00 น.) หากตองการรายละเอียดเพิ่มเติม กรุณาติดตอผานอี

เมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือโทรศัพท +66(0) 2 302 3333

เกี่ยวกับโรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพ

เรดิสันบลู เป็นหน่ึงในแบรนดโรงแรมชื่อดังระดับโลก ดวยมาตรฐานการบริการที่ทันสมัย เต็มไปดวยสีสัน และความ

นาประทับใจ การันตีโดยปรัชญาการใหบริการแบบ Yes I Can! โรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพฯ ประกอบไป

ดวยหองพัก 290 หอง พรอมการตกแตงแนวรวมสมัย มีหองจัดประชุมและอุปกรณอํานวยความสะดวกอยางครบ

ครัน รวมถึงหองอาหาร บาร สถานที่และกิจกรรมเพื่อความผอนคลาย ตัง้อยูใจกลางยานธุรกิจบนถนนสุขุมวิท ใกล

กับศูนยประชุมนานาชาติ แวดลอมดวยยานอาหารและแหลงบันเทิงระดับไฮเอนด และไมไกลจากสถานีรถไฟฟ า

รถไฟใตดิน และแอรพอรต ลิงค พรอมสรรพเพื่อตอนรับทัง้นักธุรกิจและแขกที่เสาะหาประสบการณการเขาพักอยาง

มีสไตล ดูขอมูลเกี่ยวกับโรงแรมเรดิสันบลูไดที่ www.radissonblu.com/plazahotel-bangkok

ติดตอรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่:

อาภาพรรณ วรมิตร

ผูชวยผูจัดการฝ ายประชาสัมพันธ, โรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพฯ

อีเมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทรศัพท: 02- 302-3333 มือถือ: 087-499- 6585

เว็บไซต: http://www.venuesbkk.com



รักษณิา สุภัททนันทกุล

มิดาส คอมมิวนิเคชัน่ อินเตอรเนชัน่เนล

อีเมล: ruksina@midas-pr.com โทร: 080-304-8870

เว็บไซต: www.midas-pr.com


