
แม็คโคร หน่ึงเดียวในไทย ดวยมาตรฐานสากลสินคา

เบเกอรี่ HACCP พรอมเปิดบานเผยสูตรเบเกอรี่

ปลอดภัยจากไขมันทรานส

แม็คโคร ตอกยํ้าการเป็นผูนําดานมาตรฐานอาหารปลอดภัยระดับสากล HACCP ในสินคากลุม

เบเกอรี่ รายเดียวและรายแรกของไทย พรอมเปิดบานตอนรับสื่อมวลชนเยี่ยมชมขัน้ตอนการผลิตอยางใกลชิด และ

เผยสูตรเบเกอรี่ปลอดภัยจากไขมันทรานสที่ผานการรวมพัฒนาและคิดคนสูตรสินคากลุมเบเกอรี่กับสถาบันโภชนา

การ มหาวิทยาลัยมหิดล

นางศิริพร เดชสิงห รองประธานเจาหน าที่บริหาร สายงานการตลาด บริษทั สยามแม็คโคร จํากัด (มหาชน) เปิดเผย

วา จากวิสัยทัศนของแม็คโคร ในการ “มุงเป็นที่หน่ึงเรื่องการจัดหาสินคาเพื่อธุรกิจอาหารแบบครบวงจรสําหรับผู

ประกอบการมืออาชีพ” รวมถึงใหความสําคัญอยางสูงสุดในดานคุณภาพ ความสด สะอาด และความปลอดภัย ของ

ผลิตภัณฑทุกประเภทตามมาตฐานของกฎหมาย และหลักปฏิบัติสากล และเพื่อที่จะบรรลุวิสัยทัศนดังกลาว

แม็คโครจึงไดคัดสรรวัตถุดิบและสินคาที่มีคุณภาพดีที่สุดโดยเฉพาะอยางยิ่งเบเกอรี่แม็คโครที่มีคุณภาพไดมาตรฐาน

อาหารปลอดภัย (HACCP) มากกวา 7 ปี จาก Bureau Veritus (บูโรเวอรริทัส ) ซึ่งเป็นองคกรระดับโลกที่ตรวจ

ประเมินและใหใบรับรองดานคุณภาพ โดยแม็คโครเป็นหางรายแรกและรายเดียวของประเทศไทยที่ไดมาตรฐาน
HACCP”

นอกจากน้ี คุณจุฑารัตน พัฒนาทร รองผูอํานวยการฝ ายประกันคุณภาพ กลาวเพิ่มเติมอีกวา “ในปีที่ผานมา

แม็คโครยังไดรวมมือกับสถาบันโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดล ในการคิดคนและพัฒนาสูตรเบเกอรี่ที่ปลอดภัยจาก

ไขมันทรานส เพื่อใหไดสินคาที่มีคุณภาพ เพื่อสุขภาพที่ดีของลูกคา และคงรสชาติความอรอย มาจําหนายใหแก

ลูกคาทัว่ประเทศ ในขณะเดียวกัน เพื่อใหมัน่ใจวา สินคามีความปลอดภัย ควบคูไปกับการพัฒนาเทคโนโลยีการ

ตรวจสอบยอนกลับที่ทันสมัย ตัง้แตแหลงผลิต จนถึงแหลงจําหนาย คือ Makro i – Trace เพื่อชวยใหลูกคาสามารถ

ใชตรวจสอบถึงแหลงที่มาของผลิตภัณฑไดอยางงายดายผานการสแกน QR Code ใหผูประกอบการมัน่ใจในวัตถุดิบ

สําหรับการปรุงอาหารที่มีคุณภาพใหแกผูบริโภคตอไป”

พรอมกันน้ี แม็คโคร ยังไดเปิดบานพาสื่อมวลชนเยี่ยมชมขัน้ตอนการผลิตเบเกอรี่อยางใกลชิด และเปิดเผยสูตรเบเก

อรี่ที่ปลอดภัยจากไขมันทรานส ดวยเมนู อัลมอนดครัวซองค โดยมีเชฟแดง คุณนันทวัฒน นันทะเนตร ผูเชี่ยวชาญ

ดานเบเกอรี่จากแม็คโคร เป็นผูสอน เพื่อใหสื่อมวลชนไดรวมทดลองทําและเห็นทุกขัน้ตอน ทุกวัตถุดิบในการผลิต

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b9%87%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3-%e0%b8%ab%e0%b8%99%e0%b8%b6%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b9%87%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3-%e0%b8%ab%e0%b8%99%e0%b8%b6%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b9%87%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3-%e0%b8%ab%e0%b8%99%e0%b8%b6%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b9%87%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3-%e0%b8%ab%e0%b8%99%e0%b8%b6%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b9%87%e0%b8%84%e0%b9%82%e0%b8%84%e0%b8%a3-%e0%b8%ab%e0%b8%99%e0%b8%b6%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a7%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2/


เบเกอรี่ อยางใกลชิด โดยคัดสรรวัตถุดิบที่มีคุณภาพ สะอาด และปลอดภัย อาทิ เนย มาการีน น้ํามันพืช ที่ปลอดภัย

จากไขมันทรานส มาผลิตเป็นสินคาในกลุมเบเกอรี่ สงผลใหเบเกอรี่ที่ออกจากเตาอบ หรือหมอทอดของแม็คโครทุก

ชิน้ปลอดภัยจากไขมันทรานสอยางแนนอน ทัง้น้ี การปรับสูตรเบเกอรี่ของแม็คโคร ไมสงผลกระทบตอตนทุนในการ

ผลิต และยังคงจําหนายในราคาเทาเดิม ยิ่งไปกวานัน้ แม็คโครยังใหความรูเรื่องไขมันทรานสกับลูกคาสมาชิกผาน

ทางชองทาง Facebook รวมถึงการใหขอมูล ณ จุดขาย เพื่อเป็นขอมูลเบื้องตนใหแกลูกคาในการเลือกซื้อสินคาที่มี

คุณภาพ เพื่อสุขภาพที่ดี และรูถึงวิธีหลีกเลี่ยงอาหารที่มีไขมันทรานส
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