
แนะนําเมนูกุงมังกร 3 เมนูใหม 3 หองอาหาร

โรงแรมโกลเดน ทิวลิป ซอฟเฟอริน กรุงเทพฯ

โรงแรมโกลเดนทิวลิป ซอฟเฟอริน กรุงเทพฯ ขอนําเสนอ 3 เมนูใหมอรอยลํ้าจากกุงมังกร จากฝีมือเชฟฝีมือเยี่ยม

จาก 3 หองอาหารชัน้นํา ไดแก หองอาหารนานาชาติ 92 คาเฟ  หองอาหารญี่ป ุนนิชิกิ และหองอาหารไทยทับทิมสยาม

 

กุงมังกรธอรมิดอร

 

 

 

 

 

 

 

 

อรอยลํ้ากับเมนูกุงมังกรสดจากแคนนาดาที่ไดชื่อวา “ราชาแหงอาหารทะเล” มาผัดกับเห็ดผสมซอสสูตรพิเศษคลุก

เคลาใหเขากัน โรยดวยชีสพาเมซาน จนนารับประทาน วางบนจานคูกับขาวริสโซโต พรอมเสิรฟทานที่หองอาหาร

นานาชาติ 92 คาเฟ

 

กุงมังกรซอสมิโซ
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เชิญชวนทานมาลิม้ลองความสดอรอยของเมนูกุงมังกรเลิศรสเลือกคัดสรรกุงมังกรสด ตัวโต เน้ือแนน คุณภาพระดับ

พรีเมี่ยมทําใหไดรสหวานกําลังดี คลุกเคลาดวยซอสมิโซสูตรพิเศษจนเขากันไดอยางลงตัววางบนจานจัดอยาง

สวยงามพรอมเสิรฟ ณ หองอาหารญี่ป ุนนิชิกิ

กุงมังกรผัดสมุนไพรอบเครื่องเทศ

 

 

 

 

 

 

 

ลิม้รสความอรอยแบบไทยๆ ดวยเมนูกุงมังกรสดๆ ตัวเป็นๆ ที่คัดสรรมาอยางดี ทอดพอสุกเน้ือเดงกําลังดี เติมความ

อรอยดวยซอสสมุนไพรไทยผสมเครื่องเทศแบบตนฉบับชาววัง พรอมเสิรฟทานแลวที่หองอาหารไทยทับทิมสยาม

โรงแรมโกลเดนทิวลิป ซอฟเฟอริน

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมกรุณาติดตอ

โรงแรมโกลเดนทิวลิป ซอฟเฟอริน กรุงเทพ ถ.พระรามเกา

ที่อยู      :           92 ซอยแสงแจม ถนนพระรามเกา เขตหวยขวาง  กรุงเทพมหานคร 10320

โทรศัพท :          0-2641-4777, 0-2641-4888 ตอ 1462   Fax. : 0-2641-4884-5, 0-2641-5029

E – Mail :          info@goldentulipbangkok.com

Website :          http://www.goldentulipbangkok.com
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