
“แฌม เลอ เดเชอเน” เซ็ทอาหารกลางวันสุดหรูจาก

สุดยอดเชฟมิชลินสตาร ฌอง-มิเชล โลรองต

หองอาหารแฌม ชัน้ 2 โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ นําเสนอเซ็ทอาหารกลางวันสุดหรู 5 คอรส ภายใตคอนเซ็ปต

“แฌม เลอ เดเชอเน (J’AIME le Déjeuner)” บริการเมนูอาหารรสเลิศพรอมการตกแตงอาหารอยางประณีตและ

สวยงาม คิดคนและรังสรรคโดยสุดยอดเชฟระดับมิชลินสตารชาวฝรัง่เศส ฌอง-มิเชล โลรองต เพื่อเติมเต็ม

ประสบการณแหงมื้ออาหารดวยสุนทรีภาพแหงรสสัมผัสระดับสูงอยางสมบูรณแบบ ในราคาเพียง 1,100 บาทสุทธิตอ

ทาน เซ็ทอาหาร แฌม เลอ เดเชอเน ประกอบดวยซุปรสชาติกลมกลอม เป็นเมนูเรียกน้ํายอยชวยกระตุนความอยาก

อาหาร เสิรฟดวยการจัดวางอยางสวยงามนารับประทาน สําหรับอาหารจานหลักและอาหารหวาน สามารถเลือกได

จากสองรายการตามความชอบของแตละทาน โดยบริการเซ็ทอาหารกลางวัน เปิดบริการทุกวัน ตัง้แตเวลา 12.00 –

14.30 น. (ยกเวนวันอังคาร และวันอาทิตยสุดทายของเดือนซึ่งจะใหบริการเซ็ทบรัน๊ชพิเศษ)

แฌม เลอ เดเชอเน เสิรฟจานแรกดวยซุปขาวโพดหวานรสกลมกลอมและไชฟครีมคูกับขาวโพดออนยาง ตามมา

ดวยเมนูเรียกน้ํายอยอีกสองจาน ไดแก สลัดผักและผลไมรวม เสิรฟพรอมครีมพูเรฟักทอง และกงฟีหอยตลับ

มะเขือเทศ และเลมอน เสิรฟพรอมซอสขนที่เคี่ยวจากหอยและอิตาเลียนเบซิลหอมกรุน สําหรับอาหารจานหลัก

สามารถเลือกไดจาก 2 รายการคือ ปลาร็อคฟิชเสิรฟสไตลซุปเน้ือปลาเขมขนคูกับครีมพูเรยี่หราและหญาฝรัน่ หรือ

ปามองเตียเน้ือสวนขาและแกมหมูอบ เสิรฟคูกับราวิโอลีและครีมพูเรแครอทกับแอปเปิล สวนอาหารหวานคือ

ไอศกรีมนมพิชตาชิโอกับแมนดารินซอรเบทมารเบิล เสิรฟกับขนมตูเลแยมสมและดารกช็อกโกแลต

แฌม เลอ เดเชอเน ยังนําเสนอเซ็ทอาหารกลางวันจานดวนแบบ 3 คอรส สไตล “Express 3-course Business

Lunch” เพื่อตอบสนองความตองการของแขกในชวงเวลาเรงดวน แตเป่ียมดวยคุณภาพสําหรับนักธุรกิจที่มีเวลา

จํากัด ดวยเมนูอาหารคุณภาพระดับพรีเมียมเชนเดียวกับเซ็ทอาหารกลางวันปกติในราคาเพียง 990 บาทสุทธิตอทาน

เอเมอริโก ติโต เซสติ หัวหน าพอครัว หองอาหารแฌม รับหน าที่สรางสรรคเมนูอาหารใหมตามสูตรที่คิดคนโดยสุด

ยอดเชฟระดับ

มิชลินสตารชาวฝรัง่เศส ฌอง-มิเชล โลรองต แตละเมนูของหองอาหารแฌมแสดงใหเห็นถึงความหลงใหลและแรง

บันดาลใจในการปรุงอาหารของ ฌอง-มิเชล ดวยการคัดสรรพืชผัก สมุนไพร และเครื่องเทศของประเทศเขตรอน

นํามาผสมผสานเขากับวัตถุดิบชัน้เลิศจาก 4 มุมของโลก หองอาหารแฌมยังใหความสําคัญกับการคัดเลือกวัตถุดิบ

คุณภาพดีในประเทศไทย เพื่อสนับสนุนผูผลิตและผูจัดจําหนายภายในประเทศ โดยเฉพาะการเลือกใชวัตถุดิบจาก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%ad-%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%97%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%ad-%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%99-%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%97%e0%b8%ad%e0%b8%b2/


โครงการหลวงในการรังสรรคอาหารรสเลิศ เมื่อเร็ว ๆ น้ี หองอาหารแฌมยังไดนําเสนอศิลปะแหงอาหารระดับ 5 ดาว

แกผูบริโภคในราคาที่สมเหตุสมผลเพื่อใหเหลานักชิมในกรุงเทพฯ สามารถเขาถึงศิลปะอาหารระดับสูงของฝรัง่เศสได

งายยิ่งขึ้น แนวคิดของรานอาหารแฌมคือการนําเสนออาหารฝรัง่เศสขนานแทที่มีเอกลักษณโดดเดนและรสชาติตาม

แบบฉบับของอาหารบนมาตรฐานเดียวกับหองอาหาร ลา โกต แซงต ฌาคส อันเป็นสาขาตนตําหรับในเมืองชัวนี

ประเทศฝรัง่เศส ซึ่งเป็นธุรกิจรานอาหารที่ตกทอดจากรุนสูรุนของตระกูลโลรองต

หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต ตัง้อยูภายในโรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ หากตองการขอมูลเพิ่มเติมหรือ

สํารองโตะ กรุณาติดตอหมายเลข 02 119 4899 อีเมล reserve@jaime-bangkok.com และติดตามขาวสารไดที่

เว็บไซต www.jaime-bangkok.com


