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แซนวิช สําหรับรานอาหารและกาแฟ

– เรียนรูการทําแซนวิช ที่สามารถทําขายไดจริง

– การคํานวณตนทุน และการเลือกซื้อวัตถุดิบ

– การตีน้ําสลัด หัวใจหลักของการทําแซนวิช

– บรรจุภัณฑและการหอใหปัง สด ใหม สะอาด

– น้ําสลัดที่ตองเขากันกับไส

– การจับคูไสชนิดตางๆ

– ขนมปัง ทัง้ขนมปังขาว โฮลวีท และชารโคล

– ไสตางๆ ทัง้คาวและหวาน เชน แซนวิชทงคัตสึ

– แซนวิช แบบอเมริกา แบบยุโรปพรอมเทคนิค การตัด การหัน่ การหอ

– ไดรับใบประกาศนียบัตร รับรองโดย วิทยาลัยดุสิตธานี
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