
แซนวิชสูตรซิกเนเจอรจากวากิวชัน้เลิศ ที่บารเบต

เดอะสเต็กเฮาส

บารเบต เดอะสเต็กเฮาสพรอมเสิรฟเซตเมนูมื้อกลางวัน ที่ถูกเลือกสรรอยางพิถีพิถันและปรุงสดใหมอยางใสใจทุก

ขัน้ตอน โดยเชฟฝีมือระดับ 5 ดาวที่ เชฟไมเคิล โจเซฟ เบียโลสคอรสคี เมนูใหมลาสุดคือ “Babette’s Wagyu

Beef Tenderloin Steak Sandwich” เสริฟพรอมกับเฟรนชฟรายและสลัดออแกนิค ซึ่งเชฟไมเคิลรังสรรคขึ้นซึ่ง

จากวากิวชัน้เลิศเน้ือเทนเดอรลอยในบาแกตตแบบฝรัง่เศสกับดีจองมัสตารดและซอสไวนแดงกับน้ําสมสายชูที่เกิด

จากการหมักบมเชอรรี่เป็นเดรสซิ่งตบทาย ราคา 650 บาท ++ ที่ บารเบต เดอะสเต็กเฮาส

บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส แบงค็อก ตัง้อยูที่ชัน้ 19 โรงแรม โฮเทล มิวส แบงค็อก เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน

เวลา 12.00-14.30 น. และมื้อคํ่าเวลา 18.00-22.30 น. โทรสอบถามเพิ่มเติมไดที่ 02-630-4000 สํารองโตะผาน

ทางออนไลนรับสวนลดสูงสุดถึง 50% ไดที ่babettesbangkok.com/online-booking/

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%99%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%8b%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%99%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%8b%e0%b8%b4%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2/

