
แคคิดก็ฟิน ขนมหวานสไตลฝรั่งเศส แบบฉบับเชฟ

อเล็กซ รัฟฟีโนน่ี ณ หองอาหารเรดสกาย

เชฟอเล็กซ รัฟฟีโนน่ี หัวหน าพอครัวเบเกอรี่ ฝ ายวิจัยและพัฒนาหลักสูตรเบเกอรี่ เอาใจสายหวานทุกทาน ดวยการ

เนรมิตรเมนูความอรอยหลากหลายเมนูการันตีดวยประสบการณในการทําเบเกอรี่มากกวา 15 ปี

ทัง้ในโรงแรมฯ และรานอาหารชัน้นําประเทศฝรัง่เศส

รวมสัมผัสรสชาติความอรอยที่กลมกลอมเขมขนถึงใจ กับหลากหลายเมนูของหวานที่เชฟอเล็กซ รัฟฟีโนน่ี

ไดพิถีพิถันในการเลือกวัตถุดิบนํามารังสรรคเป็นเมนูของหวานประจําหองอาหารเรดสกาย ชัน้ 55 ณ โรงแรมเซ็นทา

ราแกรนดและบางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร เซ็นทรัลเวิลด อาทิ เคกช็อกโกแลตวาโรนา ที่เสิรฟมาพรอม มูสช็อกโก

แลต, อัลมอนดเคก ,แผนโรเยนตินกรอบผสมเฮเซลนัต,ช็อกโกแลตเขมขน กับ ครีมช็อกโกแลตแชแข็ง, 7 รสชาติ

จากเลมอน อามาลฟี ที่เสิรฟมาพรอม แยมผิวเลมอน, เจลลี่เลมอน,เมอแร็งกผสมเลมอน,ครีมมาคาโฟนเลมอน

,ครีมชานทาลี่เลมอน ,ขนมกรอบเลมอน,เน้ือเลมอน และปิดทายดวย

เอแคร กับ ผลไมสีแดง ที่เสิรฟมาพรอม สตรอวเบอรรี่, ราสเบอรรี่สดกับเจลลี่และครีมผสมกับเหลาเคียร ตกแตง

ดวยเคกพิสตาชิโอ กับเชอรเบทเบอรรี่แดง พรอมจัดเสิรฟทุกวัน ตัง้แตเวลา 18.00 น. เป็นตนไป

สนใจสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 0 2100 6255 หรือ อีเมล: diningcgcw@chr.co.th

ติดตามขาวสารของหองอาหารเรดสกายไดที่

เว็บไซต: www.centarahotelsresorts.com/redsky

เฟสบุค: Red Sky Bangkok

อินสตาแกรม: redskybangkok

ทวิตเตอร: @RedSkyBKK
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