
แกมปลามีประโยชน

ตลอดเดือนธันวาคมนี ้หองอาหารญี่ป ุน “ทาคูมิ” ณ โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ เชิญชวน

ฉลองสงทายปีเต็มอิ่มกับเมนูไรคลอเลสเตอรอลกับ “แกมปลา” โดดเดนกับความสดหวานของเน้ือปลา ผสมผสาน

กับเครื่องปรุงสูตรเด็ดไดอยางลงตัว ไมวาจะเป็น แกมปลายางเกลือ (Burikama Shioyaki) นําปลาเน้ือขาวแนน

เอาไปยางไฟใหสุกหอมยางกับเกลือก็อรอยแบบเบาๆ หรือ แกมปลาหมักมิโซยาง (Burikama Misoyaki) ก็อรอย

เขมขนถึงเน้ือปลา เสิรฟเพียงราคาจานละ 600 บาท พรอมอิ่มอรอยกับอาหารจานเด็ดอีกมากมาย

ทาคูมิเปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน เวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่า เวลา 18.00 น. – 22.30 น. ตัง้อยูชัน้

G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560
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