
แกม​ปลา​มี​ประ​โย​ชน

ตลอด​เดือน​ธันวา​คม​นี ้หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​ “ทา​คู​มิ” ณ โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ เชิญ​ชวน

ฉลอง​สง​ทาย​ปี​เต็ม​อิ่ม​กับ​เมนู​ไร​คลอ​เลสเต​อร​อลกับ​ “แกม​ปลา​” โดด​เดน​กับ​ความ​สด​หวาน​ของ​เน้ือ​ปลา​ ผสม​ผสาน

กับ​เครื่อง​ปรุง​สูตร​เด็ด​ได​อยาง​ลง​ตัว​ ไม​วา​จะ​เป็น​ แกม​ปลา​ยาง​เก​ลือ (Burikama Shioyaki) นําปลา​เน้ือ​ขาว​แนน

เอา​ไป​ยาง​ไฟ​ให​สุก​หอม​ยาง​กับ​เกลือ​ก็​อรอย​แบบ​เบาๆ​ หรือ​ แกม​ปลา​หมัก​มิ​โซ​ยา​ง (Burikama Misoyaki) ก็​อรอย

เขม​ขน​ถึง​เน้ือ​ปลา​ เสิรฟ​เพี​ยงราคา​จาน​ละ​ 600 บาท​ พรอม​อิ่ม​อรอย​กับ​อาหาร​จาน​เด็ด​อีก​มาก​มาย

ทา​คู​มิ​เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​ เวลา​ 11.​30 น.​ – 14.​30 น.​ และ​มื้อ​คํ่า เวลา​ 18.​00 น.​ – 22.​30 น.​ ตัง้​อยู​ชัน้

G โรง​แรม​สวิ​สโฮเต็ล​ เลอ​ คองคอรด​ กรุง​เทพ​ฯ

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ โทร​.​ 02-694-2222 ตอ​ 1560
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