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เอ็กเซ็กคิวทีฟ เชฟ อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย รีสอรท ควารางวัล Chef Hotelier of the Year 2018

อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย รีสอรท (Anantara Lawana Koh Samui Resort) มีความยินดีเป็นอยางยิ่งที่จะ

ประกาศใหทุกทานทราบวา เอ็กเซ็กคิวทีฟ เชฟ อะซิซสกานดาร อะวัง (Azizskandar Awang) เชฟใหญของรีสอรท

ไดควารางวัลอันทรงเกียรต ิChef Hotelier of the Year จาก The Hotelier Awards Asia 2018

งานประกาศรางวัล The Hotelier Awards ครัง้ที่ 5 ไดจัดขึ้นเมื่อวันที่ 23 พฤษภาคม 2561 ณ ประเทศสิงคโปร

เพื่อตระหนักถึงความเป็นมืออาชีพที่โดดเดนของบุคลากรโรงแรมทัว่เอเชีย โดยมีบุคลากรในอุตสาหกรรมดาน

บริการและพนักงานโรงแรมเขารวมงานมากกวา 350 คน งานฉลองถูกจัดขึ้นใหแกผูชนะรางวัลในสาขาตางๆ ซึ่ง

ตัดสินโดยคณะกรรมการผูเชี่ยวชาญในวงการอุตสาหกรรมดานการบริการ ผานการสัมภาษณ 2 รอบ โดยพิจารณา

จากใบสมัคร การสัมภาษณ และคําติชมจากลูกคา

The Hotelier Awards Asia 2018 ไดเชิดชูบุคลากรผูมีความสามารถโดดเดน และทํางานหนักของภูมิภาค ผูที่ได

สรางสรรคประสบการณที่มีความหมายมากที่สุดใหกับลูกคา ประสบความสําเร็จในการสรางผลประกอบการ และ

สรางผลในเชิงบวกใหแกทีมงาน บุคลากรทางดานโรงแรมไดรับการคัดเลือกจากกวา 70 แบรนดโรงแรมระดับนานา

ชาติ ซึ่งเอ็กเซ็กคิวทีฟ เชฟ อะซิซสกานดาร อะวัง จาก อนันตรา ลาวาณา เกาะ สมุย รีสอรท เป็นผูที่ไดรับรางวัล
Chef Hotelier of the Year

เชฟอะซิซส เป็นชาวมาเลเซีย มีชื่อเสียงอยางมากในดานความคิดสรางสรรคและศิลปะในการทําอาหาร โดยไดรับ

การยกยองวาเป็น สุดยอดเชฟรุนเยาว (The Best Yong Chef) ในมาเลเซีย โดยในปัจจุบันดํารงตําแหนงเชฟใหญ

ของ อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย และมีบทบาทสําคัญในรางวัลมากมายที่ทางรีสอรทเพิ่งไดรับเมื่อเร็วๆ น้ี ซึ่งไดแก

รางวัล Thailand Tatler Best Restaurant 2017, รางวัล Top 10 Fine Dining Restaurants Thailand 2017

จาก TripAdvisor, รางวัล The 2017 World Luxury Restaurant Awards ในสาขา Luxury Unique

Experience: Continent Winner และสาขา Fine Dining Cuisine: Country Winner และรางวัล Award of

Excellence 2017 จาก Wine Spectator

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b8%9f-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f-%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95/


ในปีที่ผานมา เชฟอะซิซส ไดพัฒนาทักษะการจัดการคุณภาพดานความปลอดภัยในการควบคุมกระบวนการผลิตอา

หาร (HACCP) รับอาสาในการชวยฝึกพนักงานครัวของรีสอรทในเครือที่เปิดใหมบนเกาะสมุย และมีสวนรวมริเริ่มใน

งานการกุศลเพื่อชวยเหลือสัตว นอกจากน้ีเชฟอะซิซสยังมีความสัมพันธที่ดีในการทํางานกับแผนกตางๆ ภายในรีสอ

รท คอยแบงปันประสบการณที่ดีในดานการปฏิบัติงานและแนวคิดใหกับแผนกแมบาน แผนกสปา และแผนกตอนรับ

เพื่อยกระดับมาตรฐานการใหบริการของทัง้รีสอรทอีกดวย

ความเป็นมืออาชีพและความนิยมชมชอบในตัวของเชฟอะซิซสเป็นสิ่งที่ลูกคามักกลาวถึงในคําติชม ดีแลน เคานเซล

(Dylan Counsel) ผูจัดการทัว่ไปของ อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย ไดชื่นชมการทํางานที่มีประสิทธิภาพยอดเยี่ยม

ของเชฟซึ่งไดชวยยกระดับชื่อเสียงและเพิ่มรายไดใหกับทางรีสอรท ในปี 2560 เชฟอะซิซส ประสบความสําเร็จอยาง

สูงในการจัดงานไวนดินเนอร ซึ่งเป็นความรวมมือระหวางเชฟชัน้นําของเกาะสมุย และเพื่อเพิ่มประสบการณการรับ

ประทานอาหาร ณ อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย เชฟอะซิซสไดจัดการปรับปรุงครัวหลัก และรังสรรคเมนูใหมใหกับ

หองอาหาร ทรี ท็อปส สกาย ไดน่ิง แอนด บาร (Tree Tops Sky Dining & Bar) ซึ่งเป็นซิกเนเจอรของรีสอรท

นอกจากน้ีในชวงระหวางที่รีสอรทปิดปรับปรุง เชฟยังไดอาสาไปรวมทีมเฉพาะกิจที่ อนันตรา วิลามัวรา อัลการฟ รี

สอรท (Anantara Vilamoura Algarve Resort) ในโปรตุเกส ซึ่งเป็นโรงแรมอนันตราแหงแรกในยุโรป โดยประสบ

ความสําเร็จดวยการทํางานที่โดดเดนในการแบงปันความรูและประสบการณใหกับพนักงานกวา 70 คน ที่ทํางานใน

หองอาหารทัง้ 6 แหงของโรงแรม โดยเพื่อนพนักงานไดยกยองเชฟอะซิซสในความสามารถดานการทําอาหาร ควา

มทุมเท ความสุขุม ความเป็นผูนําและความซื่อสัตย สามารถใหคําปรึกษา ทํางานรวมกับทีมไดอยางราบรื่น และยัง

เป็นผูถายทอดที่ดี ใสใจใหการยกยองพนักงานในทีมที่ทํางานอยางขยันขันแข็ง

มารวมสัมผัสมื้ออาหารสุดพิเศษระดับหาดาว โดยเอ็กเซ็กคิวทีฟ เชฟ อะซิซสกานดาร อะวัง ผูมีรางวัลเป็นการรันตี

ได ณ อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย รีสอรท

สํารองโตะหรือสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่ โทร 077 960 333 อีเมล lawanasamui@anantara.com หรือ เว็บไซ

ต www.anantara.com/en/lawana-koh-samui

บุคคลในภาพ (จากซาย):

1. คริสตอป ลอเรนท, Ecole hôtelière de Lausanne (EHL) แอมบาสเดอร (Christophe Laurent, Values
Ambassador of Ecole hôtelière de Lausanne (EHL)
2. เชฟอะซิซสกานดาร อะวัง เชฟใหญของ อนันตรา ลาวาณา เกาะสมุย รีสอรท (Azizskandar Awang,
Executive Chef of Anantara Lawana Koh Samui Resort)
3. เรโนลด ไทเนล, ผูจัดการฝ ายธุรกิจสวนภูมิภาค เนสเปรสโซ เอเชีย (Renaud Tinel, Regional Business
Manager of Nespresso Asia)


