
เอ็กซคลูซีฟดินเนอรกับเชฟตาม ท็อปเชฟไทยแลนด

คนแรก ณ หองอาหารไทย สไปซ มารเก็ต โรงแรม

อนันตรา สยาม กรุงเทพ

โรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพ รวมกับเชฟตาม ชุดารี เทพาคํา ผูชนะเลิศท็อปเชฟไทยแลนด คนแรกของประเทศ

ไทย (Top Chef Thailand) จัดป อบอัพดินเนอร สุดเอ็กซคลูซีฟ วันที่ 18 – 20 ตุลาคม 2561 เพียง 3 คืน เทานัน้

ณ หองอาหารไทย สไปซ มารเก็ต

เชฟตาม ชุดารี เทพาคํา ผูชนะเลิศจากการแขงขันในรายการเรียลิตี ้ท็อปเชฟไทยแลนด ปี 2560 โดยเธอเป็นผูเขา

แขงขันที่อายุน อยที่สุดในรายการ (อายุ 24 ปี) เชฟตามจบการศึกษาจาก The International Culinary Center

ประเทศสหรัฐอเมริกา และไดรวมทํางานกับเชฟแดน บารเบอร (Dan Barber) เชฟชื่อดัง ณ รานอาหาร Blue Hill

at Stone Barns ในมหานครนิวยอรก กอนจะมาลงแขงขันในรายการน้ี

ในครัง้น้ี เชฟตาม ไดคัดสรรวัตถุดิบชัน้ดีและมีเป็นเอกลัษณเฉพาะในแตละทองถิ่น จากทุกภาคของประเทศไทย

รังสรรคดวยสวนผสมสมุนไพรและเครื่องเทศ ใหสอดคลองกับคอนเซ็ปของหองอาหารไทย สไปซ มารเก็ต โดยจะ

นําเสนออาหารไทยในรูปแบบที่ทันสมัย เมนูใหมสําหรับดินเนอร 6 คอรสสุดพิเศษน้ี คือ “เทอรรีนเป็ดเครื่องเทศลาบ

เหนือและมูสตับไก เสิรฟกับขนมปังขาวกํ่าป้ิง”, “บะหมี่เย็น เสิรฟพรอมซอสปลาทูกลิ่นกระชาย และผักดอง”,

“ยําปูมาใบชะพลู พรอมซอสแกงคัว่ และขมิน้ขาว”, “ไกตะเภาทองอบขมิน้ เสิรฟกับขาวเมาดอยหอใบขมิน้ และซุป

ไกขน”, “เน้ือซี่โครงวากิวไทย ตุนซอสเครื่องเทศจีน 12 ชัว่โมง เสิรฟพรอมลาซานญา ทําจากมันแกวและใบเหลียง

” และ “พานาคอตตาน้ําผึ้งป า เสิรฟกับลูกหมอนและครัมเบิล้น้ําตาลออย” ในราคา 3,500 บาท ++ ตอทาน (ราคา

ไมรวมเครื่องดื่ม ภาษีมูลคาเพิ่มและคาบริการ)

นอกจากน้ี ยังมีค็อกเทลสูตรพิเศษ สไตลทรอปิคอล ปรุงโดยบารเทนเดอรรับเชิญจาก ไทยพิโอกา (Thaipioka) คุณ

ตอ-วิภพ จินาพันธ และหัวหน าบารเทนเดอร คุณ บอย-ชาญชัย รอดบํารุง ที่โดดเดนดวยการใชวัตถุดิบจากพืชผัก

และสมุนไพรของไทย อาท ิ“Niam – Kamquat”, “Phraya Old Fashioned”, “Turmeric Thai Tea” และ

“Ground Toasted Rice – Yogurt” เพื่อใหไดรสชาติที่ลงตัวเมื่อทานคูกับอาหารในคํ่าคืนพิเศษน้ี

สอบถามรายละเอียดและสํารองที่นัง่ลวงหน าเพียงคืนละ 40 ที่นัง่ 3 คืนเทานัน้ ตัง้แต 18-20 ตุลาคม 2561 เริ่ม

เวลา 18.30 น. ณ หองอาหารไทยสไปซ มารเก็ต ชัน้ 1 โรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพ (รถไฟฟ า BTS ราชดําริ)
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