
“เอเลแกนท เจอรนียส” ชวนคนไทยรวมเปิด

ประสบการณ สุดพิเศษ ครัง้แรกกับเชฟระดับโลก

ดีกรีมิชลินสตาร 3 ดาว “บรูโน เมนารด”

ประเทศไทยนับเป็นอีกหน่ึงในสถานที่ทองเที่ยวในฝัน หรือสวรรคของบรรดานักทองเที่ยวตางชาติระดับไฮเอนด ทัง้

ดานการกิน เที่ยว และพักผอน ดวยประสบการณ และบริการเหนือระดับในราคาที่จับตองได “เอเลแกนท เจอรนี

ยส” (Elegant Journeys) หรือ E.J. พรอมสงเสริมใหประเทศไทยกาวสูการเป็นศูนยกลางของงานอีเวนทแนวลัก

ชัวรีไลฟ สไตล (Luxury Lifestyle) ในระดับภูมิภาคอาเซียน ดวยการเนรมิตรงานอีเวนทที่แปลกใหมไมซํ้าใคร ทัง้

ในดานอาหาร และเครื่องดื่มชัน้เลิศ กิจกรรมกลางแจงสุดหรู งานจัดแสดงแฟชัน่ และศิลปะสุดอลังการ พรอมกับการ

เชิญคนดังในวงการตางๆ จากทัว่ทุกมุมโลกมาจัดงานในประเทศไทย โดยเอเลแกนท เจอรนียส กอตัง้ขึ้นจากการ

รวมตัวกันของ 4 นักธุรกิจรุนใหมจากวงการตางๆ ไดแก “แนน-รัชชต เศรษฐวรเดช” “สิธ-สิธธัตถะ เซกาล” “ซัง-อ

นัญญา โตแสงชัย” และ “ฝน-สุมนา ปาจริยานนท” ซึ่งนําเอาประสบการณหรูหราสุดพิเศษหลากหลายรูปแบบมา

เสิรฟใหกับคนไทยและตางชาติไดรวมเปิดประสบการณรวมกันกอนใคร

เปิดตัวอยางซูเปอรพรีเมียมดวยการอิมพอรตสุดยอดเซเลบริตีเ้ชฟระดับโลก ดีกรีมิชลินสตาร 3 ดาว มาเยือนเมือง

ไทยเป็นคนแรก อยาง “บรูโน เมนารด” (Bruno Menard) เชฟคนแรกในประวัติศาสตรของมิชลินไกด ที่สามารถ

ทําใหรานอาหาร L’Osier Tokyo ขึ้นจากไมมีดาวเป็น 3 ดาวทันทีภายใน 1 ปี และยังคงคุณภาพระดับ 3 ดาวอยาง

ตอเน่ืองตลอดเวลาที่เขาประจําอยู และยังเคยกวาดรางวัลมากมาย อาทิ 3 Red Chefs Hats by Gault & Millau

Guide (France), 5 stars by the Mobil Travel Guide (USA) และ 5 diamonds by the AAA (American

Automobile Association) (USA) อีกทัง้ยังไดรับการเสนอชื่อเป็นประธานของ Bocuse d’Or Asia Pacific การ

แขงขันอันโดงดังของโลกดานการทําอาหาร ปัจจุบันเชฟบรูโน เมนารด เป็น 1 ใน 3 กรรมการของ มาสเตอรเชฟ เอ

เชีย (MasterChef Asia) รายการแขงขันทําอาหารทางทีวีชื่อดังที่ออนแอรไปทัว่เอเชีย

เชฟบรูโน เมนารด เลาวา “การทําอาหารเปรียบเสมือนกับการถายทอด และบอกเลาประสบการณของตัวเองลงใน

อาหารแตละจาน ทัง้ในเรื่องที่มาของวัตถุดิบ เครื่องปรุง และรายละเอียดการสรางสรรคสูตรลับการปรุงอาหาร โดย

ในโอกาสที่ไดเดินทางมายังประเทศไทย จึงไดเลือกเมนูสุดพิเศษมาโชวฝีมือใหไดรับชม และลิม้ลอง ไดแก “Pan

Fried Foie Gras with Candied Ginger and Coated Almond Served with Condiments” ซึ่งเป็นการนําตับ

หานมาปรุงใหสุก แลวโรยดวยขิงอบหวาน (Candied ginger) และอัลมอนดทุบเคลือบน้ําตาล (Coated almond)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%81%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%aa-%e0%b8%8a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%81%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%aa-%e0%b8%8a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b9%81%e0%b8%81%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%aa-%e0%b8%8a/


เสิรฟพรอมกับซอสสามชนิด (Condiments) ที่ทําใหรสชาติกลมกลอม เขากันอยางลงตัว”

โปรเจ็กตครัง้น้ีไดรับความรวมมือและการสนับสนุนจากแบรนดชัน้นําตางๆ อาทิ SCB, The Mall Group, G Four

Wines, Jagota พรอมดวยสิทธิพิเศษมากมายสําหรับลูกคาผูเขารวมโดยเฉพาะ จัดเต็มเนนๆ ทัง้หมด 3 รอบเทานัน้

วันที่ 14-16 มีนาคมน้ี ตัง้แตเวลา 19.00-21.30 น. ณ หองอาหารเทเบิลส กริลล โรงแรมแกรนด ไฮแอท เอราวัณ

สํารองที่นัง่หรือสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่ www.facebook.com/TheElegantJourneys หรือโทร.

08-5666-1616 และเตรียมพบกับการมาเยือนของเชฟระดับโลกคนอื่นๆ พรอมงานอีเวนทแนวลักชัวรีไลฟ สไตลอีก

มากมาย โดยเอเลแกนท เจอรนียสไดตลอดทัง้ปี รับรองวาคุณจะไดรับความประทับใจในประสบการณสุดพิเศษที่คุณ

อาจไมเคยสัมผัสมากอนอยางแนนอน!!


