
เอเซียติคฯ เชิดชูคุณคามะพราวอัมพวา มอบรางวัล

หัวกะทิอัมพวา โครงการเอเซียติคฯ 20 ปี We Love
Ampawa

จากความผูกพันกวา 20 ปีที่บริษทั เอเซียติค อุตสาหกรรมเกษตร จํากัด และชุมชนชาวอัมพวา มีใหกันมาอยางตอ

เน่ือง นายณัฐพล วิสุทธิไกรสีห  กรรมการผูจัดการ บริษัท เอเซียติค อุตสาหกรรมเกษตร จํากัด ในฐานะผู

ผลิตกะทิและน้ํามะพราวสงออกรายใหญ 1 ใน 3 ของประเทศไทย ภายใตแบรนดน้ํามะพราว COCO, กะทิ

Oriental Chef, กะทิ Ampawa, น้ํามะพราว My Way, นมมะพราว Milky COCO และ น้ํามะพราวพรอมดื่ม

COCOMAX จึงจัดกิจกรรมดีๆ ภายใตโครงการเอเชียติคฯ 20 ปี We Love Ampawa เพื่อตอบแทนชาวชุมชน

และลูกหลานอัมพวา รวมถึงเปิดเวทีใหเยาวชนทัว่ประเทศไดแสดงความคิดสรางสรรค ความรูความสามารถ  ดวย

การสงผลงานเขาประกวดผานมุมมองที่มีตอมะพราวไทย พรอมจัดงานมอบรางวัล “หัวกะทิอัมพวา” ขึ้น ที่โรง

แรม โนโวเทล กรุงเทพ สยามสแควร

“ถือเป็นโอกาสดีที่ในปีน้ี บริษทัฯครบรอบ 20 ปีของการดําเนินธุรกิจ ในขณะเดียวกันทําใหพวกเราไดตระหนักวา

เราเองก็อยูเคียงขางกับชาวอัมพวามาเทาอายุบริษทัเชนกัน ตลอดเวลาที่ผานมาทัง้เราและชาวบานไดรวมมือรวมใจ

ศึกษา ลองผิดลองถูกมาดวยกัน จนทําใหผลิตภัณฑทุกแบรนด ไดชื่อวาทําจากแหลงวัตถุดิบชัน้เยี่ยมของประเทศ

นัน่คือที่อัมพวา รวมถึงขึ้นชื่อในดานคุณภาพการผลิตที่ดี ซึ่งบุคลากรสวนใหญ คือลูกหลานอัมพวาที่มารวมงานกับ

เรา ทางเราจึงจัดกิจกรรมเพื่อตอบแทนน้ําใจที่มีใหกันมาตลอด ในโครงการเอเชียติคฯ 20 ปี We Love

Ampawa โดยจัดขึ้นมาทัง้หมด 4 กิจกรรม

 

กิจกรรมแรกไดแก การจัดประกวดเรียงความสําหรับนักเรียนชัน้ประถมปีที่ 4-6 ในเขตอําเภออัมพวา ในหัวขอ

”มะพราวเพื่อนยาก” ผูชนะรับทุนการศึกษาเป็นจํานวน 10,000 บาท 7,000 บาท 5,000 บาท และมีรางวัลชมเชย

รางวัลละ 2,000 บาท อีก 5 รางวัล ซึ่งกิจกรรมเรียงความไดประกาศผลและมอบรางวัลเสร็จสิน้ไปแลว ตัง้แตเดือน

พฤษภาคม 2556 ที่ผานมา และบริษทัฯ ไดนําเน้ือหา พรอมกับภาพประกอบบางสวน มาจัดทําเป็นสมุดบันทึก

สําหรับแจกในปีใหมน้ี

อีก 3 กิจกรรมที่เหลือ จัดประกวดในระดับอุดมศึกษาไดแก 1. ประกวด Sketch Design  เครื่องปอกมะพราว  2.

ประกวดหนังสัน้ แนวคิด “มะพราวกับคนไทย”  และ      3. โครงการแขงขันการคิดสูตรอาหารไทยจากกะทิอัมพวา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%84%e0%b8%af-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%84%e0%b8%af-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%84%e0%b8%af-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%84%e0%b8%af-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b2/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/12/ผู้บริหารถ่ายรูปกับทุกรางวัล.jpg


ทัง้ 3 โครงการไดผูชนะเรียบรอยแลวรวมทัง้สิน้ 27 คนจาก 17 รางวัล โดยมาจากมหาวิทยาลัยทัว่ประเทศ และ

ทําการตัดสินโดยคณะกรรมการที่มีชื่อเสียงและเป็นผูเชี่ยวชาญในสาขานัน้ๆ

 

ในโครงการ Sketch Design เครื่องปอกมะพราว ผูชนะไดรับโลเกียรติคุณและทุนการศึกษา 20,000 บาท,

10,000 บาท, และ 7,000 บาท ตามลําดับ โดยรางวัลชนะเลิศไดแก นางสาวรพีพร พิมพทอง คณะวิศวกรรม

ศาสตร ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง โดยรพีพรกลาววา “จุด

เดนของเครื่องปอกมะพราวตนแบบที่เครื่องน้ีคือการใชเกลียวและสปริงในการปอกมะพราว ทําใหสามารถปอกได

ครัง้ละ 2 ลูก ซึ่งจะชวยใหกําลังการผลิตสูงขึ้น ซึ่งประหยัดทัง้เวลาและกําลังคน”, รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 ได

แก นายปราชญา วัฒนสันติเจริญ คณะวิศวกรรมศาสตร ภาควิชาวิศวกรรมอาหาร จากสถาบันเทคโนโลยี

พระจอมเกลาเจาคุณทหารลาดกระบัง, รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 ไดแก นายวจนจิตร โมระชาติ คณะวิศวกรรม

ศาสตร ภาควิชาวิศวกรรมไฟฟ า จากมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอม

 

 

เกลาธนบุรี

รางวัลชนะสําหรับโครงการประกวดหนังสัน้ เรื่อง มะพราวกับคนไทย รับโลเกียรติคุณ และทุนการศึกษา

30,000 บาท 20,000 บาท และ 10,000 บาทตามลําดับ รางวัลชนะเลิศไดแก ผลงานเรื่อง ขนม-ยอมเชย ทีม

โลเคชั่นถูกน้ําทวมฉับพลันอีก 2 วันจะถึงวันถาย  โดย นางสาววิสารัตน  ศรีโล และนางสาวศศิญา สมบัติ

ธรรม “ทุกขัน้ตอนของการถายทําเจออุปสรรคเยอะมาก แตเราก็เห็นตรงกันวาจะยังนําเสนอเรื่อง“ความ

ใสใจ”ผานขนมที่ทําจากมะพราวเรื่องนี้ ทําใหเราไดเรียนรูการแกปัญหา และที่สําคัญไดประสบการณ นอก

หองเรียนที่หาไมไดบอยนัก” รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 ไดแก ผลงานเรื่อง มะพราวหลน ของ ทีมชืน้

เปียก แฉะ  โดยนางสาวรัญชนา นพรัตน  และนายเอกอนัน แซแต รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 ไดแก ผล

งานเรื่อง มะพราว 2113 ทีมบานไกล  โดยนางสาวคัคนานต สุขสมอรรถ นายทิกร ณ ถลาง และนายธน

ภัทรพล วิวัฒน วรายศ ซึ่งทัง้หมดเป็นนักศึกษาจาก สาขาวิชานิเทศศาสตร    คณะเทคโนโลยีสารสนเทศ และ

การสื่อสาร มหาวิทยาลัยศิลปากร

สวนผูชนะในโครงการประกวดสูตรทําอาหารจากกะทิอัมพวาเป็นสวนผสม รับโลเกียรติคุณและทุนการศึกษา

30,000 บาท 20,000 บาท และ 10,000 บาทตามลําดับ รางวัลชนะเลิศไดแก “เมนูขาวซอยเขียวหวานกะทิอัมพวา

” ของนายนัฏกัณฑ ใจเตีย้ สาขาคหกรรมศาสตร คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม

ที่ใหความสําคัญกับเรื่องโภชนาการที่ไดรับมาก ”ผมประยุกตอาหารพื้นเมืองของชาวเหนือ ซึ่งเป็นอาหารทองถิ่นของ

ตนเองอยากใหทุกคนรวมถึงชาวตางชาติไดชิมและรับรูวา อาหารเหนือไมไดดอยไปกวาอาหารภาคอื่น และขอ



ขอบคุณเชฟดวง อินตะปานผูใหคําแนะนําทัง้เรื่องความอรอยและความสวยงาม” รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1  “เมนู

กะทิอัมพวาเชื่อมสัมพันธภาพขามขอบฟ า” ของนายฉัตรชัย พฤกษารัตนนนท สาขาอุตสาหกรรมอาหาร และ

บริการ โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2  “เมนูพะลี้กะทิอัมพวา”

ของนายรัชภูมิ สอนศรี สาขาโภชนาการ และการประกอบอาหาร โรงเรียนการเรือน มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนดุสิต

ทุกโครงการไดรับการตัดสินจากคณะกรรมการผูทรงคุณวุฒิจากทัง้ 3 สาขาอาชีพตามแตละโครงการ นําโดย ธน

าภรณ สิริพิสุทธ และดร.ยศวีร วีระกําแหง จากโครงการ Sketch Design เครื่องปอกมะพราว สวนโครงการ

ประกวดหนังสัน้ เรื่อง มะพราวกับคนไทย  ไดผูกํากับหนังสัน้และมือเขียนบทมากฝีมือรวมตัดสินทัง้ นายธีระพล

 อมราพิทักษ  นายภูมภัณ ศิริภักดี และชาญชัย ศิลปินนิสสัย ผูกํากับละครทางชอง 7 ที่กลาววาถือเป็นความ

โชคดีของเด็กๆสาขานิเทศศาสตรสมัยน้ีที่มีผูมองเห็นความสําคัญของการพัฒนาและเรียนรู ไดเปิดเวทีใหน องๆไดฝึก

ฝีมือและเปิดโลกทัศน.. สุดทายโครงการประกวดสูตรอาหารจากกะทิอัมพวาเป็นสวนผสม ไดกูรูวงการอาหารและ

โภชนาการอยาง อาจารยสงา ดามาพงษ และ สันติ อิ่มใจจิตต ที่แมแตอ.สงายังบอกวาตัดสินยากเพราะทุกคนมี

ความสามารถและนําเสนอออกมาไดนาสนใจ มีเอกลักษณเฉพาะตัวกันทุกคน “ทุกทีมคะแนนสูสีกันมาก แตตอง

เลือกมาเพียงหน่ึงเดียว โดยใหคะแนนที่รสชาติมาเป็นอันดับแรก สวนความคิดสรางสรรค ความสะอาดและ

โภชนาการก็เป็นสวนประกอบการตัดสินเชนกัน คนที่ไดรางวัลชนะเลิศ มีสิ่งที่โดดเดนออกมาเลยคือนอกจากอรอย

แลวยังมีความคิดสรางสรรค เป็นเมนูที่นาสนใจจริงๆ ตองขอขอบคุณบ.เอเซียติคฯดวยที่มีกิจกรรมอยางน้ีใหโอกาส

เด็กๆไดพัฒนาฝีมือ”

นอกจากความตัง้ใจที่อยากใหสังคมไดเห็นความสําคัญของภูมิปัญญาทองถิ่นและมรดกธรรมชาติบนผืนดินอัมพวา

แลว นายณัฐพลยังกลาวอีกวา จากน้ีจะเชิดชูคุณคามะพราวไทยผานการประกวดผลงานตางๆในรางวัล  “หัวกะทิ

อัมพวา” ตอเน่ืองไปทุกปี โดยกําลังพิจารณาเปิดโอกาสใหแกบุคคลทัว่ไปไดสงผลงานประกวดนอกเหนือจากเยาวชน

ที่ไดแสดงผลงานกันอยางเต็มที่ในปีน้ี เพื่อเป็นการชวยผลักดันและสงเสริมใหเกิดความรักความผูกพันระหวางอัมพ

วา คนในชุมชน และคนทัว่ไปในประเทศใหหันมาเห็นคุณคาและรักษารากเหงาทางวัฒนธรรมของทองถิ่นไทยกัน

มากยิ่งขึ้น


