
เรดสกายเปิดคลาสสอนแกะหอยนางรมสําหรับออ

ยสเตอรเลิฟเวอร

หองอาหารเรดสกาย โรงแรมเซ็นทาราแกรนดและบางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร เซ็นทรัลเวิลด เปิดคลาสน องใหม

สําหรับคนชื่นชอบหอยนางรมโดยเฉพาะ กับคลาสสอนการแกะหอยนางรม สอนโดยเชฟคริสเตียน แฮม หัวหน าพอ

ครัวประจําหองอาหารเรดสกายชาวฝรัง่เศส

เริ่มตนคลาสดวยการเรียนประวัติของหอยนางรม, วงจรชีวิต, การเลีย้ง, พันธุหอยนางรม, ความสะอาด, ความ

ปลอดภัยในการรับประทาน, การเก็บรักษา, โภชนาการทางอาหาร และขัน้ตอนวิธีการแกะหอยนางรมอยางถูกวิธี

ทุกทานสามารถเพลิดเพลินกับการเรียนการสอนโดยคุณครูเชฟคริสเตียน และลิม้รสหอยนางรมหลากพันธุสดใหม

สงตรงจากฟารมประเทศฝรัง่เศส ไมวาจะเป็น Cap Horn, Tasmanian, Icelandic แพรริ่งกับแชมเปญ ไวนขาว

และค็อกเทล bloody mary หลังจบคลาส นักเรียนทุกคนยังไดรับใบประกาศนียบัตรจากทางโรงแรม คูมือสูตรอา

หาร มีดแกะหอยนางรม และภาพบรรยากาศขณะเรียนไวเป็นที่ระลึก

คลาสเรียนจัดที่หองอาหารเรดสกาย ชัน้ 55 โรงแรมเซ็นทาราแกรนดฯ เซ็นทรัลเวิลด เริ่มตัง้แตเดือนกันยายน – 9

ธันวาคมน้ี ราคา 2,955++ บาท / ทาน โดยคลาสเรียนจะทําการสอนเป็นภาษาอังกฤษ ทุกวันเวลา 14.00 – 16.30

น. โดยลูกคาตองสํารองที่ลวงหน าอยางน อย 2 วัน เปิดสอนลูกคาจํานวน 4 ทานขึ้นไป

สนใจสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 100 6255 หรือ อีเมล: diningcgcw@chr.co.th

ติดตามขาวสารของหองอาหารเรดสกายไดที่

เว็บไซต: www.centarahotelsresorts.com/redsky

เฟสบุค: Red Sky Bangkok

อินสตาแกรม: Redskybangkok

ทวิตเตอร: @RedSkyBKK
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