
เมืองหลานโจวจัดกิจกรรมสงเสริมความสัมพันธจีน-

อิตาลี นําบะหมี่เน้ือวัวสุดขึน้ชื่อ สานสัมพันธกับเสน

พาสตา ณ กรุงโรม

หลังจากที่พบกันในกรุงปักกิ่งเมื่อปีที่แลว บะหมี่เน้ือวัวหลานโจวและเสนพาสตาก็ไดกลับมาสานตอความประทับใจ

กันอีกครัง้ คราวน้ีที่กรุงโรม เน่ืองในโอกาสที่เมืองหลานโจวไดจัดกิจกรรมสงเสริมวัฒนธรรมและการทองเที่ยวที่

เมืองโบราณของอิตาลี เมื่อวันที่ 25 มิถุนายนที่ผานมา ดวยการนําเมนูอาหารจานเด็ดรสเลิศจากสองทองถิ่นมาเชื่อม

โยงประสานกันดุจดัง่เสนทางสายไหม พรอมชวยยกระดับความสัมพันธระหวางสองเมือง

การพบกันที่แสนจะนาตื่นเตนน้ี เกิดขึ้น ณ โรงแรมเชอราตันในกรุงโรม โดยเชฟจากสองประเทศไดมาโชวทําเสน

บะหมี่และพาสตาใหชมกันแบบสด ๆ ซึ่งสรางความตื่นตาตื่นใจใหกับผูชมเป็นอยางมาก หมา เหวินปิน ทายาทรุนที่

4 ของรานบะหมี่เน้ือวัวชื่อดังของหลานโจว ไดมาสาธิตวิธีการทําเสนบะหมี่อยางพิถีพิถัน ดวยการยืดกอนแป งขนาด

ความยาวประมาณ 20 เซนติเมตร หนา 4 เซนติเมตร ดวยมือครัง้แลวครัง้เลา จนกลายเป็นเสนบะหมี่ที่มีขนาดตาง

ๆ กัน ฝีมืออันนาอัศจรรยน้ีไดสรางความประทับใจใหแกแขกผูรวมงานชาวอิตาเลียนที่ไดเห็นขัน้ตอนการทําเสน

บะหมี่สดเป็นครัง้แรก

ดานปิแอรอังเดร จาโนลี จากอิตาลี เป็นเชฟผูหลงใหลและเชี่ยวชาญเมนูอาหารตนตํารับประจําภูมิภาค ดวยการ

สรรหาวัตถุดิบงาย ๆ ที่เป็นของแทดัง้เดิม เพื่อนํามาปรุงและนําเสนอรสชาติอาหารอยางเรียบงายที่สุด ซึ่งที่งานน้ี

ปิแอรอังเดร จาโนลี ไดแสดงการทําเสนพาสตาอยางใสใจ ราวกับกําลังรังสรรคผลงานศิลปะ พรอมเสริมรสชาติของ

เมนูอาหารใหนาตื่นตาตื่นใจดวยซอสตาง ๆ

บะหมี่เน้ือวัวหลานโจวเป็นอาหารประจําเมืองหลานโจว ซึ่งเป็นเมืองเอกของมณฑลกานซู ในภาคตะวันตกของจีน

และเป็นหน่ึงในเมืองสําคัญตามแนวเสนทางสายไหม บะหมี่เน้ือวัวหลานโจวถือเป็นหน่ึงในเมนูกวยเตี๋ยวชื่อดังที่ได

รับความนิยมมากที่สุด 10 อันดับแรกของจีน ดวยประวัติศาสตรยาวนานถึง 102 ปี โดยมีจุดเดนอยูที่น้ําซุปหอม

อรอย และเสนบะหมี่น ุมลิน้ หลานโจวไดรับสมญานามวาเป็นตนกําเนิดของบะหมีเน้ือวัวจีน ขณะที่พาสตา ซึ่งมี

รสชาติเฉพาะตัวไมเหมือนใคร ก็ไดรับความนิยมทัว่โลกในฐานะตัวแทนอาหารตะวันตก เลากันวา สิ่งแรกที่เด็กทุก

คนในหลานโจวจะรับประทานหลังกลับถึงบาน ก็คือบะหมี่เน้ือวัวเสนสดสูตรตนตํารับน่ีเอง เชนเดียวชาวอิตาลีที่

แตละคนจะมีเรื่องเลาเกี่ยวกับพาสตากันไปตาง ๆ นานา ชาวหลานโจวและชาวอิตาลีตางมีความคิดที่คลายกันเมื่อ
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พูดถึงบะหมี่และพาสตา ซึ่งนัน่ทําใหพวกเขารูสึกเหมือนเพื่อนที่คุนเคยแมพบเจอกันครัง้แรก

งานน้ีจัดขึ้นโดยกรมประชาสัมพันธของรัฐบาลเมืองหลานโจว และไดรับการสนับสนุนจากศูนยขาวและขอมูลของ

สํานักขาวซินหัว กรมวัฒนธรรมและกีฬาหลานโจว สมาคมอุตสาหกรรมบะหมี่เน้ือวัวหลานโจว รวมทัง้สมาพันธเชฟ

อิตาเลียน งานน้ีเป็นหน่ึงในกิจกรรมของเมืองหลานโจวที่มีเป าหมายเพื่อสงเสริมการแลกเปลี่ยนระหวางประเทศ

โดยใชบะหมี่และพาสตาเป็นสะพานเชื่อม เพื่อยกระดับความเขาใจซึ่งกันและกันระหวางจีนและอิตาลี ทัง้ในดานการ

ทองเที่ยว วัฒนธรรม อาหาร และดานอื่น ๆ คาดวางานน้ีจะชวยบอกเลาเรื่องราวของหลานโจวใหชาวโลกไดรับรูและ

รูจักมากขึ้น ตลอดจนสนับสนุนการแลกเปลี่ยนระหวางบุคคลและระหวางธุรกิจ
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