
เมนูอาหาร 3-คอรสกับไวน ชัน้เยี่ยม หองอาหาร

คาเฟ แอดทู

หองอาหารคาเฟ แอดทู ขอเชิญชวนคุณมาลิม้ลองเซทเมนูอาหาร 3 คอรส ภายใตคอนเซ็ปต เรียบงายแตมากดวยรส

ชาติ เนนการใชวัตถุดิบที่มีคุณภาพ นํามาทําอาหารโดยเลี่ยงการปรุงรสใหน อยที่สุดเพื่อรักษารสชาติดัง่เดิมเอาไว

แตละจานถูกคิดคนโดยเชฟใหญของเรา คุณแอชลีย โคลแมน ซึ่งไดใชประสบการณที่สัง่สมมานาน รังสรรคใหเกิด

เป็นเซตเมนูน้ีขึ้น ทุกจานเป็นดัง่ศิลปะชิน้เอกที่ถูกออกแบบมาใหเสพยศิลป ไมวาจะทางรูป รส หรือกลิ่น และ

สมบูรณแบบยิ่งขึ้นเมื่อถูกรับประทานพรอมกับไวนที่ถูกคัดสรรแลววา เหมาะกับเมนูที่ทานเลือกรับประทาน ทําให

มื้ออาหารของทานกลายเป็นความทรงจําที่สุดแสนวิเศษในราคาสุดคุม

แนวคิดเกี่ยวกับเมนูอาหาร 3-คอรสกับไวนชัน้เยี่ยม มีพื้นฐานความคิดมาจาก “ความเรียบงาย มีรสชาติมากที่สุด”

การใชสวนผสมที่ยอดเยี่ยมทําใหเราไมตองปรุงรสมากเกินไปในขณะที่ยังคงรสชาติอรอยตามธรรมชาติไว เชฟของ

เรารังสรรทุกจานดวยความรูและประสบการณ เพื่อสรางแรงบันดาลใจใหทุกทานในอาหารทุกคํา เพื่อสราง

ประสบการณที่ไดรับจากโรงแรมคอนราดกรุงเทพฯแขกทุกทานมีโอกาสไดดื่มดํ่ากับอาหารและวัฒนธรรม ทุกทาน

สามารถลิม้รสอาหารทุกจานได ประหน่ึงงานศิลปะที่ไดรับการออกแบบอยางประณีตโดยตรงจากหัวใจ โดยการเดิน

ทางกับอาหาร 3-คอรส ถูกเติมเต็มดวยไวนรสเลิศ ที่สําคัญที่สุดคืออาหารจานใหมของเรามีใหบริการในราคาที่เหมา

ะสม

เมนูอาหาร 3 คอรสเซตใหมน้ี เริ่มตนที่ราคา 1,200 ++ แตละคอรสทานสามารถเลือกไดวาอยากรับประทานเมนูไห

น ซึ่งราคาจะแตกตางกันไปตามเมนูที่ทานเลือก แบงเป็น อาหารเรียกน้ํายอย อาหารจานหลัก และของหวาน อยาง

ละ 1 จาน เสิรฟพรอมไวนที่ถูกจับคูมาแลววาเมื่อทานคูกันแลว รสชาติจะออกมาสมบูรณแบบที่สุด

อาหารเรียกน้ํายอย

• อิเบอรริโคแฮม เสิรฟพรอมชีสนมแพะ

• แพนฟรายด ฟัวกราสอกเป็ดพริกไทยดํา

• นิวซีแลนดคิงสแซลมอน และหอยเชลล

• สลัดเฟตาชีส บีทรูท ราดน้ําสลัดรีดิวสบัลซามิค

อาหารจานหลัก

• ไกอบขาวสาลีออน เคียงดวยแครอทและผักโขม กรุนกลิ่นแอปเป้ิลซินนามอน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-3-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-3-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c/


• สเต็กปลาเกาแดง เสิรฟพรอมขาวสาลี ราดเลมอนซอส

• บอสตัสล็อบสเตอร เคียงหนอไมฝรัง่และมะเขือเทศเชอรรี่จากเชียงใหม ราดซอสสุดเขมขน

• เน้ือสเต็กริบส-อายดสุดชุมฉ่ํา

• ทรัฟเฟิลทอรเทลลินี คูกับอารติโชค แครอท และถัว่ลันเตา

ของหวาน

• ชีสเคก เคียงดวยผลไมสด และเมอรแรงค

• Vairhona ช็อกโกแลตมูส

• ทารตลาเวนเดอร แตงดวยลาเวนเดอรเมอรแรงค และดอกไมทานได

• คลาสสิคเครมบูเล เสิรฟพรอมผลไมสดตามฤดูกาล และไอศครีมวานิลา

• ผลไมสด เสิรฟพรอมไอศครีมเชอรเบต

อยาลืมชวนเพื่อนๆ หรือคนรูใจมารับประทานอาหารมื้อคํ่าแสนอรอย พรอมจิบไวนชัน้นําจากทัว่โลก ไดที่ หองอาหาร

คาเฟ แอดทู โรงแรมคอนราด กรุงเทพฯ ชัน้2 โรงแรมคอนราด กรุงเทพฯ เปิดบริการตัง้แตเวลา 11:30–14:30 น.

และเวลา 18:00–10:30 น. สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 02-690-9999 หรือ อีเมลล:

bkkci.info@conradhotels.com สามารถติดตามขาวสารตางๆไดที่ เว็บไซต http://www.relishbangkok.com/

หรือ www.facebook.com/conradbangkokhotel


