
เมนูพิเศษประจําฤดูหนาวจากปูเมนูปูยักษฮอกไกโด

ปลาบุรี และปลาอามะได หองอาหารญี่ป ุน คิสโสะ

โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท

ดวยความแตกตางของฤดูกาลในประเทศญี่ป ุนซึ่งเป็นประเทศที่มีทัง้หมด 4 ฤดู ไดแก ฤดูใบไมผลิ ฤดูใบไมรวง ฤดู

รอน และฤดูหนาว ดวยเหตุน้ีจึงทําใหวัตถุดิบหลักในการทําอาหารเปลี่ยนไปในแตละฤดูกาล  และกลาวถึงอาหาร

ญี่ป ุนที่ไดชื่อวาเป็นอาหารจากธรรมชาติ ที่ประกอบไปดวยวัตถุดิบสดใหมจากที่ตางๆไมวาจะเป็นภูเขา พื้นดิน ทอง

ทะเล ซึ่งเชฟผูเป่ียมประสบการณของหองอาหารคิสโสะก็ยังคงยึดถือปฎิบัติและยังคงนําแตวัตถุดิบสดๆตามฤดูกาล

มาปรุงเป็นเมนูแสนอรอย จัดเสิรฟใหกับคุณเพื่อใหไดสัมผัสกับประสบการณการรับประทานอาหารที่เสมือนไดไป

ทานถึงที่ประเทศญี่ป ุนเลยทีเดียว และในครัง้น้ีก็ถึงคิวความอรอยกับเมนูปูยักษคานิ ปลาหางเหลือง และปลาไทล

เลือกอรอยกับโปรโมชัน่เมนูพิเศษสําหรับฤดูหนาวไดแลวตลอดเดือนมกราคมถึงสิน้เดือนกุมภาพันธน้ี

“ปูยักษฮอกไกโด” สงตรงจากซัปโปโร ฮอกไกโด ที่ไดชื่อวาเป็นปูที่มีรสชาติความอรอยระดับโลก เน้ือแนน หวาน

นุมละมุน ซึ่งไดถูกนํามาปรุงเป็นเมนูเลิศรสตามแบบฉบับของหองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ อาทิเชน ปูขน ปูหิมะและปู

ยักษคานิน่ึงสาเก และเมนูขาปูหมอไฟน้ําใส

“ปลาบุรี” เป็นปลาที่มีรสชาติดี เน้ือนุมละเอียดกวาปลากระพงแดง เน้ือเป็นปุยฝอย และจะมีรสชาติอรอยที่สุดใน

ชวงฤดูหนาว เน่ืองจากปลาหางเหลืองจะผลิตไขมันออกมาสูกับความหนาวเย็นมากกวาฤดูอื่นๆ และจะอรอยที่สุด

เมื่อนํามาทําเป็นเมนู ปลาบุรียางเกลือ ชาบูปลาบุรีเสิรฟในหมอกระดาษ และปลาบุรีตมซีอิว๊ เป็นตน

“ปลาอามะได” จัดอยูในตระกูลปลากระพงแดง มีลักษณะของเน้ือปลาสีชมพู รสชาติหวานอรอย สามารถนํามาทําได

หลากหลายเมนู และครัง้น้ีหองอาหารคิสโสะไดนําเอาเมนูที่ชาวอาทิตยอุทัยนิยมรับประทานอยาง ปลาบุรีหมักซอสมิ

โสะยาง ปลาบุรีตมซีอิว๊ เทมปุระปลาบุรี มาใหบริการในครัง้น้ี

ขอเชิญทุกทานลิม้รสเมนูพิเศษประจําฤดูหนาว กับ “เมนูปูยักษฮอกไกโด ปลาบุรี และปลาอามะได” ไดที่หองอาหาร

ญีป่ นุคสิโสะ ชัน้ 8 โรงแรม เดอะ เวสทนิ แกรนด สขุมุวิท เปิดใหบรกิารทกุวนั มื้อกลางวนั  12.00 – 14.30 น. และ

มื้อเย็น 18.00 – 22.30 น. (สําหรับสมาชิกแมริออท ลอยัลตี ้โปรแกรมรับสิทธิ ์สวนลดพิเศษไดทันที)

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 207 8000 หรืออีเมล kisso.bangkok@westin.com
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 หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโซะไดที ่www.kissojapaneserestaurant.com   และติดตามขาวสารตางๆ ทาง
facebook.com/kissobangkok


