
เมนูปลาจาระเม็ด 2 สไตล ที่ “ทาคูมิ”

หองอาหารญี่ป ุนสุดฮิต “ทาคูมิ” โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ ขอแนะนําเมนูเดนที่ทําจาก “ปลา

จาระเม็ด” ไมวาจะเป็น ปลาจาระเม็ดยางหมักซอสมิโซ (Manakatsuo Miso Zuke) ราคาจานละ 490 บาท

อาหารจานยอดนิยมของคนที่ชื่นชอบรสชาติละมุนละไมแบบสไตลญี่ป ุน อีกหน่ึงจานไดแก ปลาจาระเม็ดน่ึงซี

อิว้(Manakatsuo Mushi) ราคาจานละ 460 บาท ปลาจาระเม็ดสดๆ เน้ือแนนเอามาน่ึงกับซีอิว้ที่หอมหวาน ได

กลิ่นของน้ํามันงาและซีอิว้ชวนรับประทาน ทานเป็นกับแกลมก็อรอยหรือรับประทานเป็นกับขาวก็เยี่ยม อรอยกันได

ทัง้ครอบครัวแลวตลอดเดือนกุมภาพันธนี้

ทาคูมิเปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน เวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่า เวลา 18.00 น. – 22.30 น. ตัง้อยูชัน้

G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560
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