
เมนูตองหามพลาดประจําฤดูกาลจากเมนูปลาอิชิได

และปลาฮาโมะ

หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท เป็นหองอาหารที่สรางความประทับใจใหเหลาคนรัก

ในการรับประทานอาหารญี่ป ุนในรสชาติแบบดัง้เดิมมากวา 25 ปี โดดเดนในการคัดสรรอาหารสดใหมที่วัตถุดิบสวน

ใหญนําเขาจากประเทศญี่ป ุน อีกทัง้ใหความพิถีพิถันใสใจกับทุกขัน้ตอนการปรุง ซึ่งในครัง้น้ีหองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ

ไดนําความอรอยจากเมนูปลาอิชิไดและปลาฮาโมะ ซึ่งเป็นวัตถุดิบที่หาไดเฉพาะในฤดูกาล นํามาสรางสรรคเป็นหลาก

เมนูแสนอรอยจากฝีมือเชฟผูมากประสบการณใหคุณไดลิม้ลองตลอดเดือนกรกฏาคมถึงเดือนสิงหาคมน้ีเทานัน้

ปลาอิชิได (Ishidai) ปลาเน้ือสีขาวสะอาดแสนอรอยจากเกาะคิวชู โดดเดนดวยรสชาติอันแสนละมุนละไม อรอย

เฉพาะตัว หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะไดนําปลาอิชิไดมารังสรรคเป็นอาหารจานพิเศษเสิรฟเพื่อคุณในฤดูกาลน้ี อาทิ ซาชิมิ

ปลาอิชิได ชาบูชาบูปลาอิชิได และปลาอิชิไดปรุงรสดวยมิโสะ

ปลาฮาโมะ (Hamo) ปลาไหลญี่ป ุนที่มีเน้ือนุมอรอย เป็นที่นิยมในเมืองเกียวโตและโอซากา สามารถหาทานไดตาม

ฤดูกาลในประเทศญี่ป ุนโดยเฉพาะเดือนกรกฎาคม ซึ่งหองอาหารคิสโสะไดนําเสนอเมนูปรุงพิเศษจากปลาฮาโมะ อาทิ

ปลาฮาโมะเสิรฟในหมอกระดาษสไตลญี่ป ุน ปลาฮาโมะตุนเห็ดเสิรฟในซุปกา ขาวป้ันหน าปลาฮาโมะ และปลาฮาโม

ะเทมปุระ

ขอเชิญทุกทานลิม้รสเมนูอาหารตามฤดูกาล “เมนูประจําฤดูกาลจากเมนูปลาอิชิไดและปลาฮาโมะ” ที่หองอาหาร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%88%e0%b8%b3%e0%b8%a4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%88%e0%b8%b3%e0%b8%a4/


ญี่ป ุนคิสโสะ ชัน้ 8 โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น.และ

มื้อเย็น 18.00 – 22.30 น. สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 207 8000 หรืออีเมล

kisso.bangkok@westin.com หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโซะไดที่ www.kissojapaneserestaurant.com และ

ติดตามขาวสารตางๆ ทาง facebook.com/kissobangkok


