
เมนูซีฟ ูดรสเด็ด ที่ “ทาคูมิ”

หองอาหารญี่ป ุนสุดฮิต “ทาคูมิ” โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ ขอแนะนําเมนูจานพิเศษตล

อดเดือนมิถุนายน ไดแก ขาวหนาปลาดิบรวม (KOMOKU CHIRASHI) ซึ่งประกอบดวยอาหารทะเลหลากหลาย

ชนิดที่ผสมผสานกันอยางลงตัว ดวยความสดจากอาหารทะเลนํามาวางบนขาวซูชิรอนๆ พรอมเสิรฟความอรอยเพียง

ราคาจานละ 280 บาทสุทธิ และ ซีฟ ูดหมอไฟ (YOSE NABE) หมอไฟสไตลญี่ป ุนที่ยกมาทัง้ทะเล ไมวาจะเป็น กุง

แมน้ําตัวโต เน้ือปลากะพงสด หอยเชลลเน้ือขาว มาพรอมผักหลากหลายชนิด เชน ผักกาดขาว เห็ดหอม เห็ดเข็ม

ทอง ป วยเลง แปะกวย ในน้ําซุปรสชาติเขมขน ราคาจานละ 320 บาทสุทธิ

ทาคูมิเปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน เวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่า เวลา 18.00 น. – 22.30 น. ตัง้อยูชัน้

G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560

 

 

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94-%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b9%88-%e0%b8%97%e0%b8%b2/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/06/ทาคูมิ.jpg

