
เมนูค็อกเทลผสมผสานความเป็นตะวันตกและออก

ดริงก ครีเอเตอร สรางสรรเมนูค็อกเทลใหม 3 เมนู เพื่อความเป็นเอกลักษณ ไมเหมือนใครใหเหมาะกับอาหาร

บุฟเฟตมื้อคํ่าที่ หองอาหารซิตี้ บิสโทร ดื่มไปพรอมกับอาหารไทยและนานาชาติในหองอาหารซิตี้ บิสโทร ค็อกเทล

แรก “ลูกทุง” สวนผสมที่ลงตัวระหวาง วิสกี้แมโขงของไทย ชาไทย เสาวรส มะมวง น้ํามะนาวและมีกลิ่นหอมของ

น้ําดอกมะลิ สดชื่น ผอนคลายสไตลไทย ราคา 250 บาทสุทธิ ตอไป “อีส มีท เวสต” ค็อกเทลแกวน้ีคือการนําสวน

ผสมที่ตางกันสุดขัว้จากซีกโลกตะวันตกและตะวันออกมารวมกัน อยาง ฟินลันเดีย วอดกา และ ไซรัปใบเตย เสิรฟ

ในแบบ คอสโมโพลิตัน ราคาเพียง 250 บาทสุทธิ และแกวสุดทาย “เลดี้ ปทุมวัน” เครื่องดื่มไรแอลกอฮอล ผสม

ดวยไซรัปใบเตย น้ําแอปเป้ิล และน้ํากระเจีย๊บ ในราคา 160 บาทสุทธิ

สํารองที่นัง่ที่นัง่หรือติดตอสอบถามเพิ่มเติมไดที่

หองอาหารนานาชาติซิตี้ บิสโทร ชัน้ G โรงแรมปทมุวัน ปริน๊เซส
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