
เปิดไวน ดินเนอรสุดพิเศษพรอมอาหารสองวัฒนธร

รม

มร. ปีเตอร ลูคัส (ที่ 4 จากซาย) ผูจัดการทัว่ไป โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท ใหการตอนรับ คาวาเยียรี

เอนโซ เปอโรน่ี (ที่ 1 จากซาย) ในการเปิดงาน East Meets West Wine Dinner จัดขึ้นโดยความรวมมือระหวาง

สภาอุตสาหกรรมอาหารทะเลนอรเวย (Norwegian Seafood Council หรือ NSC), Fisk Seafoodbar & Market

รานอาหารและบารชื่อดังในสิงคโปร, Café Boungiorno รานอาหารอิตาเลียนรสชาติแทๆดัง้เดิม โดยเชิญมาสเตอร

เชฟ Markus Dybwad (ที่ 2 จากซาย)  เชฟมิชลินชาวนอรเวยที่มีชื่อเสียง ใหมารังสรรคดินเนอรมื้อพิเศษเสิรฟ 6

คอรสพรอมไวน โดยรวมมือปรุงกับเชฟชาตรี แปงศิลป  (ที่ 3 จากซาย) หัวหน าเชฟประจําหองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ ผู

ซึ่งครํ่าหวอดอยูในวงการอาหารญี่ป ุนมานาน ซึ่งถือเป็นการเจอกันครัง้แรกของอาหารจากสองวัฒนธรรม’ตะวันออก’

และ’ตะวันตก’ เมื่อเร็วๆน้ีที่ โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท กรุงเทพฯ

ภาพจากซาย:

คาวาเยียรี เอนโซ เปอโรน่ี

เชฟ Markus Dybwad

เชฟชาตรี แปงศิลป

มร. ปีเตอร ลูคัส

หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ ชัน้ 8 โรงแรมเดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน 12.00 – 14.

30 น.และมื้อเย็น 18.00 – 22.30 น. สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02-207-8000 หรืออี

เมล kisso.bangkok@westin.com  หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโสะไดที่ www.kissojapaneserestaurant.com และ

ติดตามขาวสารตางๆ ทาง facebook.com/kissobangkok

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%84%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80/

