
เปิดรานอาหาร “ครัวนกยูงทอง” รานอาหารคุณภาพ

เยี่ยม ดวยความใสใจอยางพิถีพิถัน

เปิด “รานครัวนกยูงทอง” ดวยความตัง้ใจอยางพิถีพิถันในทุกรายละเอียดทุกกระบวนการ ทัง้การปรุงอา

หาร ที่คัดสรรแตวัตถุดิบชัน้เยี่ยม คุณภาพสูง ดวยเมนูพิเศษ อาทิ “Canada Lobster” สั่งตรงสดๆ ทุก

สัปดาห พรอมการันตีคุณภาพจากเชฟมือรางวัล

 

นางกานตสินี  ศักดิ์ แสน เจาของรานและผูกอตัง้รานครัวนกยูงทอง (ซึ่งเป็นกิจการของครอบครัว ไมมีผูรวมหุน)

เปิดเผยวา จุดเริ่มตนของรานเกิดจากการที่ครอบครัวชอบไปหาอาหารอรอยทานยังสถานที่ตางๆ  จึงไดมีการปรึกษา

กับนายฐปนศรณ  นิมมานรตนกุล (สามี) วาอยากจะเปิดรานอาหารเป็นของตัวเอง ที่ใหลูกคาที่เขามาในราน ไดมี

ความสุขในการรับประทานอาหาร  พรอมการฟังเพลงอันไพเราะ จึงไดทําการศึกษาการเปิดรานอาหารอยางจริงจัง

และใชเวลาในการหาสถานที่เปิดรานอยูนานหลายปี จนเมื่อทุกอยางลงตัว ก็ไดสถานที่แหงน้ี ซึ่งแมจะอยูหางจากตัว

กรุงเทพมหานคร แตก็เดินทางไดสะดวก โดยสถานที่แหงน้ีก็ไดออกแบบรวมกันกับคุณฐปนศรณ  และก็เป็นผูคุม

การกอสรางทัง้หมดทุกขัน้ตอนอยางพิถีพิถัน  ใชเวลากอสรางราว 6 เดือน บนพื้นที่ 6 ไร แบงออกเป็น 3 โซน

 

ไดแก 1.โซนศูนยอาหารที่เปิดตัง้แต 08.00 – 16.00 น. ซึ่งจะเป็นอาหารจานเดียว อาทิ บะหมี่เกีย๊วเป็ดยาง, ขาว

หมูแดงขาวหมูกรอบ โดย ดานบนศูนยอาหารจะมีหองจัดเลีย้งแบบสวนตัวที่รองรับได 50 ทาน

 

2. โซนภัตตาคาร ที่เปิดตัง้แตเวลา 11.00 – 22.00 น. ตกแตงสไตลลโมเดินรสีทอง บนเวที มีแกรนดเปียโน

บรรเลงดนตรีแนว easy listening , JAZZ , Classic เลนสดทุกวันตัง้แต 18.00 น. เป็นตนไป โดยมีครัวที่เปิดให

เห็นการทํางานทุกขัน้ตอน

 

และ 3. โซนคาราโอเกะในบานเป็นหลัง มีทัง้หมด 10 หลัง เสมือนอยูในเกาะขนาดเล็ก มีคูน้ําขนาดใหญลอมรอบ

บรรยากาศดี สามารถป่ันเรือเป็ดเลนรอบคูน้ําได (ซึ่งคาดวาจะแลวเสร็จ เปิดใหบริการไดประมาณเดือนมกราคม ปี 2

557)  นอกจากน้ียังมีโซนนัง่ทานอาการแบบ open air สําหรับผูที่ตองการบรรยากาศสบายๆ  ทัง้ยังอํานวยความ

สะดวกสําหรับหองน้ํา ที่นอกจากจะแบงชาย หญิงแลว ยังมีหองน้ําสําหรับคนพิการ ที่มีกริ่งฉุกเฉินไวบริการ โดยทุก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b8%b9/
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โซนของทางราน ทําทางขึ้นลงสําหรับรถเข็นไวใหคนพิการ เพื่อการรองรับการจัดเลีย้งไดทุกรูปแบบไมวางานเลีย้ง

บริษทั หรืองานแตงงาน เป็นตน

 

 

 

ทัง้น้ีชื่อ รานครัวนกยูงทอง เกิดจากความฝันที่วามีนกยูงตัวหน่ึงเขามาอยูในบาน ซึ่งเป็นนกยูงที่สวยงามอยางที่ไม

เคยเป็นมากอน  และที่มหัศจรรยยิ่งกวาคือ หลังจากความฝัน คนในครอบครัวก็พบแตความโชคดีมาโดยตลอด จึง

เลือกตัง้ชื่อรานวา “นกยูงทอง” ซึ่งเป็นรานอาหารไทย – จีน – ซีฟ ูด ที่เนนวัตถุดิบที่สรรหามาอยางดี มีคุณภาพสูง

และสําหรับขัน้ตอนกระบวนการผลิตอาหาร ทางรานใสใจในทุกรายละเอียด และทุกขัน้ตอนแมกระทัง้เสนบะหมี่

 ที่ทางรานมีโรงงานผลิตเสนบะหมี่ขนาดเล็ก ในหองกระจกควบคุมการผลิตอยางพิถีพิถัน ดวยแป งคุณภาพสูง ที่

ผสมกันหลายชนิด โดยใชเวลาตระเวนหาเองกวา 3 ปี  ซึ่งลูกคาสามารถเขาเยี่ยมชมได ทัง้น้ีก็เพื่อใหไดเสนบะหมี่

สูตรพิเศษที่อรอยเป็นเอกลักษณ  ใหเป็นที่รูจักกันอยางกวางขวางไปทัว่ประเทศ ซึ่งมีแผนที่จะผลักดันใหเป็นเฟรน

ชายนในภายหลัง

 

โดยอาหารแนะนําของทางราน ไดแก เป็ดยางสูตรพิเศษ ที่ยางในเตาอบไอน้ํา และขาหมูเยอรมันที่แตกตางจากที่อื่น

อีกทัง้ บะหมี่กุง Canada Lobster ที่สัง่ตรงแบบสดๆ ลงจากเครื่องบินทุกสัปดาห มาพรอมน้ําซุปและน้ําราดสูตรเด็ด

พิเศษ ที่รับรองวาไดทานแลวจะตองติดใจไปอีกนาน  และอีกหลากหลายเมนูพิเศษ ที่อยากใหไดลิม้ลอง  รับรอง

ความอรอยโดยเชฟมากประสบการณ อยาง เชฟหน ุม ภทร รอดผล  การันตีความอรอยดวยรางวัลคุณภาพอยาง

มากมาย  โดยสามารถติดตามขอมูลขาวสาร และโปรโมชัน่ตางๆ ของทางราน ไดที่ทาง
Facebook.com/Kruanokyoongthong

 


