
เปิด​ราน​อา​หาร​ “ครัว​นก​ยูง​ทอง​” ราน​อาหาร​คุณภาพ

เยี่ยม​ ดวย​ความ​ใสใจ​อยาง​พิถี​พิถัน

เปิด​ “ราน​ครัว​นก​ยูง​ทอง​” ดวย​ความ​ตัง้ใจ​อยาง​พิถีพิถัน​ใน​ทุก​ราย​ละเอียด​ทุก​กระบวน​การ​ ทัง้​การ​ปรุง​อา

หาร​ ที่​คัด​สรร​แต​วัตถุดิบ​ชัน้​เยี่ยม​ คุณภาพ​สูง​ ดวย​เมนู​พิเศษ​ อาทิ​ “Canada Lobster” สั่ง​ตรง​สดๆ​ ทุก

สัปดาห​ พ​รอม​กา​รัน​ตี​คุณภาพ​จาก​เชฟ​มือ​ราง​วัล

 

นาง​กานต​สิ​นี​  ศักดิ์ ​แสน​ เจาของ​ราน​และ​ผู​กอ​ตัง้​ราน​ครัว​นก​ยูง​ทอง​ (ซึ่ง​เป็น​กิจการ​ของ​ครอบ​ครัว​ ไมมี​ผู​รวม​หุน​)

เปิด​เผย​วา​ จุด​เริ่ม​ตน​ของ​ราน​เกิด​จาก​การ​ที่​ครอบครัว​ชอบ​ไป​หา​อาหาร​อรอย​ทาน​ยัง​สถาน​ที่​ตางๆ​  จึง​ได​มี​การ​ปรึกษา

กับนาย​ฐปน​ศร​ณ  นิมมาน​รตน​กุล (สา​มี​) วา​อยาก​จะ​เปิด​ราน​อาหาร​เป็น​ของ​ตัว​เอง​ ที่​ให​ลูกคา​ที่​เขา​มา​ใน​รา​น ​ได​มี

ความ​สุข​ใน​การ​รับ​ประทาน​อา​หาร​  พรอม​การ​ฟัง​เพลง​อัน​ไพ​เราะ​ จึง​ได​ทําการ​ศึกษา​การ​เปิด​ราน​อาหาร​อยาง​จริงจัง

และ​ใช​เวลา​ใน​การ​หาส​ถาน​ที่​เปิด​ราน​อยู​นาน​หลาย​ปี​ จน​เมื่อ​ทุก​อยาง​ลง​ตัว​ ก็ได​สถาน​ที่​แหง​น้ี​ ซึ่ง​แม​จะ​อยู​หาง​จาก​ตัว

กรุงเทพ​มหา​นคร​ แต​ก็​เดิน​ทาง​ได​สะดวก​ โดย​สถาน​ที่​แหง​น้ี​ก็ได​ออกแบบ​รวม​กัน​กับ​คุณ​ฐปน​ศร​ณ  และ​ก็​เป็น​ผู​คุม

การ​กอสราง​ทัง้หมด​ทุก​ขัน้​ตอน​อยาง​พิถีพิถัน​  ใช​เวลา​กอสราง​ราว​ 6 เดือน​ บน​พื้น​ที่​ 6 ไร​ แบง​ออก​เป็น​ 3 โซน

 

ได​แก​ 1.​โซน​ศูนย​อาหาร​ที่​เปิด​ตัง้​แต​ 08.​00 – 16.​00 น.​ ซึ่ง​จะ​เป็น​อาหาร​จาน​เดียว​ อาทิ​ บะหมี่​เกีย๊ว​เป็ด​ยาง​, ขาว

หมูแดง​ขาว​หมู​กร​อบ​ โดย​ ดาน​บน​ศูนย​อาหาร​จะ​มี​หอง​จัด​เลีย้ง​แบบ​สวน​ตัว​ที่​รองรับ​ได​ 50 ทา​น

 

2.​ โซน​ภัต​ตา​คา​ร ที่​เปิด​ตัง้แต​เวลา​ 11.​00 – 22.​00 น.​ ตก​แตง​สไต​ลลโม​เดิน​รสี​ทอง​ บน​เวที​ มี​แก​รน​ดเปีย​โน​

บรรเลง​ดนตรี​แนว easy listening , JAZZ , Classic เลน​สด​ทุก​วัน​ตัง้​แต​ 18.​00 น.​ เป็นตน​ไป​ โดย​มี​ครัว​ที่​เปิด​ให

เห็น​การ​ทํางาน​ทุก​ขัน้​ตอน

 

และ​ 3.​ โซน​คาราโอเกะ​ใน​บาน​เป็น​หลัง​ มี​ทัง้​หมด​ 10 หลัง​ เสมือน​อยู​ใน​เกาะ​ขนาด​เล็ก​ มี​คู​น้ําขนาด​ใหญ​ลอม​รอบ​

บรรยากาศ​ดี​ สามารถ​ป่ัน​เรือ​เป็ด​เลน​รอบ​คู​น้ําได​ (ซึ่ง​คาด​วา​จะ​แลว​เสร็จ​ เปิด​ให​บริการ​ได​ประมาณ​เดือน​มก​รา​คม​ ปี​ 2

557)  นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​โซน​นัง่​ทาน​อาการ​แบบ open air สําหรับ​ผู​ที่​ตองการ​บรรยากาศ​สบาย​ๆ  ทัง้​ยัง​อํานวย​ความ

สะดวก​สําหรับ​หอง​น้ํา ที่​นอกจาก​จะ​แบง​ชาย​ หญิง​แลว​ ยัง​มี​หองน้ําสําหรับ​คน​พิการ​ ที่​มี​กริ่ง​ฉุกเฉิน​ไว​บริการ​ โดย​ทุก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b8%b9/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b8%b9/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/11/IMG_9992-mail.jpg


โซน​ของ​ทาง​รา​น ​ทําทาง​ขึ้น​ลง​สําหรับ​รถ​เข็น​ไว​ให​คน​พิการ​ เพื่อ​การ​รองรับ​การ​จัด​เลีย้ง​ได​ทุก​รูป​แบบ​ไม​วา​งาน​เลีย้ง

บริษทั​ หรือ​งาน​แตง​งา​น ​เป็น​ตน

 

 

 

ทัง้น้ี​ชื่อ​ ราน​ครัว​นก​ยูง​ทอง​ เกิด​จาก​ความ​ฝัน​ที่​วา​มี​นก​ยูง​ตัว​หน่ึง​เขา​มา​อยู​ใน​บา​น ​ซึ่ง​เป็น​นก​ยูง​ที่​สวยงาม​อยาง​ที่​ไม

เคย​เป็น​มา​กอน​  และ​ที่​มหัศจรรย​ยิ่ง​กวา​คือ​ หลัง​จาก​ความ​ฝัน​ คนใน​ครอบครัว​ก็​พบ​แต​ความ​โชค​ดี​มา​โดย​ตล​อด​ จึง

เลือก​ตัง้​ชื่อ​ราน​วา​ “นก​ยูง​ทอง​” ซึ่ง​เป็น​ราน​อาหาร​ไทย​ – จี​น ​– ซี​ฟ ูด ที่​เนน​วัตถุดิบ​ที่​สรรหา​มา​อยาง​ดี​ มี​คุณภาพ​สูง​

และ​สําหรับ​ขัน้​ตอน​กระบวนการ​ผลิต​อา​หาร​ ทาง​ราน​ใสใจ​ใน​ทุก​ราย​ละ​เอียด​ และ​ทุก​ขัน้​ตอน​แม​กระ​ทัง้​เสน​บะหมี่​

 ที่ทาง​ราน​มี​โรงงาน​ผลิต​เสน​บะหมี่​ขนาด​เล็ก​ ใน​หอง​กระจก​ควบคุม​การ​ผลิต​อยาง​พิถีพิถัน​ ดวย​แป ง​คุณภาพ​สูง​ ที่

ผสม​กัน​หลาย​ชนิด​ โดย​ใช​เวลา​ตระเวน​หา​เอง​กวา​ 3 ปี​  ซึ่ง​ลูกคา​สามารถ​เขา​เยี่ยม​ชม​ได​ ทัง้น้ี​ก็​เพื่อ​ให​ได​เสน​บะหมี่

สูตร​พิเศษ​ที่​อรอย​เป็น​เอก​ลักษณ​  ให​เป็น​ที่​รูจัก​กัน​อยาง​กวาง​ขวาง​ไป​ทัว่​ประ​เทศ​ ซึ่ง​มี​แผนที่​จะ​ผลัก​ดัน​ให​เป็น​เฟรน

ชาย​นใน​ภาย​หลัง

 

โดย​อาหาร​แนะนําของ​ทาง​รา​น ​ได​แก​ เป็ด​ยาง​สูตร​พิเศษ​ ที่​ยาง​ใน​เตา​อบ​ไอ​น้ํา และ​ขา​หมู​เยอรมัน​ที่​แตก​ตาง​จาก​ที่​อื่น​

อีก​ทัง้​ บะหมี่​กุง Canada Lobster ที่​สัง่​ตรง​แบบ​สดๆ​ ลง​จาก​เครื่อง​บิน​ทุก​สัปดาห​ มา​พรอม​น้ําซุป​และ​น้ําราด​สูตร​เด็ด

พิเศษ​ ที่​รับรอง​วา​ได​ทาน​แลว​จะ​ตอง​ติดใจ​ไป​อีก​นาน​  และ​อีก​หลาก​หลาย​เมนู​พิเศษ​ ที่​อยาก​ให​ได​ลิม้​ลอง​  รับรอง

ความ​อรอย​โดย​เชฟ​มาก​ประสบ​การณ​ อยาง​ เชฟ​หน ุม​ ภทร​ รอด​ผล  กา​รัน​ตีความ​อรอย​ดวย​รางวัล​คุณภาพ​อยาง

มาก​มาย​  โดย​สามารถ​ติดตาม​ขอมูล​ขาว​สาร​ และ​โปร​โม​ชัน่ตางๆ​ ของ​ทาง​รา​น ​ไดที่​ทาง
Facebook.com/Kruanokyoongthong

 


