
เปิดประสบการณ ใหมกับอาหารหลากหลายสัญชาติ

และช็อคโกแลตบาร เครื่องดื่มแนวใหม ณ หอง

อาหารลีลาวดี โรงแรมเมอเวนพิค สุขุมวิท 15 กรุง

เทพ

หองอาหารลีลาวดีถือเป็นหองอาหารหลักของโรงแรมเมอเวนพิค สุขุมวิท 15 กรุงเทพ โดยใชชื่อลีลาวดีเพื่อให

สอดคลองกันกับตนลีลาวดีซึ่งเป็นตนไมหลักและสัญลักษณที่ตัง้อยูบริเวณหน าโรงแรม เพื่อสรางบรรยากาศที่ผอน

คลายสบายตา หองอาหารลีลาวดีจึงใชโทนสีขาวเป็นหลักและรายลอมไปดวยตนไมและกระจกรอบดาน ซึ่งเป็นสราง

บรรยากาศที่เรียบงายแตแฝงไปดวยความพิเศษของเมนูใหมทัง้หมดที่ไดรังสรรคและคิดคนเพื่อใหมีความหลาก

หลาย แตคงความเป็นเอกลักษณของอาหารแตละทองถิ่น ไมวาจะเป็น อาหารไทย อาหารยุโรป อาหาร

เมดิเตอรเรเนียนซึ่งไดแรงบันดาลใจมาจากอาหารเลบานอน หรืออาหารสวิสเซอรแลนด รวมทัง้ไฮทอยาง ช็อคโกแล

ต บาร โดยเป็นการผสมผสานช็อคโกแลตชัน้เยี่ยมจากสวิสเซอรแลนดกับเครื่องดื่มแอลกอฮอลไดอยางลงตัว

โดยเมนูใหมทัห้มดน้ีไมวาจะเป็นอาหารไทย ที่ไดรวบรวมเมนูยอดนิยม นํามาปรุงแตงและผสมผสานกับวัตถุดิบชัน้

เลิศเพื่อใหไดรสชาติที่ดีเยี่ยมเขมขนตามแบบฉบับอาหารไทย เชน ผัดไทย ตมยํากุง หรือเสือรองไห โดยใชเน้ือสวน

ที่ดีที่สุดที่มีความน่ิมและติดมัน หมักกับเครื่องเทศและนําไปยางโดยใหเน้ือสุกพอประมาณ เพื่อคงรสชาติหอมหวาน

และความฉ่ําของเน้ือ ราดดวยซอสสูตรพิเศษเขมขนกลมกลอมทัง้เผ็ดเปรีย้วและหวาน หรือจะเป็นเมนูที่นําเสนอใน

รูปแบบรวมสมัย เชน ฉูฉ่ีแซลมอน โดยใชแซลมอนคุณภาพสูงนําเขาจากประเทศนอรเวย ยางใหสุกปานกลางเพื่อยัง

คงความหวานนุมละมุนลิน้ เสริฟคูกับซอสฉูฉ่ีขมขน

นอกจากน้ียังรวบรวมอาหารสไตลเมดิเตอรเรเนียนซึ่งไดแรงบันดาลใจมาจากอาหารเลบานอน โดยเมนูทัง้หมดน้ี

รังสรรคโดย เชฟโอมาร เซเลบริตี ้เชฟ จากเลบานอน ถือเป็นหน่ึงในอาหารเพื่อสุขภาพที่กําลังเป็นที่นิยมอยางมาก

ในปัจจุบัน เชน ฮัมมัส โดยใชถัว่ลูกไกผานขัน้ตอนการเตรียมและปรุงมากกวา 12 ชัว่โมงเพื่อใหไดเน้ือผัสผัสที่

ละเอียดนวลเนียนรสชาติกลมกลอมไมเหมือนใคร หรือจะเป็นมิกซ กริล ที่รวมรวมและผสมผสานความเป็น

เอกลักษณทัง้เน้ือแกะและไกหลากหลายรสชาติถึง 5 ชนิด เชน เคบับ สันในแกะ ซี่โครงแกะ หมักดวยสมุนไพรและ

เครื่องเทศสูตรพิเศษ นําไปยางจนเน้ือนุม รสเขมขน หอมกลิ่นเครื่องเทศ เพิ่มความโดดเดนดวยซอสกระเทียมสูตร

พิเศษ และเป็นกลูเตนฟรีซึ่งสําหรับผูที่แพกลูเตนและหาทานไดเฉพาะที่น่ีเทานัน้

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad/


หน่ึงในเมนูหลักที่ขาดไมได คือ อาหารจากประเทศสวิสเซอรแลนดตามแบบฉบับของเครือโรงแรมเมอเวนพิค โดย

ไดรวบรวมเนมูยอดนิยมอยาง บีฟ ทาทาร เน้ือวัวสับละเอียดผสมเครื่องเทศสูตรตนตํารับ ที่ไมไดเป็นเมนูยอดนิยม

ในสวิสเซอรแลนดเทานัน้ แตยังไดรับความนิยมไปทัว่โลกอีกดวย หรืออีกเมนูขึ้นชื่ออยาง ริซ คาซิเมียร วิธ วีล โดย

ใชเน้ือลูกวัวผสมผสานกับแกงกะหรี่และเครื่องเทศตางๆ ซึ่งเป็นเมนูดัง้เดิมที่คิดคนปรับปรุงสูตรขึ้นโดย Mr.Ueil

Prager ผูกอตัง้ และเสริฟตัง้แตตัง้แตปี 2495 จนถึงปัจจุบัน และหาทานไดทุกโรงแรมในเครือเมอเวนพิคทัว่โลก

นอกจากน้ีอาหารนานาชาติก็เป็นอีกหน่ึงในเมนูที่หองอาหารลีลาวดีไดรวบรวมไว ไมวาจะเป็นอาหารเรียกน้ํายอย

อยาง ชีส บอรด ที่รวบรวมชีสหลากหลายชนิดคุณภาพเยี่ยมเสริฟคูกับถัว่และผลไมแหง หรืออาหารจานหลักอยาง

บีฟ เทนเดอรลอยด เน้ือชิน้โตหนานุมเสริฟคูกับมันบดเน้ือเนียนและกลิ่นหอมและรสชาติเขมขนดวยเครื่องเทศ

และที่ขาดไมไดกับขนมหวานที่เป็นหน่ึงในเมนูแนะนํา เชน แมงโก ชีสเคก ใหรสสัมผัสที่เนียนนุมละมุนลิน้ โดยดึง

เอารสชาติเปรีย้วและหวานของชีสและมะมวงออกมาไดอยางลงตัวผสมกับความหอมมันของถัว่อัลมอนด

และไฮไลทในสวนของเครื่องดื่ม หรือที่เรียกวา ช็อคโกแลต บาร เป็นคอนเซปที่แปลกใหมและไมเหมือนใคร โดย

รวบรวมเครื่องดื่มช็อคโกแลตเขมขนผสมผสานกับเครื่องดื่มแอลกอฮอล โดยใชช็อคโกแลตแทนําเขาจากประเทศ

สวิสเซอรแลนด ผานกระบวนการคิดคน ทดลอง เพื่อใหแนใจวาทุกเมนูมีความพิเศษโดดเดนและมีรสชาติพิเศษ

เฉพาะตัว แตยังคงไวซึ่งรสและกลิ่นทัง้ของช็อคโกแลตแทๆและสวนผสมตางๆไดเป็นอยางดี นอกจากน้ียังสามารถ

เลือกความเขมขนของช็อคโกแลตไดตัง้แต 70% 80% หรือ 90% และสามารถเลือกเป็นเครื่องดื่มรอนหรือเย็นได

อีกดวย ดวยรสสัมผัสที่คอนขางเขมขนกลมกลอมอันเป็นเอกลักษณของช็อคโกแลตบารน้ี จึงเหมาะที่จะดื่มหลังจาก

รับประทานอาหารจานหลักหรือเหมาะที่จะแทนขนมหวานเพื่อเป็นการปิดทายมื้ออาหารที่สมบูรณแบบที่สุด

สําหรับขอมูลเพิ่มเติม สามารถติดตอไดที่:

โรงแรมเมอเวนพิค สุขุมวิท 15 กรุงเทพฯ

เบอรโทรศัพท +66 2 119 3100 I Hotel.Sukhumvit15.Reservations@movenpick.com


