
เปิดประสบการณ ใหมกับอาหารเมดิเตอรเรเนียนรส

เลิศและช็อคโกแลตบารเครื่องดื่มแนวใหม ณ หอง

อาหารลีลาวดี โรงแรมเมอเวนพิค สุขุมวิท 15 กรุง

เทพ ที่ใหบริการ ตลอด 24 ชั่วโมง

หองอาหารลีลาวดีถือเป็นหองอาหารหลักของโรงแรมเมอเวนพิค สุขุมวิท 15 กรุงเทพ โดยใชชื่อลีลาวดีเพื่อให

สอดคลองกันกับตนลีลาวดีที่เป็นสัญลักษณที่ตัง้อยูบริเวณหน าโรงแรม เพื่อสรางบรรยากาศที่ผอนคลายสบายตา

โดยหองอาหารลีลาวดีใชโทน สีขาวเป็นหลักที่รายลอม ไปดวยตนไมและกระจกรอบดาน ที่สามารถซึมซับ

บรรยากาศที่เรียบงายแตแฝงไปดวยความพิเศษของ เมนูที่คิดคนมาใหมทัง้หมดที่ไดรังสรรคและคัดสรรควัตถุดิบที่

ดีที่สุดโดยเนนไปที่อาหารเมดิเตอรเรเนียน, อาหารไทยและอาหารนานาชาติ

เมนูที่สรางสรรคขึ้นมาใหมทัง้หมดน้ีไมวาจะเป็นอาหารเมดิเตอรเรเนียน, อาหารไทยและอาหารนานาชาติ เป็นอีก

หน่ึงในเมนูที่หองอาหารลีลาวดีไดรังสรรคไวอยางดีเยี่ยมที่นํามาปรุงแตงและผสมผสานกับวัตถุดิบชัน้เลิศเพื่อใหได

รสชาติที่ดีเยี่ยมเขมขนตามเอกลักษณของอาหารนัน้ๆ

โดยอาหารสไตลเมดิเตอรเรเนียนซึ่งเป็นหัวใจหลักของหองอาหารและไดแรงบันดาลใจมาจากเชฟเลบา-นอน โดย

เมนูทัง้หมดน้ีรังสรรคโดย เชฟโอมาร เซเลบริตี ้เชฟ ซึ่งถือเป็นหน่ึงในอาหาร เพื่อสุขภาพที่ กําลังเป็นที่นิยมอยาง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%ad-3/
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มากในปัจจุบัน เชน มิกซ กริล (Mixed Grill) ที่รวมรวมและผสมผสานความเป็นเอก- ลักษณทัง้เน้ือ, ซี่โครงแกะ

และไก หมักดวยสมุนไพรและเครื่องเทศสูตรพิเศษ นําไปยางจนเน้ือนุม รสเขม ขน หอมกลิ่นเครื่องเทศและเพิ่ม

ความโดดเดนดวยซอสกระเทียมสูตรพิเศษ ซึ่งผูที่แพกลูเตนก็สามารถ รับประทานไดเน่ืองจากเป็นกลูเตนฟรีซึ่งหา

ทานไดเฉพาะที่น่ีเทานัน้

หน่ึงในเมนูอาหารหลักที่ขาดไมไดจากประเทศสวิสเซอรแลนดตามแบบฉบับของเครือโรงแรมเมอเวนพิค เชน บีฟ

ทาทาร เน้ือวัวสับละเอียดผสมเครื่องเทศสูตรตนตํารับ ซึ่งเป็นเมนูดัง้เดิม ที่คิดคนปรับปรุงสูตร โดย Mr.Ueil

Prager ผูกอตัง้ และเสริฟตัง้แตปี 2495 จนถึงปัจจุบัน ซึ่งสามารถหาทานไดทุกโรงแรมใน เครือเมอเวนพิคทัว่โลก

นอกจากน้ีหองอาหารลีลาวดียังมีเมนูเครื่องดื่มที่ขึ้นชื่ออยาง Chocolate Bar (ช็อกโกแลต บาร) ถือเป็นอีกหน่ึง

ไฮไลทในสวนของเครื่องดื่ม ซึ่งเป็นคอนเซปที่แปลกใหมและไมเหมือนใคร โดยรวบรวม เครื่องดื่มช็อกโกแลตเขม

ขนผสมผสานกับเครื่องดื่มแอลกอฮอล (หรือม็อคเทล) โดยใชช็อกโกแลตแท นําเขาจากประเทศสวิสเซอรแลนด

ผานกระบวนการคิดคน ปรับปรุงสูตร เพื่อใหแนใจวาทุกเมนูมีความ พิเศษ โดดเดนและมีรสชาติพิเศษเฉพาะตัว แต

ยังคงไวซึ่งรสชาติ และกลิ่นอันหอมหวานของช็อกโกแลต แทๆ และสวนผสมตางๆไดเป็นอยางลงตัว นอกจากน้ียัง

สามารถเลือกความเขมขนของช็อกโกแลตได ตัง้แต 70% 80% หรือ 90% ซึ่งสามารถเลือกเป็นเครื่องดื่มรอนหรือ

เย็นไดอีกดวย ดวยรสสัมผัสที่ คอนขาง เขมขนกลมกลอมอันเป็นเอกลักษณของช็อกโกแลตบารน้ี จึงเหมาะสําหรับ

ที่จะดื่มหลังจาก รับประทานอาหารจานหลักหรือเหมาะที่จะเป็นของหวานในการปิดทายมื้ออาหารที่สมบูรณแบบที่สุด

สําหรับขอมูลเพิ่มเติม สามารถติดตอไดที่:

โรงแรมเมอเวนพิค สุขุมวิท 15 กรุงเทพฯ

เบอรโทรศัพท +66 2 119 3100 I hotel.sukhumvit15.reservations@movenpick.com


