
เปิดประสบการณ ในคํ่าคืนสุดพิเศษ “บาคารดี บาร

ฮอปป้ิง” กับ 3 สุดยอดบารเทนเดอรของเมืองไทย

กอนรวมชิงหาผูชนะเพียงหน่ึงเดียวที่สิงคโปร เพื่อ

เขาสูแขงขันรายการ “บาคารดี เลกาซี่ โกลบอล

ค็อกเทล คอมเพททิชั่น” ที่แม็กซิโกในเดือนเมษายน

บริษทั บาคารดี (ประเทศไทย) จํากัด ผูนําเขาและจัดจําหนายผลิตภัณฑเหลารัมระดับพรีเมี่ยม จัดกิจกรรมการแขง

ขัน “บาคารดี เลกาซี่ ค็อกเทล คอมเพททิชัน่ ไทยแลนด 2018” ครัง้ที่ 5 เพื่อเฟ นหาสุดยอดบารเทนเดอรสูการ

แขงขันระดับโลกแหงปี สัมผัสประสบการณที่สุดแสนนาประทับใจยามคํ่าคืนดวยค็อกเทลสูตรพิเศษที่ถูกรังสรรคขึ้น

ที่บารแตละแหงใจกลางมหานคร

มิทเชล ไค ลัม แบรนดแอมบาสเดอร บาคารดี เผยวา “การแขงขันบาคารดี เลกาซี่ โกลบอล ค็อกเทล คอมเพททิชัน่

ของปีน้ีมีความพิเศษคือ บารเทนเดอรผูเขารอบ 3 คนสุดทายของเมืองไทยจะไดไปแขงขันในระดับเอเชียที่สิงคโปร

ในรายการ ‘บาคารดี เลกาซี่ ซี ค็อกเทล คอมเพททิชัน่’ รวมกับบารเทนเดอรจากประเทศสิงคโปร มาเลเซีย และ

ฟิลิปปินส ซึ่งถือเป็นประสบการณครัง้สําคัญของบารเทนเดอรไทย และผูที่ชนะจะไดเขาสูการแขงขันระดับโลกอยาง

‘บาคารดี เลกาซี่ โกลบอล ค็อกเทล คอมเพททิชัน่’ ที่ประเทศแม็กซิโกในเดือนเมษายน”

สําหรับ 3 สุดยอดบารเทนเดอรของประเทศไทย เริ่มตนคํ่าคืนแสนพิเศศดวยบาเทนเดอรหญิงเพียงหน่ึงเดียวอยาง

แอน ป่ินสุดา พงษพรหม จากแบมบู บาร โรงแรมแมนดาริน โอเรียนเต็ล ที่มาพรอมเลกาซี่ค็อกเทลสูตรพิเศษที่มีชื่อ

วา ‘Flourish’ (ฟลอริช)ซึ่งแอนกลาววา “ค็อกเทลที่แอนทําชื่อวาฟลอริชคะ สวนผสมจะมีน้ํามะมวง แลวมะมวง

ไซรัปซึ่งแอนทําเอง และนําเปลือกของมันมาทําเป็นยีสตธรรมชาติคะ โดยแรงบันดาลใจคือ เมื่อกอนที่บานแอนมี

สวนมะมวงเยอะมาก แตพอฝนตกน้ําทวมทําใหสวนมะมวงหายไปหมดเลย ก็เลยยอนกลับมาวาอยากทําอะไรที่ใกล

ตัวและชวยโลกดวย ค็อกเทลของแอนทุกแกวจะหักจากราคาที่ขายได 10 % เขา ‘Second Chance’ เป็นกลุมการ

กุศลที่ชวยเหลือเด็กคะ”

ตอดวยบารที่ 2 ยานอโศกกับ คิวแอนดเอ บาร โดยบารเทนเดอร กอลฟ วรวุฒิ ตรีวัฒนาวงศ พรอมเลกาซี ค็อกเทล

สูตรพิเศษอยาง ‘Nomad’ (นอแมด) ซึ่งกอลฟเลาวา “ค็อกเทลของผมชื่อนอแมดครับ นอแมดหมายถึงคนพเนจร

คนที่อยูไมเป็นที่ แตผมตีความมันใหมวา คนที่เดินทางดวย Passion แลวสงตอความรูสึกดี ๆ ที่เราเก็บระหวางทาง
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https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99/
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ผานเครื่องดื่มสงตอไปใหคนอื่น ซึ่งผมไดแรงบันดาลใจมาจากการที่ผมนัง่รถไฟไปสก็อตแลนดเสนทรานสไซบีเรีย

ซึ่งใชเวลา 3 เดือน เดินทางไปเรื่อย ๆ ผานทัง้หมด 22 ประเทศ และวัตถุดิบแตละตัวจึงสื่อถึงบรรยากาศ อารมณ

ความรูสึก และประสบการณ ผมใชรสชาติของความขม ที่เปรียบเหมือนประสบการณความเป็นเราจนวันน้ี เพิ่ม

รสชาติความเผ็ดเขาไปหนอย เปรียบเหมือนความตื่นเตนระหวางทางที่เราไมคิดวาเราจะเจอมันมากอน และมีสวี

ทฟลอรอล ซึ่งใหความรูสึกถึงเราสัมผัสความสวยงามระหวางทาง เห็นวิวภูเขา เห็นทะเล และใช Bacardi Anos สื่อ

ถึงประสบการณที่สัง่สมมาอยางยาวนาน ซึ่งบาคารดีตัวน้ีมีอายุ 108 ปี ซึ่งคลายกับประสบการณที่ผมไดนัง่รถไฟจน

จบ การรมควันแกวดวยซินนามอน ใหจินตนาการเหมือนรถไฟหัวรถจักรโบราณที่มีควันออกมาตลอดเวลา นอแมด

จะมีรสชาติแรงหนอย ลักษณะคลาย โอลด แฟชัน่ แมนฮัตตันครับ”

ปิดทายยามคํ่าคืนน้ีที่บารชื่อดังยานทองหลออยาง แรบบิต โฮล กับบารเทนเดอร เดปป  นพป เศรษฐ หิรัญวาทิต ดวย

เมนูค็อกเทลสูตรพิเศษ ‘Nostalgia’ (นอสตอลเจีย) เดปปกลาววา “สําหรับการมาลงแขงบาคารดี เลกาซี่ ค็อกเทล

คอมเพททิชัน่ในครัง้น้ี เป็นการพิสูจนวาเรายังรักษาระดับมาตรฐานของเราไดหรือไม อีกอยางหน่ึงคือ ตองการแชร

ประสบการณ แชรเรื่องราวลงไปในค็อกเทลใหกับคนที่ไดมาดื่มค็อกเทลแกวน้ี ไดรูสึกเหมือนที่เรารูสึก ซึ่งนอสตอ

ลเจีย เป็นการยอนกลับไปคิดถึงเรื่องราวสมัยวัยเด็กที่ผมไดกินน้ํามะพราว ตอนที่แมป อนกลวยเขาปาก หรือแมกระ

ทัง้ตอนซื้อน้ําออยหน าตลาดมากิน ซึ่งความทรงจําเหลานัน้เราไมสามารถนํามันกลับมาไดแลวในปัจจุบัน ผมจึงดึง

ความทรงจํานัน้มาใสในคอกเท็ลแกวน้ีครับ วัตถุดิบหลักที่ใชคือเหลารัมของบาคารดี มีน้ํามะพราว กลวย อัลมอนต

เชอรรี่และมีกลิ่นสโมค และตกแตงดวยกลวยฉาบ ซึ่งกลวยฉาบน้ีเป็นเหมือนสแน็ค ซึ่งเมื่อทานคูกับนอสตอลเจี

ยแลวเขากันมากครับ”

รวมลิม้รสชาติค็อกเทลแบบดัง้เดิมของบารเทนเดอรผูเป่ียมไปดวยพรสวรรคไดดวยตัวคุณเองที่บารของพวกเขา

หรือพบพวกเขาเหลาน้ีไดในกิจกรรมตาง ๆ ทัว่ประเทศดวยความหวังอันเป่ียมไปดวยการรังสรรคค็อกเทลใหกลาย

เป็นมรดกตกทอดสืบไปอยางแทจริง และสามารถติดตามขอมูลขาวสารเพิ่มเติมไดที่เฟซบุค Bacardi Legacy
Cocktail Competition Southeast Asia.


