
เปิดประสบการณ เมนูตอนรับซัมเมอรพรอม

บรรยากาศริมแมน้ําเจาพระยา

ตอนรับฤดูรอนดวยบรรยากาศริมแมน้ําและอาหารเลิศรสกับหองอาหารชื่อดัง ทัง้ 4 หอง ณ โรงแรมรอยัล ออคิด

เชอราตัน ไดตัง้แตวันที่ 1 มีนาคม ถึง 30 เมษายน 2563

หองอาหารจิออรจิโอเสกบรรยากาศเมืองทัสคานี ประเทศอิตาลีมาไวริมแมน้ําเจาพระยาดวย Flavor of Tuscany

พรอมเสิรฟ Ravioli di Ricotta ราวิโอลีสไตลโฮมเมดไสริคอตตาชีสแลผักโขม ( 450 บาท++) Pasta Calamarata

พาสตาคาลามาราดาเสิรฟกับซีฟ ูดและถัว่ขาว (390 บาท++) Risotto Capesante รีซอตโตหอยเชลลเสิรฟคูกับรา

ตาตูย โหระพาและพริกไทยแดง (420 บาท++) Bistecca Toscana สเตกเน้ือริบอายเสิรฟมาพรอมกับมันฝรัง่และ

หัวหอม (900 บาท++) Pollo Toscano ไกทัสคันเสิรฟพรอมมะเขือเทศ ซอสผักโขมและหัวขึ้นฉายฝรัง่ (650 บาท

++)

หองอาหารธาราทอง พรอมเติมความจัดจานใหหน ารอนของคุณดวย House of Thai Curry ลิม้รสชาติแกงไทยแทๆ

เริ่มตนที่ แกงกะหรี่ปูน่ิม ปูน่ิมทอดกรอบในแกงกะหรี่เสิรฟพรอมกับขาวและกวยเตี๋ยว (620 บาท++) ฉูฉ่ีปลา ปลาก

ระพงทอดกรอบในฉูฉ่ีและสมุนไพรของไทย (550 บาท++) แกงพะแนงเน้ือวากิว แกงพะแนงเน้ือวากิวยางแสน

จัดจานพรอมกับเครื่องสมุนไพรไทย (1,200 บาท++) แกงเหลืองปลาแซลมอน แกงเหลืองสูตรภาคใตรสเขมขน

พรอมปลาแซลมอนและยอดมะพราว (550 บาท++)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99/


หองอาหารฟีสท ขอนําเสนอ Daily Signature Special พรอมบุฟเฟตอาหารนานาชาติที่คัดสรรวัตถุดิบคุณภาพจาก

ทัว่ทุกมุมโลกมาปรุงอาหารดวยความพิถีพิถัน จนกลายเป็นเมนูซิกเนเจอรที่มีความหลากหลายไมซํ้ากันซึ่งมีเฉพาะ

บุฟเฟตมื้ออาหารคํ่า ในวันอาทิตย ถึง วันพฤหัสบดี เทานัน้ในราคาเพียง 1,250บาท++ ตอทาน เริ่มตนความอรอย

ในวันอาทิตยกับกองทัพซีฟ ูดสงตรงจากทะเลดวย ซิกเนเจอร ซีฟ ูด ทาวเวอร เอาใจคนรักสุขภาพกันตอดวย

Cilantro Lime Spiced Salmon Tostadasในวันจันทร และพรอมสงตอความอรอยในวันอังคารกับ Toasted

Wagyu Sushi แลวอรอยอยางตอเน่ืองกับ ซี่โครงหมูบารบีคิวเน้ือนุมยางสุกกําลังดีเมนูพิเศษในวันพุธ และปิดทาย

ความอรอยที่คนชอบราเม็งไมควรพลาดกับราเม็งเน้ือวากิวเสิรฟพรอมไขออนเซ็น

ราคาดังกลาว ยังไมรวม VAT และ Service Charge 10% บริการเรือรับสงจากสถานีรถไฟฟ าสะพานตากสิน และ

ไอคอนสยามถึงโรงแรมฟรีทุกครึ่งชัว่โมง ติดตอ โทร 02 266 0123 อีเมล events.rosh@sheraton.com

ไลนแอด: @rosheratonbangkok เฟสบุค: https://www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ เว็บ

ไซต: www.royalorchidsheraton.com


