
เปิด​ประสบการณ ​กับ​งาน​ไวน ​เท​สติง้​ ณ แอ​มบาร​ โรง

แรม​โฟรพอยท​ส บาย​ เชอ​รา​ตัน​ กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท

15

มา​ลิม้​รส​และ​สัมผัส​ใน​วัน​ศุกร​ที่​ 1 มีนาคม​ 2​562 เวลา​ 6.​00 น.​ – 21.​00 น.​ ณ แอ​มบาร​ โรง​แรม​โฟรพอยท​ส บาย​

เชอ​รา​ตัน​ กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท 15 จับ​มือ​รวม​มือ​กับ Cafe Buongiorno, Arrigoni และ Trappolini ขอ​เชิญ​ชวน​คุณ

รวม​สัมผัส​รสชาติ​ไวน​อิตาลี​พรอม​ทัง้​ดื่มดํ่ากับ​บรรยากาศ​สบาย​ๆบน​รู​ฟท็อปชัน้​แปด​ของ​โรง​แรม​ฯ

นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​อาหาร​วาง​พิเศษ​ที่​รังสรรค​จาก​เชฟ​ที่​มี​ประสบการณ​มาก​กวา​ 10 ปี​ ได​แก​ มะเขือ​เทศ​และ​มอ​สซา​เรลลา​

แซลมอน​รม​ควัน​ลอลลี่​ป อป เน้ือ​เสียบ​ไม​ ไก​ยาง​พิริ​พิริ​ ผัก​รวม​ยาง​ โคล​ดคัทสคุณภาพ​ดี​ ผล​ไม​สด​ ตมยําถัว่​ ขนมปัง

แทง​และ​ขนมปัง​โรล

ราคา​ทาน​ละ​ 699 บาท

ราคา​พิเศษ​สําหรับ​จอง​ผา​น Ticket Melon ราคา​เพียง​ทาน​ละ​ 599 บาท

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ที่​ 02 309 3000 หรือ https://www.ticketmelon.com/fourpoints/ambar-wine-tasting

ARRIGONI “VERNACCIA TORRI” VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO, DOCG
แวรนา​ซิ​อา​ ดี​ซา​น ​จี​มี​ญาโน

ประ​เภท​ ไวน​ขาว

องุน​พันธุ​ แวรนา​ซอ​า ไร​ทัสกา​นี

ผลิต​ที่​ เมือง​ซา​น ​จี​มี​ญาโน​ แควน​ทัสกา​นี

พ.​ศ.​2509

การ​ลิม้​รส​ สี​ทอง​กับ​สี​เขียว​ กลิ่น​ดอก​บรู​มคะ​แนรี​และ​สับ​ปะ​รด

ARRIGONI “MANON” PINOT GRIGIO, DOC
กราน​มอ​น ​ปี​โน​ต กรี​ส

ประ​เภท​ ไวน​ขาว

องุน​พันธุ​ พันธุ​ปี​โน​ต กรี​ส

พื้น​ที่​ แควน​เอง​ฟรี​ยู​ลี​ เวเน็ต​เซี​ยจู​เลีย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a7/


การ​ลิม้​รส​ มี​สี​เหลือง​ฟาง​ขาว​สะทอน​แสง​สี​ทอง​มี​กลิ่น​ผล​ไม​และ​แอลกอฮอล​เขม​ขน​ ดื่ม​เรียก​น้ํายอย​กอน​มื้อ​อาหาร

จําพวก​ปลา​เน้ือ​ขาว

TRAPPOLINI “CENERETO” LAZIO, IGT
ประ​เภท​ ไวน​แดง

องุน​พันธุ​ พันธุ​ซาน​โจ​เวเช พันธุ​มอน​เต​ปลูชา​โน

พื้นที่​ปลูก​ เมือง​เท​เวริ​นา​ แควน​ ลา​ซิ​โอ

การ​ลิม้​รส​ สี​แดง​เหมือน​ทับ​ทิม​ มี​กลิ่น​ผล​ไม​มากมาย​ที่มา​พรอม​กลิ่น​ลูก​พลัมและ​เครื่อง​เทศ​ รส​สัมผัส​ให​ความ

กลมกลืน​กับ​รสชาติ​ผล​ไม​ หลัง​จาก​ได​สัมผัส​รส​แลว​ยัง​ได​กลิ่น​อโร​มา​จาก​ผล cassis ที่​หา​พบ​ได​ใน​ไวน​แดง

ARRIGONI“IL TOSCO” SANGIOVESE
อิล มอ​สโก​ ซาน​โจ​เวเซ

ประ​เภท​ ไวน​แดง

องุน​พันธุ​ ซาน​โจ​เวเซ

พื้นที่​ปลูก​ ซา​น ​จี​มี​ญาโน​ แควน​ทัสกา​นี

การ​ลิม้​รส​ สี​แดง​ทับ​ทิม​ ใน​ตอน​แรก​สัมผัส​ได​ถึง​กลิ่น​โนต​ของ​หญา​มี​กลิ่น​ไวน​แดง​อวล​อยู​ใน​ปาก​ ไมมี​รส​หวา​น ​มี

ปริมาณ​แอลกอฮอล​สูง​กวา​ชนิด​อื่น

ARRIGONI“IL BARBIERE” CABERNET SAUVIGNON
อิล บาบี​เลอ​ คา​รเออ​รเน โซ​วิ​ญอง

ประ​เภท​ ไวน​แดง

องุน​พันธุ​ กา​แบร​เน ​โซ​วี​ญง

พื้นที่​ปลูก​ แควน​เวเนโต

การ​ลิม้​รส​ สี​แดง​ทับ​ทิม​ ใน​ตอน​แรก​สัมผัส​ได​ถึง​กลิ่น​โนต​ของ​หญา​มี​กลิ่น​ไวน​แดง​อวล​อยู​ใน​ปาก​ ไม​มี​รส

หวา​น ​มี​ปริมาณ​แอลกอฮอล​สูง​กวา​ชนิด​อื่น

ARRIGONI“SIMON B.” NERO D’ AVOLA, IGT
ไซ​มอ​น ​บี.​ เนโร​ ดา​ลา

ประ​เภท​ ไวน​แดง

องุน​พันธุ​ เนโร​ ดา​โว​ลา

พื้น​ที่​ แควน​ซิ​ซิ​ลี

การ​ลิม้​รส​ สี​แดง​ทับทิม​สะทอน​แสง​สี​มวง​ กลิ่น​บลูเบอร​รี่​สุก​สี​แดง​โดย​เฉ​พา​ะ มี​ปริมาณ​แอลกอฮอล​มาก​กับ​แทน​นิ

นเล็ก​น อย​ มี​รสชาติ​สดชื่น​และ​มี​ชีวิต​ชีวา​จาก​ผล​ไม

TRAPPOLINI “GLERA BRUT” VENETO, IGT
เกิลลา ​บู เวเนโต



ประ​เภท​ สปารค​กิง้ไว​น

องุน​พันธุ​ เกิลลา

พื้นที่​ปลูก​ เวเนโต

การ​ลิม้​รส​ สี​เหลือง​ออน​กับ​สี​เขียว​ มี​กลิ่น​ผล​ไม​ที่​ปลาย​จมูก​มา​พรอม​กับ​กลิ่น​ดอกไม​ขาว​ สด​ชื่น

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม

โรง​แรม​โฟรพอยท​ส บาย​ เชอ​รา​ตัน​ กรุง​เทพ​ฯ สุขุม​วิ​ท 15

พร​รณิศา ตัน​สถิต​ไพบูลย​, ผู​จัดการ​ฝ าย​สื่อสาร​และ​การ​ตล​าด

โทร​ +66 2 309 3124

อี​เมล Pannisa.Tansatitpaibool@fourpoints.com

สรา​ลี​ นาค​พลับ​พล​า, ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​สื่อสาร​และ​การ​ตล​าด

โทร​ +66 2 309 3126

อี​เมล Saralee.Narkplubpla@fourpoints.com


