
เปิดประสบการณ กับงานไวน เทสติง้ ณ แอมบาร โรง

แรมโฟรพอยทส บาย เชอราตัน กรุงเทพฯ สุขุมวิท

15

มาลิม้รสและสัมผัสในวันศุกรที่ 1 มีนาคม 2562 เวลา 6.00 น. – 21.00 น. ณ แอมบาร โรงแรมโฟรพอยทส บาย

เชอราตัน กรุงเทพฯ สุขุมวิท 15 จับมือรวมมือกับ Cafe Buongiorno, Arrigoni และ Trappolini ขอเชิญชวนคุณ

รวมสัมผัสรสชาติไวนอิตาลีพรอมทัง้ดื่มดํ่ากับบรรยากาศสบายๆบนรูฟท็อปชัน้แปดของโรงแรมฯ

นอกจากน้ียังมีอาหารวางพิเศษที่รังสรรคจากเชฟที่มีประสบการณมากกวา 10 ปี ไดแก มะเขือเทศและมอสซาเรลลา

แซลมอนรมควันลอลลี่ป อป เน้ือเสียบไม ไกยางพิริพิริ ผักรวมยาง โคลดคัทสคุณภาพดี ผลไมสด ตมยําถัว่ ขนมปัง

แทงและขนมปังโรล

ราคาทานละ 699 บาท

ราคาพิเศษสําหรับจองผาน Ticket Melon ราคาเพียงทานละ 599 บาท

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมที่ 02 309 3000 หรือ https://www.ticketmelon.com/fourpoints/ambar-wine-tasting

ARRIGONI “VERNACCIA TORRI” VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO, DOCG
แวรนาซิอา ดีซาน จีมีญาโน

ประเภท ไวนขาว

องุนพันธุ แวรนาซอา ไรทัสกานี

ผลิตที่ เมืองซาน จีมีญาโน แควนทัสกานี

พ.ศ.2509

การลิม้รส สีทองกับสีเขียว กลิ่นดอกบรูมคะแนรีและสับปะรด

ARRIGONI “MANON” PINOT GRIGIO, DOC
กรานมอน ปีโนต กรีส

ประเภท ไวนขาว

องุนพันธุ พันธุปีโนต กรีส

พื้นที่ แควนเองฟรียูลี เวเน็ตเซียจูเลีย

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%a7/


การลิม้รส มีสีเหลืองฟางขาวสะทอนแสงสีทองมีกลิ่นผลไมและแอลกอฮอลเขมขน ดื่มเรียกน้ํายอยกอนมื้ออาหาร

จําพวกปลาเน้ือขาว

TRAPPOLINI “CENERETO” LAZIO, IGT
ประเภท ไวนแดง

องุนพันธุ พันธุซานโจเวเช พันธุมอนเตปลูชาโน

พื้นที่ปลูก เมืองเทเวรินา แควน ลาซิโอ

การลิม้รส สีแดงเหมือนทับทิม มีกลิ่นผลไมมากมายที่มาพรอมกลิ่นลูกพลัมและเครื่องเทศ รสสัมผัสใหความ

กลมกลืนกับรสชาติผลไม หลังจากไดสัมผัสรสแลวยังไดกลิ่นอโรมาจากผล cassis ที่หาพบไดในไวนแดง

ARRIGONI“IL TOSCO” SANGIOVESE
อิล มอสโก ซานโจเวเซ

ประเภท ไวนแดง

องุนพันธุ ซานโจเวเซ

พื้นที่ปลูก ซาน จีมีญาโน แควนทัสกานี

การลิม้รส สีแดงทับทิม ในตอนแรกสัมผัสไดถึงกลิ่นโนตของหญามีกลิ่นไวนแดงอวลอยูในปาก ไมมีรสหวาน มี

ปริมาณแอลกอฮอลสูงกวาชนิดอื่น

ARRIGONI“IL BARBIERE” CABERNET SAUVIGNON
อิล บาบีเลอ คารเออรเน โซวิญอง

ประเภท ไวนแดง

องุนพันธุ กาแบรเน โซวีญง

พื้นที่ปลูก แควนเวเนโต

การลิม้รส สีแดงทับทิม ในตอนแรกสัมผัสไดถึงกลิ่นโนตของหญามีกลิ่นไวนแดงอวลอยูในปาก ไมมีรส

หวาน มีปริมาณแอลกอฮอลสูงกวาชนิดอื่น

ARRIGONI“SIMON B.” NERO D’ AVOLA, IGT
ไซมอน บี. เนโร ดาลา

ประเภท ไวนแดง

องุนพันธุ เนโร ดาโวลา

พื้นที่ แควนซิซิลี

การลิม้รส สีแดงทับทิมสะทอนแสงสีมวง กลิ่นบลูเบอรรี่สุกสีแดงโดยเฉพาะ มีปริมาณแอลกอฮอลมากกับแทนนิ

นเล็กน อย มีรสชาติสดชื่นและมีชีวิตชีวาจากผลไม

TRAPPOLINI “GLERA BRUT” VENETO, IGT
เกิลลา บู เวเนโต



ประเภท สปารคกิง้ไวน

องุนพันธุ เกิลลา

พื้นที่ปลูก เวเนโต

การลิม้รส สีเหลืองออนกับสีเขียว มีกลิ่นผลไมที่ปลายจมูกมาพรอมกับกลิ่นดอกไมขาว สดชื่น

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม

โรงแรมโฟรพอยทส บาย เชอราตัน กรุงเทพฯ สุขุมวิท 15

พรรณิศา ตันสถิตไพบูลย, ผูจัดการฝ ายสื่อสารและการตลาด

โทร +66 2 309 3124

อีเมล Pannisa.Tansatitpaibool@fourpoints.com

สราลี นาคพลับพลา, ผูชวยผูจัดการฝ ายสื่อสารและการตลาด

โทร +66 2 309 3126

อีเมล Saralee.Narkplubpla@fourpoints.com


