
เปิดตัวเมนูคุโรบูตะใหมหลากหลายสไตล

โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตันขนเมนูหมูคุโรบูตะสุดพรีเมี่ยมคัดสรรอยางดีพรอมเสิรฟในสไตลตางๆของทัง้สาม

หองอาหารริมแมน้ําเอาใจคนรักคุโรบูตะตลอดเดือนกรกฎาคมและสิงหาคมน้ี

เริ่มที่หองอาหารริเวอรไซด กริลล นําเสนอเมนูสุดพิเศษใหคุณไดอิ่มเอมไปกับวิวแมน้ําเจาพระยา ดวยเมนูคุโรบูต

ะสามชัน้ตุน พรอมลูกพีชเชื่อม ราดดวยซอสมัสตารด (790++ บาท) ซี่โครงหมูคุโรบูตะอบน้ําผึ้งราดดวยซอสซัลซา

และซอสบารบีคิวแบบไมเหมือนใคร (890++ บาท) และคุโรบูตะพอรคชอป เสิรฟคูกับเห็ดพอรโตเบลโลยาง (990++

บาท) แลวมาตอดวยเมนูคุโรบูตะสไตลอิตาเลียนที่หองอาหารจิออรจิโอกับเมนูคุโรบูตะทอดสไตลมิลาน เสิรฟพรอม

สลัดผักร็อคเก็ตใสมะเขือเทศเชอรี่และมะกอกสายพันธุกรีก ราดดวยบลูชีส (690++ บาท) ซี่โครงคุโรบูตะพรอมยอก

กี้ ใบไทม เบบี้แครอท และหนอไมฝรัง่ (790++ บาท) คุโรบูตะพันเบคอนสูตรเฉพาะสไตลอิตาเลียนกับฟัวกราส ผัก

โขม และเห็ดทรัฟเฟิล พรอมกับซอสมัสตารด (890++ บาท) และปิดทายดวยหองอาหารธาราทอง หองอาหารไทยที่

เป็นหองอาหารแนะนําจากหลากหลายเว็บไซต คัดสรรหมูคุโรบูตะเน้ือนุมปรุงรสดวยเครื่องเทศไทยแทใหคุณได

สัมผัสถึงรสชาติแบบไทยดัง้เดิม อยางเมนูหมูตกครก ที่ผสมผสานความแซบของสมตําและคอหมูยาง เสิรฟคูเสนหมี่

ผักสด (490++ บาท) ถัดมาเป็นหมูคุโรบูตะสามชัน้และยอดคะน า ทานคูกับขาวสวยรอนๆ (490++ บาท) ปิดทาย

ความอรอยดวยเมนูแกงเขียวหวานหมูคุโรบูตะยางใสลําไย ทานคูกับโรตีหอดวยใบตองหอมๆ (490++ บาท)

มาเปิดประสบการณความอรอยนุมละมุนลิน้ของคุโรบูตะระดับพรีเมี่ยมที่รังสรรคโดยทีมเชฟคุณภาพทามกลาง

บรรยากาศริมแมน้ําเจาพระยาไดตัง้แตวันที่ 1 กรกฎาคม – 31 สิงหาคม 2561 สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมที่

http://www.royalorchidsheraton.com/th/kurobuta และสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 0 2266 0123 อีเมลล:

events.rosh@sheraton.com ไลนแอด: @rosheratonbangkok เฟสบุค:

www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ เว็บไซต: www.royalorchidsheraton.com/th บริการ

เรือรับสงจากสถานีรถไฟฟ าสะพานตากสินถึงโรงแรมฟรี ทุกครึ่งชัว่โมง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%b0%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1/

