
‘เบทาโกร’ หนุน TC Academy แลกเปลี่ยนองค

ความรู สรางเชฟไทย สู…เชฟโลก

เบทาโกรจับมือ Thailand Culinary Academy ใหการสนับสนุนเชฟเยาวชน คนรุนใหม แสดงศักยภาพ

ในเวทีการแขงขันดานอาหารระดับโลก พรอมผลิตภัณฑอาหารคุณภาพสําหรับการฝึกฝน เพื่อรวมนําความ

ภาคภูมิใจมาสูประเทศไทย ทัง้แลกเปลี่ยนองคความรู ตอยอดสูการพัฒนาบุคลากรในสายการผลิตอาหาร

คุณภาพสูงและปลอดภัย

 

กรงุเทพฯ (20 ก.พ.56) – นายวนัส แตไพสฐิพงษ กรรมการผูจดัการใหญ เครอืเบทาโกร และ       ววิเมนท ลีออง

(Willment Leong) ประธานผูกอตัง้ Thailand Culinary Academy รวมลงนามในสัญญาสนับสนุน Thailand

Culinary Academy เพื่อสงเสริมและสนับสนุนใหผูประกอบวิชาชีพเชฟ (Chef) ในประเทศไทย ทัง้เชฟระดับอาชีพ

และเชฟระดับเยาวชน เขารวมการแขงขันดานอาหารในเวทีระดับนานาชาติ แสดงศักยภาพในฐานะเชฟคนไทยให

เป็นที่ประจักษ และแลกเปลี่ยนองคความรูเพื่อนําไปสูการพัฒนาบุคลากรในดานการผลิตอาหาร ณ หองประชุม อาคา

รเบทาโกร ทาวเวอร (นอรธปารค)

นายอรรถพล อุไรไพรวัน รองกรรมการผูจัดการใหญอาวุโส สายงานการตลาดองคกร เครือเบทาโกร กลาววา ใน

ฐานะที่เครือเบทาโกรเป็นผูนําดานการผลิตอาหารคุณภาพสูงและปลอดภัย การสงเสริมและพัฒนาคน เป็นสิ่งที่เครือ

เบทาโกรใหความสาํคญัและทาํมาอยางตอเน่ือง ทัง้การสงเสรมิทกัษะ พฒันาตอยอด       องคความรูพนักงานในเครอืฯ

ลูกคา คูคา ฯลฯ ทัง้ในสายอุตสาหกรรมเกษตรและอาหาร นอกจากน้ี กลุมเยาวชนคนรุนใหม เป็นอีกกลุมที่เครือเบท

าโกรตระหนักถึงความสําคัญ เพราะเป็นบุคลากรที่จะกาวเขาสูสายอาชีพและเป็นหน่ึงในผูผลิตอาหารเพื่อผูบริโภคใน

อนาคต ดังนัน้ เครือเบทาโกรจึงมีกิจกรรมกับกลุมเยาวชน คนรุนใหมมาอยางตอเน่ือง เพื่อมุงหวังใหมีความพรอม

กอนเขาสูแวดวงอุตสาหกรรมอาหารอยางมีคุณภาพและเรียนรูการเป็นมืออาชีพ อาทิ โครงการ “เบทาโกรรวมสราง

แนวคิดอาหารปลอดภัยเพื่อคนรุนใหม” (Betagro Food Safety Academy) เพื่อปลูกฝังแนวคิดอาหารปลอดภัย

(Food Safety) ในกลุมนิสิต นักศึกษา เป็นตน

สําหรับ Thailand Culinary Academy ซึ่งกอตัง้โดยเชฟวิวเมนทนัน้ แนวคิดของเชฟมีความตัง้ใจจริง ในการสง

เสริมและพัฒนาคนเชนเดียวกัน อีกทัง้ผูประกอบวิชาชีพเชฟ นับเป็นบุคลากรสําคัญในแวดวงอุตสาหกรรมอาหาร

ความรวมมือในครัง้น้ี จะเป็นการสงเสริมและสนับสนุนใหผูประกอบอาชีพเชฟ โดยเฉพาะเยาวชน คนุรนใหม ได

แสดงศักยภาพภาพในฐานะเชฟคนไทยในเวทีการแขงขันดานอาหารระดับนานาชาติ เพื่อนําความภาคภูมิใจกลับมา

สูประเทศไทย พรอมทัง้เครือเบทาโกร ยังสนับสนุนผลิตภัณฑอาหารคุณภาพ อาทิ เน้ือหมู เน้ือไก ไขไกสด ไสกรอก
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เป็นตน เพื่อใหเชฟใชฝึกซอมในการแขงขัน และที่สําคัญ เชฟวิวเมนทจะเขามามีสวนรวมในกิจกรรม Cooking

Knowledge ตางๆ กับกลุมพนักงาน ลูกคา พรอมทัง้การคิดสรางสรรคและพัฒนาเมนูอาหารโดยใชผลิตภัณฑของ

เครือเบทาโกรอีกดวย

 

 

 

 

 

 

 

ดาน เชฟวิวเมนท กลาววา Thailand Culinary Academy เป็นองคกรที่กอตัง้ขึ้นโดยไมแสวงผลกําไร เกิดจากการ

รวมตัวของกลุมเชฟมืออาชีพ ทัง้ชาวไทยและชาวตางชาติที่เสียสละเวลาในวันหยุดสวนตัว มาชวยฝึกฝน อบรม

และถายทอดทักษะตางๆ ไปยังทีมเชฟเยาวชนคนรุนใหม โดยไมมีคาตอบแทนใดๆ จากตอนเริ่มกอตัง้ในปีพ.ศ.

2552 ไดสงทีมเชฟเดินทางไปแขงขันการทําอาหารในหลายเวทีทัว่โลก เก็บเกี่ยวประสบการณ ควาถวยรางวัล และ

เหรียญรางวัลกลับมาสรางชื่อเสียงใหประเทศไทยมากมาย และทุกเวทีที่ไปแขงขันลวนเป็นเวทีที่นาเชื่อถือและได

รับการยอมรับในระดับสากล ลาสุดปีพ.ศ.2555 ที่ผานมา ควาแชมป  ถวยรางวัล และเหรียญรางวัล จากเวทีการ

แขงขันตางๆ ไดแก MLA Black Box Culinary Challenge 2012 ที่ประเทศออสเตรเลีย, 2012 International

Food Fair ที่ประเทศเกาหลี, FHA 2012 Culinary Challenge ที่ประเทศสิงคโปร, The Penang Chef

Challenge 2012 ที่ประเทศมาเลเซีย ที่สําคัญไดรับ 3 เหรียญทอง (เชฟอาชีพ) และ 1 เหรียญทอง (เชฟเยาวชน)

ในการเวทีการแขงขันโอลิมปิกดานอาหาร หรือ IKA / Culinary Olympics, Erfurt ที่ประเทศเยอรมนี ซึ่งนับ

เป็นเวทีแขงขันดานอาหารระดับสากลที่มีชื่อเสียงมากที่สุดในโลก จัดขึ้นทุก 4 ปี และนับเป็นครัง้แรกที่ประเทศไทย

สงเชฟเยาวชนไทยไปแขงขัน

สําหรับการที่เครือเบทาโกรเป็นผูสนับสนุนหลัก Thailand Culinary Academy ในครัง้น้ี จะชวยสงเสริมใหผู

ประกอบวิชาชีพเชฟในประเทศไทย โดยเฉพาะเชฟเยาวชนรุนใหม ไดมีโอกาสกาวเขาสูการแขงขันดานอาหารในเวที

ระดับโลก ซึ่งในปีพ.ศ.2556 น้ี กําหนดไวดวยกันหลายเวที ไดแก Disciples of Escoffier International ที่ประ



เทศอิตาลี,  WA OceanaFest ที่ประเทศออสเตรเลีย,  Hong Kong International Culinary Classic 13 หรือ

HOFEX 2013 ที่ฮองกง,  Battle of the Chefs : Penang Chefs Challenge ที่ประเทศมาเลเซีย,  Copa

Culinaria de las Americas, Pura Vida ที่ประเทศคอสตาริกา,  FHC China 2013 ที่มณฑลเซี่ยงไฮ ประเทศจีน

เป็นตน และจะเป็นการแลกเปลี่ยนองคความรูเพื่อนําไปสูการตอยอดและพัฒนาบุคลากรในดานการผลิตอาหารของ

ไทยตอไปในอนาคต


