
เบท​าโก​ร จับ​มือ​ สวก​.​ และ​ มก​.​ เซ็น MOU ขยาย​ผล

สําเร็จ​นวัตกรรม​ผลิต​เอนไซม​เครา​ติ​เนส ยอย​ขน​ไก

เป็น​โปรตีน​อาหาร​สัตว​ ศึกษา​ตอย​อด​นํางาน​วิชาการ

มา​ใช​จริง​ใน​เชิง​พาณิช​ย

เครอื​เบท​าโก​รลง​นาม​บนัทกึ​ขอ​ตกลง​ความ​รวม​มอื​ “การ​ใช​ประโยชน ​โรงงาน​ตนแบบ​และ​เครื่อง​มอื​อปุกรณ

จาก​โครงการ​การ​ผลิต​เอนไซม​เครา​ติ​เนสใน​ระดับ​โรงงาน​ตน​แบบ​”  ขยาย​ผล​ สู​การ​ศึกษา​หา​แนวทาง

นําความ​สําเร็จ​จาก​ผล​งาน​วิจัย​ มา​ใช​ประโยชน ​จริง​ใน​เชิง​วิชา​การ​ และ​ เชิง​พาณิชย​ ยก​ระดับ​อุตสาหกรรม

เทคโนโลยี​ชีวภาพ​ของ​ไทย

 

กรุง​เทพ​ฯ (3 ต.​ค.​56) – นาย​วนัส​ แต​ไพสิฐ​พง​ษ ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​ เครือ​เบท​าโก​ร รศ.​วุฒิ​ชัย​ กปิลกา

ญจน อธิการบดี​มหาวิทยาลัย​เกษตร​ศาสตร​ และ​ รศ.​ดร​.​พีร​เดช​ ทอง​อําไพ ผู​อํานวย​การ​สํานักงาน​พัฒนาการ​วิจัย

การ​เกษตร​ (องคการ​มหา​ชน​) หรือ​ สวก​.​ รวม​ลง​นาม​บันทึก​ขอ​ตกลง​ความ​รวม​มือ​ “กา​รใช​ประโยชน​โรงงาน​ตนแบบ

และ​เครื่อง​มือ​อุปกรณ​จาก​โครงการ​การ​ผลิต​เอนไซม​เครา​ติ​เนสใน​ระดับ​โรงงาน​ตน​แบบ​” โดย​มี​วัตถุประสงค​เพื่อ​สง

เสริม​และ​สนับสนุน​ให​เกิด​การ​ขยาย​ผล​งาน​วิจัย​ รวม​ทัง้​เกิด​การ​ใช​ประโยชน​โรงงาน​ตนแบบ​และ​เครื่อง​มือ​อุปกรณ

อยาง​จริงจัง​เพื่อ​สนับสนุน​การ​พัฒนา​เทคโนโลยี​ชีว​ภาพ​ ภาค​การเกษตร​ของ​ประเทศ​อยาง​ยัง่ยืน

 

นาย​วนัส​ กลาว​วา เครือ​เบท​าโก​ร ตระหนัก​ถึง​ความ​สําคัญ​ของ​การ​วิจัย​และ​พัฒนา​ คิดคน​นวัตกรรม​ใหมๆ​ ที่​เป็น

ประโยชน​ตอ​อุตสาหกรรม​เกษตร​และ​อา​หาร​ โดย​ถือ​เป็น​พันธ​กิจ​สําคัญ​ของ​องค​กร​ จึง​ใหการ​สนับสนุน​งาน​วิจัย​และ

พัฒนา​ของ​มหาวิทยาลัย​ตางๆ​ มา​โดย​ตล​อด​ ใน​ดาน​แนวคิด​ที่​จะ​ผลิต​เอน​ไซน​สําหรับ​การ​ยอย​ขน​ไก​ ถือ​เป็น​หน่ึง​ใน

งาน​วิจัย​และ​พัฒนา​ซึ่ง​เกิด​จาก​ความ​รวม​มือ​ระ​หวาง​ 3 หนวย​งา​น ​ใช​เวลา​ใน​การ​วิจัย​และ​พัฒนา​กวา​ 2​ ปี​ ดัง​นัน้​ เพื่อ

เป็นการ​นําผล​สําเร็จ​ที่​เกิด​ขึ้น​จาก​โครง​การ​ฯ มา​ใช​ให​เกิด​ประโยชน​สูง​สุด​ จึง​เป็น​ที่มา​ของ​การ​ลง​นาม​บันทึก​ขอ​ตกลง

ความ​รวม​มือ​ใน​วัน​น้ี​ เพื่อ​รวม​กัน​ศึกษา​หา​แนวทาง​การนําโรงงาน​ตนแบบ​มา​ใช​ประโยชน​ใน​เชิง​พาณิชย​และ​ให​บริการ

ใน​ดาน​วิชาการ​ ควา​มสําเร็จ​ครัง้​น้ี​ถือ​เป็นการ​ตอบ​โจทย​เรื่อง​การ​หา​วัตถุดิบ​อาหาร​สัตว​ทด​แทน​ แก​ปัญหา​ขน​ไก​ที่​ไม​ได

นําไป​ใช​ประ​โยชน​ และ​ชวย​ลด​ปัญหา​ดาน​สิ่ง​แวด​ลอม​ ปัจจุบัน​ เครือ​เบท​าโก​รตอง​สัง่​ซื้อ​เอนไซม​จาก​ผู​ผลิต​ใน​ตาง​ประ

เทศ​ เพื่อ​นํามา​ชวย​ยอย​ขน​ไก​ที่​เหลือ​ทิง้​จาก​กระบวนการ​แปรรูป​ประ​มา​ณ 1,200 ตัน​ตอ​เดือน​ ให​เป็น​ขน​ไก​ปน
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(Feather Meal) ซึ่ง​เป็น​แหลง​โปรตีน​สําหรับ​ใช​ผลิต​อาหาร​สัตว​ โครงการ​ดัง​กลาว​จึง​เป็น​ประโยชน​อยาง​มาก​ตอ​ภาค

อุตสาหกรรม​เกษตร​และ​อา​หาร​ และ​เป็น​ตัวอยาง​ของ​งาน​วิจัย​และ​พัฒนา​ใน​เชิง​วิชาการ​ที่​สามารถ​นํามา​ใช​ประโยชน

ได​อยาง​แท​จริง​ กอ​ให​เกิด​การ​ยก​ระดับ​ใน​ภาค​อุตสาหกรรม​เกษตร​ของ​ประเทศ​ไทย

 

รศ.​วุฒิ​ชัย กลาว​วา​ อุตสาหกรรม​การ​เลีย้ง​ไก​เน้ือ​ใน​ประเทศไทย​มี​แนว​โนม​ขยาย​ตัว​เพิ่ม​ขึ้น​ทุก​ปี​ ทัง้​เพื่อ​การ​บริโภค

ภายใน​ประเทศ​และ​การ​สง​ออก​ใน​รูป​ของ​ไก​สด​และ​เน้ือ​ไก​แปร​รูป​ ขณะ​เดียวกัน​ใน​กระบวนการ​แปรรูป​พบ​วา​มี​ขน​ไก

เหลือ​ทิง้​ใน​ปริมาณ​มาก​ ซึ่ง​ขน​ไก​เหลา​น้ี​ประกอบ​ดวย​โปรตีน​ประ​มา​ณ 85% สวน​ใหญ​เป็น​โปรตีน​ประเภท​เครา​ติน

(Keratin) ที่​ยอย​สลาย​ได​ยาก​ และ​ถา​มี​การ​สะสม​ใน​ปริมาณ​มาก​จะ​กอ​ให​เกิด​ปัญหา​ตอ​สิ่ง​แวด​ลอม​ นัก​วิจัย​ของ

มหาวิทยาลัย​เกษตรศาสตร​โดย​การนําของ​ รศ.​ดร​.​สุ​นี​ย นิธิ​สิน​ประ​เส​ริ​ฐ ได​เริ่ม​การ​วิจัย​เพื่อ​คนควา​จุลินทรีย​ที่​มี

ประสิทธิภาพ​ใน​การ​ยอย​สลาย​ขน​ไก​ตัง้แต​ปี​พ.​ศ.​2536 พบ​วา​จุลินทรีย​ที่​ได​สามารถ​สราง​เอนไซม​ที่​มี​แนว​โนม​ใน​การ

ประยุกต​ใช​ใน​อุตสาหกรรม​การ​ยอย​ขน​ไก​ได​ดี​ จึง​ได​พัฒนา​อยาง​ตอ​เน่ือง​มาก​วา​    20 ปี​  และ​ใน​ปี​พ.​ศ.​2554

สํานักงาน​พัฒนาการ​วิจัย​การ​เกษตร​ (องคการ​มหา​ชน​) และ​เครือ​เบท​าโก​ร ได​ใหการ​สนับสนุน​ทุน​วิจัย​เป็น​จํานวน​เงิน

กวา​ 38 ลาน​บาท​ เพื่อ​ดําเนิน​โครง​การ​ “โรงงาน​ตนแบบ​การ​ผลิต​เอน​ไซ​ม   เครา​ติ​เนสสําหรับ​การ​ยอย​ขน​ไก​เพื่อ​ใช​ใน

อาหาร​สัต​ว” (Keratinase Production at Pilot Scale) โดย​มี​ระยะ​เวลา​ดําเนิน​โครงการ​ 2​ ปี​ 6 เดือน​ ขณะ​น้ี​อยู​ใน

ระหวาง​การ​ดําเนิน​โครงการ​ใน​ระยะ​สุด​ทา​ย

 

รศ.​ดร​.​พีร​เดช​ กลาว​วา​ ประเทศไทย​ยัง​ไมมี​โรงงาน​ผลิต​เอนไซม​ใน​ระดับ​อุตสาห​กร​รม​ ทัง้​ที่​ประเทศไทย​มี​ความ

หลาก​หลาย​ทาง​ชีวภาพ​สูง​ มี​การ​คัด​เลือก​สาย​พันธุ​จุลินทรีย​ที่​มี​คุณสมบัติ​ที่​ดี​ รวม​ทัง้​มี​งาน​วิจัย​ที่​     เกี่ยว​ขัอง​กับ​การ

ใช​เอนไซม​ใน​อาหาร​สัตว​เป็น​จํานวน​มาก​ ภาค​วิชา​เทคโนโลยี​ชีว​ภาพ​ คณะ​อุตสาหกรรม​เกษตร​ มหาวิทยาลัย​เกษตร

ศาสตร​ สามารถ​แยก​และ​คัด​เลือก​สาย​พันธุ​แบคทีเรีย​และ​เชื้อ​รา​ที่​มี​คุณสมบัติ​ใน​การ​สราง​เอนไซม​เครา​ติ​เนส ซึ่ง​ผาน

การ​ทดสอบ​รวม​กับ​ศูนยวิจัย​และ​พัฒนา​ เครือ​เบท​าโก​ร ใน​ระดับ​หอง​ปฏิบัติ​การ​และ​ใน​ตัว​สัตว​มา​นาน​กวา​ 3 ปี​ พ​บวา

มี​คุณสมบัติ​และ​คุณภาพ​ใน​การ​ใช​ยอย​ขน​ไก​ได​เทียบ​เทา​เอนไซม​จาก​ตาง​ประ​เทศ​ โรงงาน​ตนแบบ​น้ี​ยัง​สามารถ​ใช​เพื่อ

การ​ทดลอง​ผลิต​เอนไซม​ชนิด​อื่นๆ​ ที่​ใช​ใน​อาหาร​สัตว​ได​ ซึ่ง​มี​มูลคา​ใน​การนําเขา​มาก​กวา​ 500 ลาน​บาท​ตอ​ปี​ รวม​ทัง้

เอนไซม​ที่​ใช​ใน​อาหาร​สําหรับ​มนุษย​ เชน​ หัว​เชื้อ​ใน​การ​หมัก​ซีอิว๊​ แหนม​และ​อาหาร​หมัก​ดอง​อื่นๆ​ นับ​เป็น​นวัตกรรม​ที่

จะ​เป็น​ประโยชน​ตอ​ภาค​อุตสาหกรรม​เกษตร​และ​อุตสาหกรรม​อาหาร​ของ​ไทย​ และ​ยัง​เป็นตน​แบบ​ใน​การ​พัฒนา

อุตสาหกรรม​การ​ผลิต​เอ็น​ไซ​มอื่นๆ​ ตอ​ไป​ใน​อนาค​ต


