
เบทาโกรพรอมรุกตลาดผูบริโภค เปลี่ยนชื่อแบรนด

สินคาอาหารสดประเภทเน้ือสัตวและไขไก ใช “เบท

าโกร”

เบทาโกร เปลี่ยนชื่อแบรนดสินคาเน้ือหมู-เน้ือไกไฮมีท (HyMEAT) และไขไกไฮเอก (HyEGG) สูแบรนด

สินคา “เบทาโกร” (BETAGRO) สรางความแข็งแกรงเป็นหน่ึงเดียว ตอกยํา้ความเป็นผูผลิตอาหาร

คุณภาพสูง และผูนํามาตรฐานอาหารปลอดภัย ซึ่งไดรับการยอมรับในระดับสากล มั่นใจในความคุนเคย

และความเชื่อมั่นของผูบริโภคที่รับรูตอชื่อ เบทาโกร ในฐานะองคกรที่ดําเนินธุรกิจดวยความจริงใจ โปรง

ใส และนาเชื่อถือ นําไปสูความสําเร็จในการสรางแบรนดครัง้นี้

นายวสิษฐ แตไพสิฐพงษ กรรมการผูจัดการใหญ เครือเบทาโกร กลาววา เครือเบทาโกรเริ่มดําเนินธุรกิจจาก

ตนน้ําจนถึงปลายน้ําของอุตสาหกรรมเกษตรและอาหาร ซึ่งไดรับความมัน่ใจจากลูกคาในกลุมตางๆ โดยเฉพาะกลุม

เกษตรกร ในความจริงใจที่เบทาโกรมีตอคูคาสืบทอดมาจากรุนสูรุน ปัจจุบัน เครือเบทาโกร ไดรับการยอมรับในฐานะ

ผูผลิตอาหารคุณภาพสูง จากทัง้กลุมผูใหบริการอาหาร ภัตตาคาร รานคา ทัง้ในประเทศ และจากบริษทัชัน้นําในตาง

ประเทศ อาทิ ญี่ป ุน ฮองกง มาเลเซีย สิงคโปร ตลอดจนประเทศในแถบยุโรป ซึ่งการเป็นพันธมิตรทางการคากับ

ประเทศชัน้นําเหลาน้ี ทําใหเกิดการรวมลงทุนในการผลิตและพัฒนาผลิตภัณฑตางๆ รวมทัง้ศักยภาพในการนําสินคา

สงออกไปจําหนายในหลายประเทศ จนไดรับการยอมรับในระดับสากล ผลิตภัณฑอาหารของเครือเบทาโกร ไดรับ

การยอมรับและเชื่อมัน่จากผูบริโภคโดยเฉพาะในมาตรฐานการผลิต คุณภาพ และความปลอดภัย ดังนัน้ ในวันน้ี

เบทาโกรพรอมสําหรับการเปลี่ยนชื่อแบรนดสินคาเน้ือหมู เน้ือไก และไขไกคุณภาพระดับมาตรฐาน จากเดิมชื่อ แบ

รนด “ไฮมีท” (HyMEAT) และแบรนด “ไฮเอก” (HyEGG) มาใชแบรนดเดียว คือ “เบทาโกร” (BETAGRO) เพื่อ

ชวยตอกยํ้าถึงความมีคุณภาพและ ทําใหเกิดความเชื่อมัน่ตอผูบริโภคยิ่งขึ้นเมื่อเห็นตราสินคา BETAGRO บนผลิต

ภัณฑ

“จากผลการวิจัยพบวา ผูบริโภค ลูกคา คูคา ตางยอมรับและคุนเคย ชื่อ เบทาโกร ในฐานะองคกรที่ดําเนินธุรกิจดวย

ความจริงใจ โปรงใส และนาเชื่อถือ หลายปีที่ผานมาเราเนนการสื่อสารแบบธุรกิจกับธุรกิจ หรือ B2B (Business to

Business) ณ วันน้ี เบทาโกรพรอมที่จะสื่อสารแบบ B2C (Business to Consumer) เพื่อเขาถึงผูบริโภคมากยิ่งขึ้น

และทําใหผูบริโภคเขาถึงเรามากขึ้น จากสัดสวนเดิมประมาณ 10% ที่เป็น B2C ในอนาคตจะเพิ่มขึ้นเป็น 20-30%

โดยมีแผนการตลาดในการดันแบรนดที่เป็นสินคาระดับมาตรฐาน เขาสูตลาดผูบริโภค ผานชองทางในโมเดิรนเทรด
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ซูเปอรมารเก็ต และขายแบบปลีก (retail) มากยิ่งขึ้น การเปลี่ยนชื่อและรวมแบรนดสินคาอาหารมาเป็น BETAGRO

สําหรับกลุมผูบริโภคในตลาดระดับมาตรฐานน้ี จะชวยใหผูบริโภครูจักและจดจําเบรนดไดงายขึ้น โดย Positioning

ของแบรนด BETAGRO จะเป็นแบรนดสินคาคุณภาพ นาเชื่อถือสูง เขาถึงไดงาย จริงใจ และใหความรูกับผูบริโภค

นายวสิษฐกลาว

 

 

 

ดวยเหตุน้ี เครือเบทาโกร จะมีแบรนดสินคาอาหารสดประเภทเน้ือสัตว และไขไกคุณภาพ แบงออกเป็น 2 แบรนด

หลัก ไดแก S-Pure ซึ่งเป็นสินคาอาหารระดับพรีเมี่ยมแบรนด และแบรนด BETAGRO จะเป็น      แบรนดสินคา

อาหารคุณภาพระดับมาตรฐาน โดยผูบริโภคจะเริ่มเห็นผลิตภัณฑเน้ือหมู เน้ือไก และไขไกในบรรจุภัณฑใหมแบรน

ด BETAGRO ตัง้แตเดือนมิถุนายนเป็นตนไป สําหรับผลิตภัณฑอาหารแปรรูป/อาหารปรุงสุกคุณภาพแบรนด “เบท

เทอรฟ ูด” (Better Food) มีแผนจะเปลี่ยนมาใชแบรนด BETAGRO ในลําดับตอไปในอนาคต

สําหรับงาน THAIFEX – World of food ASIA 2013 ซึ่งจัดขึ้นระหวางวันที่ 22 – 26 พฤษภาคม 2556 เครือเบท

าโกรไดเขารวมแสดงศักยภาพความเป็นหน่ึงในกลุมบริษทัชัน้นําของประเทศที่ผลิตและสงออกสินคาในอุตสาหกรรม

อาหาร โดยไดเขารวมแสดงนิทรรศการและนําเสนอผลิตภัณฑอาหารคุณภาพซึ่งผานกระบวนการผลิตที่ปลอดภัยทุก

ขัน้ตอน ภายใตแนวคิด “เพื่อคุณภาพชีวิต” (Quality for Life) ชมสาธิตการประกอบอาหารโดยเชฟจาก Thailand

Culinary Academy เจาของหลากหลายรางวัลจากการเวทีแขงขันดานอาหารระดับโลก พบกับ เชฟวิวเมนต ลีออง

(Willment Leong) ประธานผูกอตัง้ Thailand Culinary Academy เชฟอิก๊-บรรณ บริบูรณ และ เชฟบิบ๊-ชัชชญา

รักตะกนิษฐ จากรายการ Junior Master Chef Thailand ฯลฯ  ชิมอาหารอรอย เลือกซื้อผลิตภัณฑคุณภาพ ณ บูธ

เครือเบทาโกร เลขที่ TT-01 ฮอลล 1 อาคารชาเลนเจอร เมืองทองธานี


