
เทศกาล “ขาวแช” สูตรตนตํารับ พรอมใหคุณได

อรอยแลววันนี้ ที่ 92 คาเฟ

เทศกาลขาวแช สูตรตนตํารับ เมนูยอดนิยมคลายรอนของคนไทย พรอมเสิรฟใหคุณไดอรอยปีละครัง้ ขาวแชมี

กรรมวิธีการ ทําที่ละเอียดออน เชฟใหญประจําหองอาหาร 92 คาเฟ  ไดบรรจงทําเมนูขาวแช แบบปราณีตบรรจง

นําขาวหอมมะลิหุงสุก นํามาแชกับน้ําเย็น แลวลอยดวยดอกไมกลิ่นหอม นอกจากตัวขาวแลว เครื่องเคียงที่ขาดไม

ไดสําหรับขาวแชก็คือ ลูกกะปิ หมูปลาเค็ม ปลาหวาน หมูหวาน เน้ือหวาน ผัดไชโป หวาน พริกหยวกยัดไสหมู

หอมแดงยัดไส มีผักเครื่องเคียงไวทานคูกัน อาทิ มะมวง แตงกวา ตนหอม พริกชี้ฟ า วิธีการทานขาวแชกับเครื่อง

เคียงนัน้เริ่มจากทานเครื่องเคียง จะนิยมลูกกะปิเป็นชิน้แรกกอน เคีย้วใหไดลิม้รสชาติ ตักขาวแชขึ้นทานตาม ซด

น้ําขาวแชสักเล็กน อย รสชาติความเขมขนของเครื่องเคียงจะผสมผสานกับความเย็นของขาวแช ทําใหรสชาติในปาก

จะนุมนวลกลมกลอมมากยิ่งขึ้น ขาวแชยังเป็นอาหารเพื่อสุขภาพ ดูจากที่มีผักเครื่องเคียงรวมทัง้สมุนไพร

หน ารอนปีน้ี 92 คาเฟ  เชิญคุณมาทาน ขาวแช คลายรอน เมนูพิเศษของเราที่มีบริการเพียงปีละครัง้ ตัง้แต 15 มีนา

คม – 31 พฤษภาคม 2562 โดยเมนูขาวแชรวมอยูในไลนบุฟเฟต และสําหรับทานที่ตองการซื้อกลับบาน สามารถสัง่

เป็นเมนู A la carte เพียงชุดละ 259 บาท++ ที่หองอาหาร 92 คาเฟ  หรือ เฉพาะบุฟเฟตขาวแช มื้อกลางวัน เวลา

11.30 น. – 14.30 น. ราคา 450 บาท++ ตอทาน สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ หองอาหาร

นานาชาติ 92 คาเฟ  โรงแรมโกลเดน ทิวลิป ซอฟเฟอริน กรุงเทพ โทรศัพท: 02 641 4777
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