
เทศ​กาล​ “ขาว​แช​” สูตร​ตน​ตํารับ​ พ​รอม​ให​คุณ​ได

อรอย​แลว​วัน​นี้​ ที่​ 9​2 คา​เฟ

เทศกาล​ขาว​แช​ สูตร​ตน​ตํารับ​ เมนู​ยอด​นิยม​คลาย​รอน​ของ​คน​ไทย​ พ​รอม​เสิรฟ​ให​คุณ​ได​อรอย​ปี​ละ​ครัง้​ ขาว​แช​มี

กรรมวิธี​การ​ ทําที่​ละเอียด​ออน​ เชฟ​ใหญ​ประจําหอง​อาหาร​ 9​2 คาเฟ ​ ได​บรรจง​ทําเมนู​ขาว​แช​ แบบ​ปราณี​ตบ​รรจง​

นําขาว​หอม​มะลิ​หุง​สุก​ นํามา​แช​กับ​น้ําเย็น​ แลว​ลอย​ดวย​ดอกไม​กลิ่น​หอม​ นอกจาก​ตัว​ขาว​แลว​ เครื่อง​เคียง​ที่​ขาด​ไม

ได​สําหรับ​ขาว​แช​ก็​คือ​ ลูก​กะปิ​ หมู​ปลา​เค็ม​ ปลา​หวา​น ​หมู​หวา​น ​เน้ือ​หวา​น ​ผัด​ไช​โป ​หวาน​ พ​ริก​หยวก​ยัด​ไส​หมู​

หอมแดง​ยัด​ไส​ มี​ผัก​เครื่อง​เคียง​ไว​ทาน​คู​กัน​ อาทิ​ มะ​มวง​ แตง​กวา​ ตน​หอม​ พ​ริก​ชี้​ฟ า​ วิธี​การ​ทาน​ขาว​แช​กับ​เครื่อง

เคียง​นัน้​เริ่ม​จาก​ทาน​เครื่อง​เคียง​ จะ​นิยม​ลูก​กะปิ​เป็น​ชิน้​แรก​กอ​น ​เคีย้ว​ให​ได​ลิม้​รส​ชา​ติ​ ตัก​ขาว​แช​ขึ้น​ทาน​ตาม​ ซด

น้ําขาว​แช​สัก​เล็ก​น อย​ รสชาติ​ความ​เขม​ขน​ของ​เครื่อง​เคียง​จะ​ผสม​ผสาน​กับ​ความ​เย็น​ของ​ขาว​แช​ ทําให​รสชาติ​ใน​ปาก

จะ​นุม​นวล​กลมกลอม​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ ขาว​แช​ยัง​เป็น​อาหาร​เพื่อ​สุข​ภาพ​ ดู​จาก​ที่​มี​ผัก​เครื่อง​เคียง​รวม​ทัง้​สมุน​ไพร

หน า​รอน​ปี​น้ี​ 9​2 คาเฟ ​ เชิญ​คุณ​มา​ทา​น ​ขาว​แช​ คลาย​รอน​ เมนู​พิเศษ​ของ​เรา​ที่​มี​บริการ​เพียง​ปี​ละ​ครัง้​ ตัง้​แต​ 15 มี​นา

คม​ – 31 พฤษภาคม​ 2​562 โดย​เมนู​ขาว​แช​รวม​อยู​ใน​ไลน​บุฟเฟต​ และ​สําหรับ​ทาน​ที่​ตองการ​ซื้อ​กลับ​บา​น ​สามารถ​สัง่

เป็น​เม​นู A la carte เพียง​ชุด​ละ​ 2​59 บาท​++ ที่​หอง​อาหาร​ 9​2 คาเฟ ​ หรือ​ เฉพาะ​บุฟเฟต​ขาว​แช​ มื้อ​กลาง​วัน​ เวลา​

11.​30 น.​ – 14.​30 น.​ รา​คา​ 450 บาท​++ ตอ​ทา​น ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ หอง​อาหาร

นานาชาติ​ 9​2 คาเฟ ​ โรงแรม​โก​ลเดน​ ทิว​ลิ​ป ซอ​ฟเฟอริ​น ​กรุง​เทพ​ โทร​ศัพท​: 02 641 4777
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