
เทศกาลอาหารจากทองทะเลเมดิเตอรเรเนียน ที่ เม

ดิชี่ คิทเชน แอนด บาร

ตัง้แตวันที่ 15 มกราคม ถึง วันที่ 28 กุมภาพันธ 2561, เชฟ นิโคลิโน ลัลลา ขอเชิญทุกทานมาดื่มดํ่ากับอาหารทะเล

สดๆจากทองทะเล

เมดิเตอรเรเนียน ที่ เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร

เพลิดเพลินไปกับอาหารอิตาเลียนแสนอรอยที่ใชอาหารทะเลคุณภาพพรีเมี่ยมสงตรงจากทะเลสูโตะอาหารของทาน

ซึ่งถูกนํามารังสรรคเป็นหลากหลายเมนูพิเศษเลิศรส อาทิเชน ทูนารมควัน, เน้ือปลาดาบ (swordfish) แลบางราด

ดวยน้ําสลัดน้ําสม ผักร็อกเกตและอัลมอนดกรอบ, ปลาแองโชวี่ทอดกรอบพรอมดิปสูตรพิเศษ

เมนูพิเศษเหลาน้ีไดรับแรงบันดาลใจจากอาหารทะเลและสูตรอาหารอิตาเลียนแบบดัง้เดิม นอกจากน้ียังมีเมนู กุงแดง

แลบางปรุงรสดวยเครื่องปรุงจากอิตาลี ผักชีฝรัง่ รังนกเย็นและซอสสม, หอยเชลลราดดวยซอสกระเทียม, นอกจาก

น้ียังมี สปาเก็ตตีล้ิงกวิน่ีผัดใสหอยแมลงภูและไขปลาโบทากา, รีซอตโตทะเลรวมมิตรกับหนอไมฝรัง่ทะเล สําหรับผู

ที่ชื่นชอบเมนูปลา เรามีปลาซีบรีมจากทะเลเมดิเตอรเรเนียน ทานคูกับครีมซอสจากขาวโพดและกะหลํ่าดอก, ปลา

หิมะหอดวยแพนเชตตา, ใบเสจและมะเขือเทศ

สวนไฮไลทของโปรโมชัน่น้ีจะเป็นอะไรไปไมไดนอกจาก “รวมมิตรซีฟ ูดเพลทเทอร” ยางบนเตาหอมๆ เสิรฟพรอม

เครื่องเคียง ไมวาจะเป็น หอยเชลล, กุงล็อบสเตอร, กุงแลงกูสทิน, ปลาซีบรีม, กุงกามกราม, ปลากะตัก, หอยแมลง

ภูดําและปลาหมึก เหมาะสําหรับการทานเป็นหมูคณะ หรือครอบครัว

อาหารทะเลในสไตลอิตาเลียน ราคาเริ่มตนที่ 530++ ตอ จาน

ไมวาจะเป็นการสังสรรในหมูเพื่อน การทานดินเนอรกับครอบครัวหรือคนรัก เราขอแนะนําโปรโมชัน่ อาหารทะเล

จากเมดิเตอรเรเนียน นําเขาสดใหม ที่ เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร

การันตีดวยรางวัลชนะเลิศหน่ึงในหองอาหารที่ดีที่สุดของกรุงเทพฯ ถึงสามปีซอน ในปีน้ี เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร

วางเป าหมายไววาเราจะเป็นหน่ึงในสถานที่สําหรับการพบปะสังสรรคที่โดงดังแหงหน่ึงของกรุงเทพฯ

เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร เปิดใหบริการมื้อกลางวัน ตัง้แตเวลา12.00 น. – 14.30 น. และเปิดใหบริการอาหารมื้อคํ่า

ตัง้แตเวลา18.00 น. – 23.00 น.

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%97%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%a5/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%97%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%97%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%a5/
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โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

โฮเทล มิวส แบงค็อก การันตีดวยหลากหลายรางวัลชนะเลิศโรงแรมหรูระดับหาดาว หน่ึงในโรงแรมภายใตแบรน

ดเอ็มแกเลอรี่โดยการบริหารงานของแอคคอร ซึ่งเป็นการรวบรวมโรงแรมหรูที่มีวิสัยทัศนอันโดดเดนและมุงเนนใน

เรื่องของการออกแบบ ประวัติเรื่องราวความเป็นมาและสถานที่ตัง้ของโรงแรม โรงแรมสไตลบูติกหรูที่ตัง้อยูใน

มหานครกรุงเทพแหงน้ีพรอมบริการแขกทุกทานใหไดสัมผัสกับกลิ่นไอการตกแตงในสไตลยอนยุคอันยิ่งใหญในยุค

ศตวรรษที่ผานมาที่ผสมผสานกันไดอยางลงตัวกับการตกแตงในสไตลรวมสมัย โฮเทล มิวส แบงค็อก ประกอบไป

ดวยหองพักหรูและหองสวีทจํานวน 174 หอง ที่ผสมผสานการตกแตงภายในสไตลยุโรปใหเขากับการตกแตงภายใน

สไตลเอเชียไดอยางลงตัว แขกหองพักทุกทานจะไดอิ่มหนําไปกับอาหารเชาเลิศรสพรอมเพลิดเพลินไปกับการจิบ

น้ําชายามบายไดที่ เลอ ซาลอน อีกทัง้ยังสามารถอิ่มอรอยไปกับอาหารอิตาเลียนเลิศรสที่ เดอะเมดิซี่ คิทเชน แอนด

บาร ดื่มดํ่าไปกับไวนชัน้เลิศไดที่ เดอะ สปีกอีซี่ บารที่ตัง้อยูบนชัน้สูงสุดของโรงแรมฯ นอกจากน้ียังมีหองอาหาร

บารเบต | เดอะ สเต็กเฮาส แบ็งคอก ที่พรอมเปิดใหบริการสเต็กชัน้เยี่ยมนําเขานานาชนิดใหกับแขกทุกทานที่ชื่น

ชอบการรับประทานสเต็ก อีกดวย

mgallery.com | accorhotels.com

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม

ไปรยา ปันจี้

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

อีเมลล: H7174-SL7@accor.com

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

55/555 ถ.หลังสวน ลุมพินี

ปทุมวัน กรุงเทพฯ 10330

โทร: +66 (0) 2 630 4000

แฟกซ: +66 (0) 630 4100


