
เตรียม​พบ​ความ​อรอย​จาก​ พ​าทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​

สาขา​ใหม​ ณ สี​ลม​ คอม​เพ​ล็กซ 1 กันยายน​นี้​!

พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ราน​ขนม​หวาน​สไตล​ฝรัง่เศส​ยอด​นิยม​เตรียม​เปิด​สาขา​ใหม​ ชัน้​ 4 ณ หาง​สรรพ​สินคา

เซ็นทรัล​ สี​ลม​ คอม​เพ​ล็กซ วัน​ที่​ 1 กันยายน​น้ี​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ เป็น​ที่​เลื่อง​ชื่อ​ใน​เรื่อง​การ​รังสรรค​เมนู​รส​เลิศ

ดวย​การ​ผสม​ผสาน​วิธี​การ​ทําขนม​ฝรัง่เศส​ออก​มา​ใน​แบบ​ฉบับ​ญี่ป ุน​ มี​ความ​กลมกลืน​กัน​อยาง​ลงตัว​ทัง้​รสชาติ​และ

การนําเสนอ​ใน​รูป​แบบ​ญี่ป ุน​แทๆ​ โดย​เชฟ​ทอม​มี่​ พิชัย​ รุง​นพคุณ​ศรี​ เชฟ​เจาของ​รา​น ​นําเสนอ​ให​สัมผัส​รสชาติ​แลว​ที่​สี

ลม

จาก​ความ​สําเร็จ​ที่​ผาน​มา พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ขอ​นําเสนอ​ขนม​จาน​เดน​เอาใจ​คน​รัก​ขนม​หวาน​สอง​สัญชาติ​ โม​จิ

เคก ที่​อรอย​นุม​ชุม​ลิน้​ดวย​มูสจาก​ผล​ไม​แทๆ​ พ​รอม​สอดไส​ผล​ไม​สด​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​หน่ึง​ใน​สุด​ยอด​ขนม​ขาย​ดี​ที่​ดี​ของ​ทาง

ราน​ฯ พรอม​ดวย​ขนม​ขึ้น​ชื่อ​จาก​ราน​มา​สะ​โท​มิ มา​กา​รอง ที่​ให​เลือก​หลาก​หลาย​สีสัน​และ​รส​ชา​ติ​ อีก​หน่ึง​เมนู​ที่​พลาด

ไม​ได​เลย​คือ มอ​งบ​ลัง​คเคก​ ที่​ไม​ได​มี​ดี​แค​หน าตา​และ​สีสัน​ที่​สวย​งาม​ แต​ยัง​มี​รสชาติ​ใน​สไตล​ญี่ป ุน​ตน​ตํารับ​ที่​โดด​เดน

ไม​แพ​กัน​ และ​อีก​หลาย​เมนู​ที่​รังสรรค​จาก​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ที่​มี​มา​ให​เลือกสรร​อีก​มาก​มาย​ รอ​คุณ​อยู​ที่​ ชัน้​ 4 สี​ลม​

คอม​เพ​ล็กซ ตรง​ขาม​ราน​บารบีคิว​ พ​ลา​ซา​ ราน​มา​สะ​โท​มิ​เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ตัง้​แต​ 10.​30 – 21.​00 น.​

 

สัมผัส​ประสบการณ​ขนม​ 2​ สัญชาติ​ ได​แลว​วัน​น้ี​ ที่​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ และ​นอกจาก​ความ​อรอย​ที่​บริการ​ดาน

หน า​ราน​แลว​ แฟน​พันธ​แท​ขนม​หวาน​ยัง​สามารถ​โทร​สัง่​ความ​อรอย​ได​อยาง​ใจ​ ที่​เบอ​ร

02 652 1977 หรือ​ ติด​ตาม​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ได​จาก​ www.masatomi.org

หรือwww.facebook.com/patisserie.masatomi

 

พบ​กับ​ราน​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ สาขา​ใหญ​ไดที่​ชัน้​ 3 อาคาร​ปอ​รติ​โก​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ ตัง้​แต​เวลา

11.​00– 20.​00 น.​

 

 

คําบรรยาย​ภาพ: มา​การ​อง​หลาก​รส​ชา​ติ​ (ซาย​) โม​จิ​เคก​ อรอย​นมชุม​ลิน้​เต็มๆ​ดวย​ผล​ไม​สด​ (ขวา​บน​) และ​ มอ​งบ​ลัง

คชีส​เคก​ สีสัน​สวยงาม​จาก​ธรรมชาติ​แทๆ​ (ขวา​ลาง​)
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