
เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ เชิญเหลานักชิมรวมออก

เดินทาง เพื่อสัมผัสประสบการณ ความอรอยรูปแบบ

ใหมไปกับ ‘Signature Themed Sunday Brunch’
From Ocean to Mountain: Peruvian themed
Sunday Brunch ในวันที่ 18 สิงหาคม 2562 ณ

หองอาหารวูว

ประเทศไทย, กรุงเทพ, 9 สิงหาคม 2562 – หองอาหารวูว ณ โรงแรม เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ เชิญทุกทานเปิด

ประสบการณเหนือระดับกับหลากหลายเมนูที่ถูกคัดสรรอยางพิถีพิถันสําหรับชวงเวลาแหงวันพักผอน ‘Signature

Themed Sunday Brunch’ สัมผัสความอรอยของอาหารนานาชาติสุดอลังการจากทัว่ทุกมุมโลกอยางไมจํากัดกับซัน

เดยบรัน้ชรูปแบบใหมที่จะทําให ทุกทานประทับใจกวาที่เคย พรอมเพลิดเพลินไปกับเสียงดนตรีบรรเลงอันไพเราะที่

จะมาเพิ่มอรรถรสใหกับมื้อพิเศษของคุณในทุกวันอาทิตยที่สามของเดือน เวลา 12.30 น. ถึง 15.30 น.

รวมออกเดินทางเพื่อสัมผัสความยอดเยี่ยมของหลากเมนูอาหารรสเลิศผานฝีมือการปรุงอันประณีตของเชฟ

ประจําหองอาหาร ทัง้เมนูอาหารไทยและนานาชาติรวมถึงอาหารทะเลที่คัดสรรมาเป็นอยางดี อีกทัง้เมนูอาหารพื้น
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เมืองประจําประเทศตางๆที่ยกขบวนมามอบความอรอยใหกับนักชิมทุกทานสลับสับเปลี่ยนไปในแตละเดือน

ตอนรับเดือนสิงหาคม ดวยเมนูรสเลิศที่เชฟบรรจงรังสรรคผานวัฒนธรรมอาหารของประเทศเปรู ที่สืบทอดกันมา

อยางยาวนานนับพันปี พรอมดื่มดํ่าบรรยากาศแสนสบายยามบายในวันอาทิตยที่ 18 สิงหาคม อิ่มอรอยไปกับหลาก

หลายความอรอยจาก ‘From Ocean to Mountain: Peruvian themed Sunday Brunch’ ลิม้รสอาหารประจําชาติ

และนานาเมนูที่ผานกรรมวิธีการปรุงในรูปแบบที่แตกตางออกไปเพื่อสรางความประทับใจใหกับนักชิม อาทิ เน้ือเซอร

ลอยนผัดกับมันฝรัง่ทอด (Lomo Saltado) สตูวเน้ือตุน（Hearty Stews）หอยแมลงภูอบซัลซาหอมใหญและมะเขือ

เทศ (Choros a la chalaca) และ สตูวไกสไตลเปรู (Aji de gallina)

เริ่มตนเทศกาล ออกโทเบอรเฟสต (Oktoberfest) เทศกาลเบียรอันยิ่งใหญประจําปีของเมืองมิวนิค ประเทศ

เยอรมัน ในเดือนกันยายน ดวยอาหารบาวาเรี่ยนคลาสสิค (Bavarian Classics) หรืออาหารเยอรมันสไตลวินเทจที่

ประกอบไปดวยเมนูแสนอรอย อาทิ ไสกรอกเยอรมันบราตเวอรสต (Bratwursts) เน้ือลูกวัวชุบแป งทอด (Wiener

Schnitzel) และเมนูชื่อดังของเยอรมันอยาง ขาหมูเยอรมัน (Pork Knuckles) ควบคูกับการจิบเบียรรสละมุน

สัมผัสพรายฟองนุมที่มาพรอมความขมที่ปลายลิน้ อันเป็นเสนหของเบียรรสเลิศจากประเทศเจาแหงเบียรอยางเยอ

รมัน

สัมผัสวัฒนธรรม “บารบี้” หรือการตัง้เตาบารบีคิวกลางแจง ซึ่งเป็นที่นิยมทํากันมากในเดือนตุลาคมหรือในฤดูใบไม

ผลิของประเทศออสเตรเลีย โดยเชฟนําเสนอเมนูไฮไลตอยาง ขนมปัง แซนวิชไสกรอกเสิรฟพรอมเครื่องเคียงสไตล

ออสเตรเลีย （Sausage Sarnies） เน้ือแกะพรีเมี่ยมสไลดยาง（Grilled Aussie Lamb） ขนมปังกรอบราดดวยอโว

คาโดบด (smashed Avo) ขนมปังเวจจี้ไมทและชีทเฟตตา (Feta on Vegemite Toast) เคกชอคโกแลตและ

มะพราวอบแหง (Lamington) ที่นํามาจับคูความอรอยกับไวนสเปนรสเลิศไดอยางลงตัว

ออกเดินทางตอไปยังเมืองแหงมาทาดอร พรอมลิม้รสนานาเมนูสุดเอ็กซคลูซีฟจากสเปนในเดือนพฤศจิกายน ลิม้รส

ซุปเย็นกัซปาโช (Gazpacho) ขาวผัดสเปนปาเอญา (Authentic Paella） กุงกระเทียมปรุงในสไตลสแปนิช

（Gambas Al Ajillo）ไสกรอกหมูโชรีโซ แฮมฮามอน อิเบอริโค (Jamón) และอีกหลากหลายความอรอยใหนักชิมได

เลือกสรร

พลาดไมไดกับบรรยากาศการเฉลิมฉลองอันแสนอบอุนในเดือนธันวาคม ผานเมนูอาหารเลิศรสเพื่อสงความสุขใน

เทศกาลคริสตมาส ไมวาจะเป็น ไกงวงอบ (Traditional Turkey) ขาแฮมอบ (Roast Ham) รวมถึงเครื่องดื่ม

ประจําเทศกาลอยาง มูลด ไวน (Mulled Wine) ไวนอุนรอนผสมเครื่องเทศ พรอมปิดทายเทศกาลแหงความสุข

อยางสมบูรณแบบดวย ฮอทท็อดดี ้(Hot Toddies) เครื่องดื่มสุดสดชื่นที่มีสวนผสมของเบอรเบิน้ น้ําผึ้ง และเลมอน

ที่จะมาเติมเต็มประสบการณการรับประทานอาหารชัน้เยี่ยมใหกับทุกทานที่มาเยือน

อิ่มอรอยกับ ‘Signature Themed Sunday Brunch’ ทุกวันอาทิตยที่สามของเดือน เวลา 12.30 น. ถึง 15.30 น.



• ราคา 2,850++ ตอทาน สําหรับอาหาร รวมสมูทตี ้ม็อกเทล น้ําผลไม ซอฟทดริง๊ค ชา กาแฟ

• เพิ่ม 1,299 บาท++ ตอทาน สําหรับเครื่องดื่มเสิรฟแบบไมจํากัด รวมไวนแดง ไวนขาว เบียร สยามแมรี่ค็อกเทล

และมารติน่ีนานาชนิด รวมสมูทตี ้ม็อกเทล น้ําผลไม ซอฟทดริง๊ค ชา กาแฟ

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ กรุณาติดตอ โทร 02 207 7777 หรืออีเมล fb.bangkok@stregis.com

เยี่ยมชมเว็บไซตไดที ่stregisbangkok.com

เกี่ยวกับเดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ

เปิดใหบริการตัง้แตวันที่ 1 เมษายน 2554 เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพ สรางสรรคผลงานอันยิ่งใหญและหรูหราดวย

แรงบันดาลใจจากนวัตรกรรมแหงการเวลา เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ ตัง้อยู ณ ถนนราชดําริ อยูใจกลางเมือง

ทามกลางอาคารสํานักงานของบริษทัระดับโลก หางสรรพสินคาชัน้นํา และสวนลุมพินีอันรมรื่นเขียวขจี ประกอบดวย

หองพัก 229 หอง รวมทัง้หองสวีท 51 หอง และ หองชุดพักอาศัย 53 หอง พรอมเซนต รีจิส บัทเลอร ที่คอยรับ

บริการแขกผูมาเยือนทุกเวลาดวยใจ ดื่มดํ่าประสบการณกับหองอาหารและบาร หองอาหาร วูว ที่นําเสนอความยอด

เยี่ยมของอาหารนานาชาติประเภท กริลล ดื่มดํ่ากับทัศนียภาพของกรุงเทพฯ โจโจ ตอนรับนักชิมดวยความอรอย

ตามตนตํารับอาหารอิตาเลียน เดอะ ดรอวอิง้ รูม ฉลองการจิบน้ําชายามบาย และ ดิแคนเตอร ดื่มดํ่า

ไปกับไวนบาร เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ ขอแนะนํา เอเลมิส สปา แหงแรกในประเทศไทย และเป็นแบรนดที่โดง

ดังมีผลิตภัณฑดูแลผิวและทรีทเมนตที่ดีที่สุดจนเป็นที่ยอมรับ

นอกจากน้ี เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ ไดรับรางวัลอันทรงเกียรติ ใหเป็น ‘โรงแรมสุดหรูแหงใหมระดับโลก’

(Newcomer of The Year) จากนิตยสารทองเที่ยวชัน้นํา ไฮดอะเวย (Hideaways) นิตยสาร ไฮดอะเวย เป็น

นิตยสารทองเที่ยวที่มีชื่อเสียงในประเทศ เยอรมัน ออสเตรีย

สวิสเซอรแลนด และ ลักแซมเบิรก โดยจัดพิมพทัง้ภาษาอังกฤษ และภาษาเยอรมัน ทัง้น้ีนิตยสารยังวางใหบริการ

บนเครื่องบินชัน้หน่ึง ของสายการบินลุฟทฮันซา ทัว่โลกและยังมีหองรับรองวุฒิสภา รวมทัง้หองรับรองผูโดยสาร

ของหลายสายการบินอื่นๆอีกมากมาย ในแตละปี นิตยสารไฮดอะเวย จะจัดอันดับรางวัลและคัดสรรสําหรับ รางวัล

โรงแรมแหงใหมระดับโลก

เดอะ เรซิเดนเซส แอท เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ ตัง้อยูบนชัน้ 25-45 ของอาคารเดอะเซนต รีจิส ประกอบดวย

หองชุด 53 หอง มีพื้นที่เริ่มตนจากขนาด 320 ถึง 920 ตารางเมตร ซึ่งรวมหองนอน 3-4 หอง สวนหองดีลักซ

เพนท เฮาส และหอง ดูเพล็กซ เพนท เฮาส จะมีสระวายน้ําสวนตัว เดอะ เรซิเดนเซส แอท เดอะ เซนต รีจิส กรุง

เทพฯ ยังนําเสนอบริการและสิ่งอํานวยความสะดวกเชนเดียวกับแขกของ เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ

แผนกประชาสัมพันธ:

โรงแรม เดอะ เซนต รีจิส กรุงเทพฯ



สุชนา ศศิวงศภักดี

ผูอํานวยการฝ ายสื่อสารการตลาด
E: Suchana.sasivongbhakdi@stregis.com
T: +66 (0) 2 207 7737

ปิยพร ขําเลิศ

ผูชวยผูจัดการฝ ายสื่อสารการตลาด
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T: +66 (0) 2 207 7835


