
เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด ควา

รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​จาก​งาน “Bangkok’s Best

Restaurants” ครัง้​ที่​ 19 ณ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง

เทพ​ฯ

งาน​ประกาศ​ผล​ราง​วัล “Bangkok’s Best Restaurant Awards” ครัง้​ที่​ 19 จัด​ขึ้น​ใน​คํ่าคืน​วัน​ที่​ 2​0 มิถุนายน​ 2​560

ที่​ผาน​มา​ ณ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ โดย​มี​ผู​ประกอบ​การ​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ชัน้​นําและ​สถาน​บันเทิง​ที่​มีชื่อ​เสียง​ของ

กรุง​เทพ​ฯ เขา​รวม​งาน​อัน​ทรง​เกียรติ​ครัง้​น้ี​อยาง​คับ​คัง่

“Bangkok’s Best Restaurant Awards” ถือ​เป็น​หน่ึง​ใน​งาน​ประกาศ​ผล​รางวัล​ที่​เกา​แก​และ​ทรง​เกียรติ​สูง​สุด​ จัด​ขึ้น

เพื่อ​ยกยอง​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อาหาร​และ​สถาน​บันเทิง​ชัน้​เลิศ​ของ​กรุง​เทพ​ฯ โดย​งาน​ใน​ปี​น้ี​มี​ผู​ได​รับ​การ​เสนอ​ชื่อ​เขา

ชิง​รางวัล​มาก​ถึง​ 2​80 ราย​ ใน​ 17 สาขา​รางวัล​ ซึ่ง​ผล​ปรากฏ​วา​หอง​อา​หาร​ เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด

ทอง​หลอ​ สามารถ​ควา​ราง​วัล “Best Seafood (ราน​อาหาร​ทะเล​ยอด​เยี่ยม​)” โดย​วัดผล​จาก​ความ​นิยม​ของ​ผู​บริโภค

ใน​กรุง​เทพ​ฯ

งาน​ครัง้​น้ี​จัด​ขึ้น​ภายใน​หอง​บอล​รู​มน​ภา​ลัย​อัน​หรูหรา​ของ​โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ ซึ่ง​หอง​อา​หาร​ เดอะ​ ดอค ได​รวม​ออก​บูธ

นําเสนอ​อาหาร​ทะเลภายใน​งาน​และ​ได​รับ​ความ​สนใจ​อยาง​มาก​ ผู​เขา​รวม​งาน​ตาง​ได​รวม​ลิม้​รสชาติ​อาหาร​ทะเล​ชัน้​เลิศ

บน​มาตรฐาน​เดียว​กับ​ที่​ราน​อาหาร​ใน​ทอง​หลอ​ โดย​ เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ มีชื่อ​เสียง​โดง​ดัง​จาก​อาหาร​ทะเล​สด​ใหม

เสมือน​สง​ตรง​จาก​ทอง​ทะเล​ที่​ไม​ผาน​การ​แช​แข็ง​ หอย​นางรม​สด​แบบ​เป็นๆ​ ที่​แกะ​ดวย​มือ​ และ​เน้ือ​ปู​ไว​ลเรด​คิง​สอบ

ซอส​ครีม​อัน​ชุม​ฉ่ําที่​มอบ​ความ​อิ่ม​เอม​ใน​รส​ชา​ติ​ จน​ทําให​เหลา​นัก​ชิม​ใน​กรุง​เทพ​ฯ ตาง​ติดใจ​และ​กลับ​มา​เยือน​รา​น

เดอะ​ ดอค ครัง้​แลว​ครัง้​เลา

งาน​ประกาศ​ผล​ราง​วัล “Bangkok’s Best Restaurant Awards” ครัง้​ที่​ 19 มี​ผูทรง​อิทธิพล​ใน​ธุรกิจ​อาหาร​และ

สถาน​บัน​เทิง​ ตลอด​จน​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ทัง้​ภาค​รัฐบาล​และ​ภาค​เอกชน​เขา​รวม​งาน​มาก​กวา​ 1,000 คน​ สําหรับ​ผูรับ

หน าที่​นําเสนอ​ผลิตภัณฑ​อาหาร​ทะเล​ชัน้​เลิศ​ที่​บูธ​ เดอะ​ ดอค ภายใน​งาน​ครัง้​น้ี​คือ​ ศันสนีย​ จี​.​ เดวี​ส กรรมการ​ผู​จัด

การ​ และ​ จู​เลีย​น ​จี​.​ เดวี​ส ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​ ซึ่ง​ได​รวม​พูด​คุย​กับ​เจา​หน าที่​รัฐ​บาล​ บุคคล​ระดับ​สูง​ และ

สื่อมวลชน​ พ​รอม​สังสรรค​กับ​เหลา​บุคคล​สําคัญ​ใน​อุตสาหกรรม​การ​ทอง​เที่ยว​และ​โรงแรม​อยาง​ใกล​ชิด
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https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/
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ภาพ​ขาว​:

ศันสนีย​ จี​.​ เดวี​ส กรรมการ​ผู​จัด​การ​ และ​ จู​เลีย​น ​จี​.​ เดวี​ส ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​ รวม​กับ​เชฟ​และ​ทีม​งาน​จาก​

เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด ขึ้น​รับ​ราง​วัล “Best Seafood (ราน​อาหาร​ทะเล​ยอด​เยี่ยม​)” โดย​วัดผล

จาก​ความ​นิยม​ของ​ผู​บริโภค​ใน​กรุง​เทพ​ฯ ภายใน​งาน​ประกาศ​ผล​ราง​วัล “Bangkok’s Best Restaurant Awards”

ครัง้​ที่​ 19 เมื่อ​วัน​ที่​ 2​0 มิถุนายน​ 2​560 ณ โรงแรม​ดุสิต​ธานี​ กรุง​เทพ​ฯ

1.​ ศันสนีย​ จี​.​ เดวี​ส กรรมการ​ผู​จัด​การ​ เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด (ที่​ 7 จาก​ซาย​)

2.​ จู​เลีย​น ​จี​.​ เดวี​ส ประธาน​เจา​หน าที่​บริหาร​ เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด (ที่​ 10 จาก​ซาย​)

# # #

เกี่ยว​กับ​ บริษทั​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด รี​เท​ล จํากัด

ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด คือ​ผู​ดําเนิน​ธุรกิจ​คา​ปลีก​อาหาร​ทะเล​เอกชน​ราย​ใหญ​ที่สุด​ของ​ประเทศ​ไทย​ นําเสนอ​บริการ​อาหาร

ทะเล​แบบ​ครบ​วงจร​แก​ผู​บริโภค​ ซึ่ง​รวม​ถึง​การนําเขา​อาหาร​ทะเล​สด​และ​อาหาร​ทะเล​แช​แข็ง​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​และ

ดําเนิน​การ​จัด​สง​สินคา​แก​ผู​ซื้อ​โดย​ผู​เชี่ยวชาญ​ระดับ​สูง​ของ​บริษทั​ เรา​มุง​มัน่​นําเสนอ​อาหาร​ทะเล​คุณภาพ​ดี​ที่สุด​แก

ลูกคา​ พ​รอม​บริการ​ชัน้​เลิศ​เพื่อ​ผู​บริโภค​อยาง​ตอ​เน่ือง​ โดย​ เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด ถือ​เป็น​ราน

อาหาร​แนวคิด​ใหม​ของ​เรา​ เพื่อ​การนําเสนอ​เมนู​อาหาร​ทะเล​คุณภาพ​สูง​ใน​รูป​แบบ​ของ​ศิลปะ​แหง​อาหาร​ที่​คง​ไว​ซึ่ง

ความ​เรียบ​งาย​อัน​งดงาม​และ​รสชาติ​จาก​ธรรมชาติ​ที่แท​จริง​ วัน​น้ี​ผู​บริโภค​สามารถ​สัมผัส​รสชาติ​อาหาร​ทะเล​สด​ใหม

และ​เมนู​ที่​เต็ม​เป่ียม​ดวย​คุณภาพ​จาก​ เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด ไดที่​ พ​ารา​กอ​น, เอ็มควอ​เที​ยร,

เอ็มโพ​เรียม​, เดอะ​มอลล​ บาง​แค​, บลูพอรต​ หัว​หิน​ และ​สาขา​สแตนด​อโลน​ที่​ เดอะ​เม​ซ ทอง​หลอ

ติดตอ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​:

รัก​ษณิา สุ​ภัททนันท​กุล

มิ​ดา​ส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล

อี​เมล: ruksina@midas-pr.com โทร​: 080-304-8870

เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com

ติดตาม​ขาวสาร​ของ​เดอะ​ ดอค ซี​ฟ ูดบาร​ บาย​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด ได​ที่​:
www.thedockseafoodbar.com
www.facebook.com/thedockseafood
www.thammachartseafood.com


