
เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด ควา

รางวัลอันทรงเกียรติจากงาน “Bangkok’s Best

Restaurants” ครัง้ที่ 19 ณ โรงแรมดุสิตธานี กรุง

เทพฯ

งานประกาศผลรางวัล “Bangkok’s Best Restaurant Awards” ครัง้ที่ 19 จัดขึ้นในคํ่าคืนวันที่ 20 มิถุนายน 2560

ที่ผานมา ณ โรงแรมดุสิตธานี กรุงเทพฯ โดยมีผูประกอบการธุรกิจรานอาหารชัน้นําและสถานบันเทิงที่มีชื่อเสียงของ

กรุงเทพฯ เขารวมงานอันทรงเกียรติครัง้น้ีอยางคับคัง่

“Bangkok’s Best Restaurant Awards” ถือเป็นหน่ึงในงานประกาศผลรางวัลที่เกาแกและทรงเกียรติสูงสุด จัดขึ้น

เพื่อยกยองผูประกอบการรานอาหารและสถานบันเทิงชัน้เลิศของกรุงเทพฯ โดยงานในปีน้ีมีผูไดรับการเสนอชื่อเขา

ชิงรางวัลมากถึง 280 ราย ใน 17 สาขารางวัล ซึ่งผลปรากฏวาหองอาหาร เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด

ทองหลอ สามารถควารางวัล “Best Seafood (รานอาหารทะเลยอดเยี่ยม)” โดยวัดผลจากความนิยมของผูบริโภค

ในกรุงเทพฯ

งานครัง้น้ีจัดขึ้นภายในหองบอลรูมนภาลัยอันหรูหราของโรงแรมดุสิตธานี ซึ่งหองอาหาร เดอะ ดอค ไดรวมออกบูธ

นําเสนออาหารทะเลภายในงานและไดรับความสนใจอยางมาก ผูเขารวมงานตางไดรวมลิม้รสชาติอาหารทะเลชัน้เลิศ

บนมาตรฐานเดียวกับที่รานอาหารในทองหลอ โดย เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร มีชื่อเสียงโดงดังจากอาหารทะเลสดใหม

เสมือนสงตรงจากทองทะเลที่ไมผานการแชแข็ง หอยนางรมสดแบบเป็นๆ ที่แกะดวยมือ และเน้ือปูไวลเรดคิงสอบ

ซอสครีมอันชุมฉ่ําที่มอบความอิ่มเอมในรสชาติ จนทําใหเหลานักชิมในกรุงเทพฯ ตางติดใจและกลับมาเยือนราน

เดอะ ดอค ครัง้แลวครัง้เลา

งานประกาศผลรางวัล “Bangkok’s Best Restaurant Awards” ครัง้ที่ 19 มีผูทรงอิทธิพลในธุรกิจอาหารและ

สถานบันเทิง ตลอดจนแขกผูมีเกียรติทัง้ภาครัฐบาลและภาคเอกชนเขารวมงานมากกวา 1,000 คน สําหรับผูรับ

หน าที่นําเสนอผลิตภัณฑอาหารทะเลชัน้เลิศที่บูธ เดอะ ดอค ภายในงานครัง้น้ีคือ ศันสนีย จี. เดวีส กรรมการผูจัด

การ และ จูเลียน จี. เดวีส ประธานเจาหน าที่บริหาร ซึ่งไดรวมพูดคุยกับเจาหน าที่รัฐบาล บุคคลระดับสูง และ

สื่อมวลชน พรอมสังสรรคกับเหลาบุคคลสําคัญในอุตสาหกรรมการทองเที่ยวและโรงแรมอยางใกลชิด

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0-%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%84-%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a2-%e0%b8%98/


ภาพขาว:

ศันสนีย จี. เดวีส กรรมการผูจัดการ และ จูเลียน จี. เดวีส ประธานเจาหน าที่บริหาร รวมกับเชฟและทีมงานจาก

เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด ขึ้นรับรางวัล “Best Seafood (รานอาหารทะเลยอดเยี่ยม)” โดยวัดผล

จากความนิยมของผูบริโภคในกรุงเทพฯ ภายในงานประกาศผลรางวัล “Bangkok’s Best Restaurant Awards”

ครัง้ที่ 19 เมื่อวันที่ 20 มิถุนายน 2560 ณ โรงแรมดุสิตธานี กรุงเทพฯ

1. ศันสนีย จี. เดวีส กรรมการผูจัดการ เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด (ที่ 7 จากซาย)

2. จูเลียน จี. เดวีส ประธานเจาหน าที่บริหาร เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด (ที่ 10 จากซาย)

# # #

เกี่ยวกับ บริษทั ธรรมชาติ ซีฟ ูด รีเทล จํากัด

ธรรมชาติ ซีฟ ูด คือผูดําเนินธุรกิจคาปลีกอาหารทะเลเอกชนรายใหญที่สุดของประเทศไทย นําเสนอบริการอาหาร

ทะเลแบบครบวงจรแกผูบริโภค ซึ่งรวมถึงการนําเขาอาหารทะเลสดและอาหารทะเลแชแข็งจากทัว่ทุกมุมโลกและ

ดําเนินการจัดสงสินคาแกผูซื้อโดยผูเชี่ยวชาญระดับสูงของบริษทั เรามุงมัน่นําเสนออาหารทะเลคุณภาพดีที่สุดแก

ลูกคา พรอมบริการชัน้เลิศเพื่อผูบริโภคอยางตอเน่ือง โดย เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด ถือเป็นราน

อาหารแนวคิดใหมของเรา เพื่อการนําเสนอเมนูอาหารทะเลคุณภาพสูงในรูปแบบของศิลปะแหงอาหารที่คงไวซึ่ง

ความเรียบงายอันงดงามและรสชาติจากธรรมชาติที่แทจริง วันน้ีผูบริโภคสามารถสัมผัสรสชาติอาหารทะเลสดใหม

และเมนูที่เต็มเป่ียมดวยคุณภาพจาก เดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด ไดที่ พารากอน, เอ็มควอเทียร,

เอ็มโพเรียม, เดอะมอลล บางแค, บลูพอรต หัวหิน และสาขาสแตนดอโลนที่ เดอะเมซ ทองหลอ

ติดตอรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่:

รักษณิา สุภัททนันทกุล

มิดาส คอมมิวนิเคชัน่ อินเตอรเนชัน่เนล

อีเมล: ruksina@midas-pr.com โทร: 080-304-8870

เว็บไซต: www.midas-pr.com

ติดตามขาวสารของเดอะ ดอค ซีฟ ูดบาร บาย ธรรมชาติ ซีฟ ูด ไดที่:
www.thedockseafoodbar.com
www.facebook.com/thedockseafood
www.thammachartseafood.com


