
เดอะ​มอลล​ ชอปป้ิง​เซ็น​เตอร​ ชวน​แอว​กาด​ มวน​ใจ

ใน​งา​น ​“ลาน​นา​ มารเก็ต​ แอว​กาด​เหนือ​”

เดอะ​มอลล​ ชอปป้ิง​เซ็น​เตอร​ จัด​งา​น ​“ลาน​นา​ มารเก็ต​ แอว​กาด​เหนือ​” งาน​ที่​รวบรวม​สุด​ยอด​อาหาร​ลาน​นา​ชื่อ​ดัง​ให

เหลา​นัก​ชิม​ได​ลิม้​ลอง​รสชาติ​มนต​เสนห​แหง​ภาค​เหนือ​ อาทิ​ ขาว​ซอย​เน้ือ​โคราช​วา​กิว , แกง​แค​หมู​ คุ​โร​บุ​ตะ​ , ขาว

เป๊ิบ​ เป็น​ตน​ คัด​สรร​สินคา​หัตถกรรม​ทํามือ​จาก​ภูมิปัญญา​ชาว​บาน​มาก​มาย​ งาน​จัด​ระหวาง​วัน​ที่​ 6 – 12 กรกฎาคม​ 2

560 ณ แก​รน​ด ฮอลล เดอะ​มอลล​ โค​ราช​ และ​เดอะ​มอลล​ บาง​กะปิ​ และ​ระหวาง​วัน​ที่​ 2​7 กร​กฎ​าคม​ – 2 สิงหาคม​ 2

560 ณ อี​เวน​ท ฮอลล เดอะ​มอลล​ ทา​พระ​, เดอะ​มอลล​ ราม​คําแหง

งา​น ​“ลาน​นา​ มารเก็ต​ แอว​กาด​เหนือ​” รวบรวม​สุด​ยอด​อาหาร​เมือง​เหนือ​ให​ได​อิ่ม​อรอย​มาก​มาย​ โดย​เนรมิต

บรรยากาศ​ให​เต็ม​ไป​ดวย​มนต​เสนห​แหง​ลาน​นา​ ภายใน​งาน​มี​อาหาร​ภาค​เหนือ​ที่​ไฮไลท ได​แก

– ขาว​ซอย​เน้ือ​โคราช​วา​กิว จาก​ราน​ครัว​เก็​ตตะ​หวา​ อาหาร​พื้น​เมือง​ยอด​ฮิต​ พิเศษ​ดวย​เน้ือ​โคราช​วา​กิว จะ​มี​จุด​เดน

ชัน้​เยี่ยม​ คือ​ไข​มัน​ที่​แทรก​อยู​ใน​เน้ือ​คลาย​ลาย​หิน​ออน​ เน้ือ​นุม​หวาน​ละมุน​ลิน้​ เฉพาะ​เดอะ​มอลล​ โค​ราช

– ขาว​ซอย​ล็อบสเตอร​ จาก​ราน​ฮา​นจาว​เหนือ​ ควา​มโดด​เดน​ของ​เมนู​น้ี​อยู​ที่​การ​ นําขาว​ซอย​รส​เขม​ขน​แบบ

อาหาร​พื้น​เมือง​ มา​ทําใน​สไตล​ฟิวชัน่กับ​กุง​ล็อบ​เตอร​น้ํา จืด​เน้ือ​ นุม​ กรุบ​กรอบ​ผสม​ผสาน​กันลง​ตัว​ กับ​เสน​ขาว​ซอย

แบบ​น่ิม​และ​กรอบ​พรอม​ดวย​น้ําแกง​รส​ละมุ​น ​ถึง​เครื่อง​ มา​พรอม​เครื่อง​เคียง​ผัก​กาด​ดอง​ หอมแดง​ดวย​ เฉพาะ​เดอะ

มอลล​ บาง​กะ​ปิ

– แกง​แค​หมู​คู​โร​บุ​ตะ​ จาก​ราน​ครัว​เก็​ตตะ​หวา​และ​ราน​ฮา​นจาว​เหนือ​ แกง​ที่​ประกอบ​ดวย​ผัก​หลาย​ชนิด​ ซึ่ง​เมนู​น้ี

ทาง​ราน​ได​ใช​เน้ือ​หมู​คุ​โร​บุ​ตะ​ ที่​มี​ความ​นุม​กวา​เน้ือ​หมู​ปก​ติ​ และ​รสชาติ​ของ​เน้ือ​หมู​คุ​โร​บุ​ตะ​จะ​มี​ความ​ฉ่ําและ​นุม​ หอม

พริก​แกง​เครื่อง​เทศ​ทาง​เหนือ​ รสชาติ​เผ็ด​รอน​ เฉพาะ​เดอะมอลล​โค​ราช​ และ​บาง​กะ​ปิ

– ขาว​เป๊ิบ​ จาก​ราน​จริยา​ขาว​เป๊ิบ​ โดย​การ​ทําคลายคลึง​กับ​การ​ทําขาว​เกรียบ​ปาก​หมอ​ ใช​แป ง​ขาว​เจา​ขาว​เหนียว​ผสม

กัน​ ใส​เครื่อง​และ​ผัก​ตางๆ​ ที่​ขาด​ไม​ได​คือ​ การ​ทําไข​ดาว​น่ึง​บน​ผา​ขาว​บาง​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​เอกลักษณ​ของ​เมนู​น้ี​ เฉพาะ​เดอะ

มอลล​ โค​ราช

– ไก​คัว่​มะ​แข​วน ​จาก​ราน​ครัว​เก็​ตตะ​หวา​ นําไก​ไป​หมัก​เครื่อง​ปรุง​ดวย​มะ​แข​วน ​ซึ่ง​เป็น​พืช​สมุนไพร​ที่ทาง​ภาค​เหนือ

นิยม​มา​ใช​ปรุง​อา​หาร​ มี​สรรพคุณ​มากมาย​ ควา​มพิเศษ​ของ​เมนู​น้ี​คือ​ใช​วิธี​คัว่​แทน​การ​ทอด​ เฉพาะ​เดอะ​มอลล​ โค​ราช

– ขาว​กัน๊จิน๊ ​จาก​ราน​ครัว​เก็​ตตะ​หวา​และ​ราน​ฮา​นจาว​เหนือ​ “ขาว​เงีย้ว​” หรือ​ “จิน๊สม​เงีย้ว​” เป็น​อาหาร​ของ​ชาว​ไท

ใหญ​ที่​แพร​หลาย​ใน​ลาน​นา​ เฉพาะ​เดอะมอลล​โค​ราช​ และ​บาง​กะ​ปิ

นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​เมนู​อาหาร​พื้น​เมือง​ลาน​นา​มาก​มาย​ อาทิ​ ไข​ควํ่า เมนู​พื้น​บาน​ของ​ชาว​ลาน​นา​ ทําจาก​ไข​เป็ด​ผสม​ดวย

หมู​สับ​ กระเทียม​สับ​ปรุง​รส​คลุก​เคลา​ให​เขา​กัน​นําไป​ทอด​ , หมี่​พัน​ลับ​แล​ อาหาร​พื้น​บาน​ของ​คน​ลับ​แล​ จังหวัด

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b8%8a%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%9b%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%99-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a5%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b8%8a%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%9b%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%99-3/


อุตรดิตถ​ที่​ทําจาก​ขาว​แคบ​แผน​แป ง​บาง​ใส​เสน​หมี่​ลวก​นํามา​ปรุง​รส​หอ​เป็น​แทง​ยาว​ บารบีคิว​หมู​ซอส​หมา​หลา​ รส​เค็ม

เผ็ด​ หอม​กลิ่น​เครื่อง​เทศ​ , ไข​ป า​ม ไข​ปรุง​รส​ใส​ตะ​ใคร พริก​ กระเทียม​เท​ใส​ลง​ใน​กระทง​ใบตอง​และ​ไป​ยาง​ไฟ​ออนๆ​ ,

ขนมจีน​น้ํายอย​ , ขนมจีน​น้ําเงีย้ว​ , แกง​โฮะ ,แกง​ฮังเล​ , น้ําพริก​ออง​ ออ​เดิรฟเมือง​ เป็น​ตน​ นอกจาก​อาหาร​พื้น​เมือง

ลาน​นา​แลว​ ใน​งาน​ยัง​มี​สินคา​หัตถ​กร​รม​ สินคา​ทํามือ​จาก​ภูมิปัญญา​ชาว​บาน​มาก​มาย​ อาทิ​ ผา​ซิ่น​ตีนจก​แมแจม​จาก

ราน​ประภา​วดี​ผา​ทอ​แม​แจม​ สินคา​ผา​ทอ​ทํามือ​ที่​ขึ้น​ชื่อ​ของ​อําเภอ​แม​แจม​ จังหวัด​เชียง​ใหม​, ผา​ฝ าย​ทํามือ​จาก​กลุม

พิมพ​ฝ า​ย-​เขียน​ไหม​ , หัตถกรรม​เครื่อง​เงิน​บาน​กาด​ งาน​หัตถศิลป ​ถิ่น​ลาน​นา​เครื่อง​ประดับ​เงิน​แท​ 9​9.​99% ที่

รังสรรค​ดวย​ความ​ความ​ละเอียด​ประณีต​จาก​ชาง​ศิลป ​ลาน​นา​ และ​อีก​มาก​มาย

สําหรับ​งา​น ​“ลาน​นา​ มารเก็ต​ แอว​กาด​เหนือ​” จะ​มี​พิธี​เปิด​งาน​ใน​ วัน​ศุกร​ที่​ 7 กรกฎาคม​ 2​560 เวลา​ 14.​00 น.​ ณ

แก​รน​ด ฮอลล เดอะ​มอลล​ โคราช​ พ​บพระเอก​สุด​ฮ็อต นิ​ว-​วง​ศก​ร ปร​มัตถา​กร​ หนุม​โคราช​ที่​หลงใหล​อาหาร​เหนือ​ ที่

จะ​รวม​พูด​คุย​ความ​ชื่น​ชอบ​ของ​อาหาร​ภาค​เหนือ​จาน​โปรด​ พ​รอม​พา​ชม​และ​แนะนําราน​คา​ตางๆ​ภายใน​งาน

แอว​ภาค​เหนือ​ มวน​ใจ อิ่ม​อรอย​กับ​อาหาร​ลาน​นา​และ​สินคา​ของดี​เมือง​เหนือ​ตลอด​จน​กิจกรรม​มาก​มาย​ ใน​งา​น ​“ลาน

นา​ มารเก็ต​ แอว​กาด​เหนือ​ ” งาน​จัด​ระหวาง​วัน​ที่​ 6 – 12 กรกฎาคม​ 2​560 ณ แก​รน​ด ฮอลล เดอะ​มอลล​ โค​ราช​,

เดอะ​มอลล​ บาง​กะปิ​ และ​ระหวาง​วัน​ที่​ 2​7 กร​กฎ​าคม​ – 2 สิงหาคม​ 2​560 ณ อี​เวน​ท ฮอลล เดอะ​มอลล​ ทาพระ​และ

เดอะ​มอลล​ ราม​คําแหง


