
เดอะ​มอลล​ จัด​ทริป “M Card Taiwan Exclusive

Trip” ชิม​ ชม​ ชอป สัมผัส​เสนห​ไตหวัน​ เมือง​แหง​สี

สัน​ ลิม้​รสชาติ​อาหาร​จีน​ตน​ตํารับ​ระดับ​มิ​ชลิ​นสตา​ร

บริษทั​ เดอะ​มอลล​ กรุป​ จํากัด​ จัด​กิจ​กรร​ม “M Card Taiwan Exclusive Trip ชิม​ ชม​ ชอป” นําคณะ​ผู​บริหาร​

เดอะ​มอลล​ และ​สื่อ​มวล​ชน​ รวม​สัมผัส​มนต​เสนห​ของ​ไตหวัน​ รวม​ถึง​เรื่อง​อาหาร​การ​กิน​ของ​ไตหวัน​ที่​มี​ความ​หลาก

หลาย​ ตัง้แต​อาหาร​ทอง​ถิ่น​ตน​ตํารับ​ อาหาร​นานา​ชา​ติ​ โดย​เฉพาะ​อยาง​ยิ่ง​สตรี​ทฟ ูดก็​ไม​เป็น​ที่​สอง​รอง​ใคร​ ซึ่ง​นัน่​ถือ

เป็น​ความ​สนุกสนาน​ของ​นัก​ทอง​เที่ยว​ที่​ได​ลิม้​ชิม​รส​อาหาร​ประเภท​ตางๆ​ ยาม​ที่​ได​มา​เยือน​ที่​ไตหวัน​ และ​สําหรับ​ทริ

ปสุ​ดพิเศษ​ใน​ครัง้​น้ี​ ยัง​ได​รับ​เกียรติ​จาก​ “กู​รู​อิง๊ค พา​ชิม​” ม.​ล.​ภา​สันต​ สวัส​ดิวัต​น ผู​เชี่ยวชาญ​และ​นัก​ชิม​อาหาร​ชื่อ​ดัง

ที่​อาสา​เป็น​ไกด​กิตติมศักดิ ์​ พ​าเที่ยว​ตาม​สถาน​ที่​ตอง​หาม​พลาด​ พ​รอม​พา​ชิม​ลิม้​รส​อาหาร​ขึ้น​ชื่อ​ระดับ​มิ​ชลิ​นสตา​รจาก

ราน​ดัง

วัน​ที่​ 1

โดย​วัน​แรก​เริ่ม​ทริ​ปดวย​การ​เสริม​สิริ​มงคล​ให​กับ​ทุก​ทาน​ดวย​การ​สัก​กา​ระ​พระ​ใหญ​ที่​ วัด​ปาก​วา​ซา​น ​ซึ่ง​ตัง้​อยู​บน​เนิน

เขา​ สามารถ​มอง​เห็น​วิว​ขาง​ลาง​ได​ทัง้​เมือง​จาง​ฮัว้​ เมื่อ​เขา​มา​ถึง​ดาน​ใน​จะ​เห็น​องค​พระ​ใหญ​ที่​มี​ความ​สูง​ถึง​ 2​4 เมตร​

ปาง​สมาธิ​นัง่​เดน​เป็น​สงา​บน​ฐาน​บัว​ และ​ปิด​ทาย​วัน​ดวย​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​ภัต​ตา​คาร MING YUE XUAN ภัต

ตรา​คา​รจีน​ตํารับ​กวาง​ตุง​ เสิรฟ​อาหาร​ปรุง​สด​ใหม​ดวย​วัตถุดิบ​ดัง้เดิม​และ​เครื่อง​เทศ​ตาง​ ๆ ปรุง​สไตล​กวาง​ตุง

วัน​ที่​ 2

วัน​ตอ​มา​ออก​เดิน​ทาง​สู​ ทะเลสาบ​สุริยัน​จัน​ทรา (Sun Moon Lake ) ทะเลสาบ​ที่​ได​รับ​การก​ลา​วขาน​วาง​ดง​ามร​าวกับ

ภาพ​วาด​ เปรียบ​เสมือน​สวิสเซอรแลนด​แหง​ไตหวัน​ ที่​น้ี​ทุก​ทาน​ได​ลอง​เรือ​และ​นัง่​กระเชา​ชม​วิว​แบบ​ 360 องศา​ เพื่อ

สัมผัส​ความ​สวยงาม​ทาง​ธรรม​ชา​ติ​ ซึ่ง​จาก​ผืน​น้ําสู​ยอด​เขา​มี​ความ​สูง​ระ​ดับ​ 600 – 2,000 เมตร​ ยาว​ 33 กิโล​เมตร​

ทะเลสาบ​ที่​มี​ภูเขา​สลับ​ซับ​ซอน​ลอม​รอบ​ ลักษณะ​ภูมิประเทศ​ที่​โดด​เด​น ​ทําให​ตัว​ทะเลสาบ​มอง​ดู​คลาย​พระอาทิตย

และ​พระจันทร​เสีย้ว​ ไม​วา​ใคร​ได​เยื้อง​กาย​เขา​มา​ใน​ดิน​แดน​แหง​น้ี​ เป็น​อัน​ตอง​ตกหลุม​รัก​กัน​ทัง้​นัน้​ ถึง​เวลา​มื้อ​กลาง

วัน​ทุก​ทาน​ได​ลิม้​รส​อาหาร​ที่​ภัตตาคาร​ขึ้น​ชื่อ​ยาน​ทะเล​สาป​ ภัตตาคาร​ปลา​ประธานาธิบดี​ เมนู​ที่​หาม​พลาด​ก็​ตอง​เป็น

เมนู​ปลา​ประธานาธิบดี​ เน่ืองจาก​เป็น​ปลา​ที่​พบ​ได​มาก​ที่​ทะเลสาบ​แหง​น้ี​ ปลา​ประธานาธิบดี​เป็น​ปลา​สาย​พันธุ​หน่ึง​ที่

ทาน​ประธานาธิบดี​เจียง​ไค​เช็กของ​ไตหวัน​ชอบ​รับ​ประ​ทา​น ​จึง​เป็น​ที่มา​ของ​ชื่อ​ปลา​นัน่​เอง​ สําหรับ​เมนู​แนะ​นํา ได​แก​

“เมนู​ปลา​ประธานาธิบดี​น่ึง​” โดย​ธรรมชาติ​ปลา​ชนิด​น้ี​จะ​มี​เน้ือ​หวาน​อรอย​ ดวย​เคล็ด​ลับ​จาก​ทาง​ราน​ที่​ทําให​ปลา​ไร
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กลิ่น​คาว​ นํามา​น่ึง​กับ​น้ําซีอิว๊​กลิ่น​หอมหวน​ที่​ปรุง​รส​มา​อยาง​ดี​ น้ําซีอิว๊​เมื่อ​รับ​ประทาน​พรอม​กับ​เน้ือ​ปลา​แลว​เรียก​วา

เป็น​อาหาร​ใน​ตํานาน​เลย​ก็​วา​ได​ ตอ​ดวย​เมนู​ “ขา​หมู​สูตร​ลับ​เคีย้ว​ทัง้​กระ​ดู​ก” ขา​หมู​ที่​น่ี​นอกจาก​อรอย​ ไม​มัน​เลี่ยน

แลว​ มี​ความ​พิเศษ​คือ​ เคีย้ว​ได​ทัง้​กระ​ดู​ก ซึ่ง​เป็น​เคล็ด​ลับ​ที่​สืบทอด​การ​ทํามา​จาก​รุน​สู​รุน​ ตอ​ดวย​การ​เยี่ยม​ชม​ วัด​เห

วิน​อู​ เป็น​วัด​ศักดิส์ิทธิ ์​อีก​แหง​ของ​ไตหวัน​ ซึ่ง​ภายใน​จะ​เป็น​ที่​ประดิษฐาน​รูป​ป้ัน​ของ​ศาสดา​ขง​จื้อ และ​เทพ​กวน​อู​ เป็น

ที่​นับถือ​ของ​ชาว​จีน​และ​ไตหวัน​ นัก​ทอง​เที่ยว​สวน​ใหญ​มัก​จะ​มา​สัก​กา​ระ​และ​ขอ​พร​ดาน​การ​ศึกษา​ เพราะ​เป็น​เทพเจา

แหง​ปัญญา​ และ​และ​เทพเจา​แหง​ความ​ซื่อ​สัตย​ ตาม​ความ​เชื่อ​ที่​สืบทอด​กัน​มา​หลาย​พันปี​วา​ การ​ได​บูชา​เทพเจา​กวน​อู​

จะ​ทําให​ได​ประสบ​พบ​แต​ความ​ซื่อ​สัตย​ มี​คน​จงรัก​ภักดี​ตอ​ผู​ที่​บูชา​ ปราศจาก​คน​ปอง​ราย​และ​เชื่อ​วา​จะ​สามารถ​ฝา​ฟัน​

หรือ​ตอสู​กับ​อุปสรรค​ตางๆ​ ใน​ชีวิต​ไป​ได​ดวย​ดี​ คิด​การ​วางแผน​หน าที่​การ​งาน​ใดๆ​ ก็​จะ​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ นอกจาก​น้ี

ภายใน​วัด​ยัง​มี​ สิงโต​หิน​ออน​เหยียบ​ลูกโลก​ 2​ ตัว​ ที่​ตัง้​อยู​หน า​วัด​ซึ่ง​มี​มูลคา​ตัว​ละ​ 1 ลา​น ​โดย​มา​จาก​การ​ที่​มี​คน​มา​ขอ

พร​ที่​วัด​น้ี​แลว​สม​ดัง​ใจ​หมาย​ จึง​นําสิงโต​ 2​ ตัว​ดัง​กลาว​มา​ถวาย​วัดฯ​ ปิด​ทาย​วัน​ดวย​มื้อ​คํ่าที่ TAIHODIEN (ภัตตาคาร

ชา​บูชา​บูไตหวัน​ไทเท​ยเตีย้​น) ชา​บูถือ​เป็น​อาหาร​ยอด​นิยม​ของ​ประเทศ​ไตหวัน​ แต​สําหรับ​ราน​ชา​บูไตหวัน​ที่​เรา​ขอ​ติด

ดาว​ให​คือ​ภัต​ตา​คาร “TAIHODIEN” ชา​บูร​ะดับ​พรี​เมี่​ยม​ ที่มา​พรอม​กับ​การ​บริการ​ที่​เป็น​เลิศ​ ที่​แม​กระ​ทัง้​เซ​เลบ​ริ

ตีห้รือ​คน​ดัง​ตอง​ยอม​ตอ​คิว​เพื่อ​มา​สัมผัส​รส​ชา​ติ​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ไมมี​วัน​หยุด​ ทาง​ราน​คัด​สรร​แต​วัตถุดิบ​ที่​มี​คุณ​ภาพ​

ชา​บูของ​ราน​จะ​เสิรฟ​มา​ใน​หมอ​ที่​แบง​ออก​เป็น​ 2​ น้ําซุป​ ปรุง​รส​โดย​ปราศจาก​สาร​ปรุง​แตง​ตาง​ ๆ ไดแก​น้ํา ซุป​หมา​ลา​

ที่​เมื่อ​รับ​ประทาน​เขาไป​แลว​จะ​ได​สัมผัส​กับ​กลิ่น​หอม​เครื่อง​เทศ​ รสชาติ​เผ็ด​รอน​ จัดจา​น ​ซา​ที่​ปลาย​ลิน้​ จาก​ “ฮวา

เจียว​” ซึ่ง​เป็น​สวน​ประกอบ​หน่ึง​ใน​น้ําพริก​หมา​ลา​ อีก​หน่ึง​น้ําซุป​คือ​น้ํา ซุป​กระดูก​หมู​ เมื่อ​ซด​ไป​จะ​ได​มี​กลิ่น​หอม​ขึ้น

จมูก​หนอย​ๆ ผสม​ผสาน​กับ​เน้ือ​ปลา​ปน​ที่​ชวย​เพิ่ม​ความ​หอม​ให​น้ําซุป​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ นอกจาก​น้ําซุป​ที่​เป็น​พระเอก​แลว​ ยัง

มี​ที​เด็ด​คือ “MARBLED PORK” เน้ือ​หมู​ลาย​หิน​ออน​ เน้ือ​หมู​ที่​มี​ไข​มัน​แทรก​อยู​ใน​ชัน้​เน้ือ​ เมื่อ​นํามา​ลวก​กับ​น้ําซุป

เลิศ​รส​ จะ​ได​สัมผัส​ที่​น ุม​ จน​แทบ​ละลาย​ใน​ปาก​ อรอย​ไม​แพ​เน้ือ​วัว​ที่​เสิรฟ​ทัง้ PRIME FATTY BEEF และ​เน้ือ​วัว​เก

รด​พิเศษ MARBLE BEEF นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​วัตถุดิบ​สด​ใหม​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​พรอม​เสิรฟ​อีก​มาก​มาย​ อาทิ​ เกีย๊ว​ปลา​

เกีย๊ว​กุง​ ลูก​ชิน้​ปลา​ ผัก​สด​ ฯลฯ

วัน​ที่​ 3

มุง​หน า​สู​ เมือง​นิ​วไทเป​ เขต​ปกครอง​ใหม​ของ​สาธารณรัฐ​จี​น ​(ไตหวัน​) ที่​ลอม​รอบ​เมือง​หลวง​อยาง​ไทเป​ใน​ทุก​ๆ ทิศ

ทาง​ มี​สถาน​ที่​ทอง​เที่ยว​ที่​นา​สนใจ​หลาก​หลาย​รูป​แบบ​ อีก​ทัง้​การ​เดิน​ทาง​ที่​สะดวก​สบาย​เชน​เดียว​กับ​เมือง​ไทเป​ เริ่ม

ตน​ที่​ หมูบาน​โบ​รา​ณจิ่วเฟ่ิน ​ตัง้​อยู​บริเวณ​ไหล​เขา​ใน​เมือง​ เป็น​แหลง​เหมือง​ทอง​ที่​มีชื่อ​เสียง​ตัง้แต​สมัย​โบ​รา​ณ สอง

ขาง​ทาง​จะ​เต็ม​ไป​ดวย​ราน​คา​ทอง​ถิ่น​ใน​บรรยากาศ​บาน​เรือน​และ​อาคาร​เกา​ๆ เชน​ โรง​น้ําชา​ ราน​ขาย​ของ​ที่​ระ​ลึก​ ราน

ขาย​ขนม​และ​อาหาร​ตางๆ​ โดย​เฉพาะ​ขนม​เฉพาะ​สูตร​เมือง​จิ่วเฟ่ินเชน​ บัวลอย​เผือก​ เตาหู​เหม็น​ ขนม​โม​จิ​ และ

ไอศกรีม​ถัว่​ตัด​ผักชี​แบบ​ไตหวัน​ ซึ่ง​ใน​โซน​น้ี​เอง​ที่​จะ​เห็น​โรง​น้ําชา​ที่​เป็น​อาคาร​ไม​ตัง้​เรียง​ราย​ลด​หลัน่​กัน​ไป​เหมือน​กับ

ใน​รูปภาพ​ที่​สวยงาม​จน​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ให​กับ​ภาพ​ยนตร Animation เรื่อง​ดัง​จาก​คา​ย Studio Ghibli เรื่อ​ง

Spirited Away แวะ​ลิม้​รส​อาหาร​ทะเล​สดๆ​ที่​ ภัตตาคาร​ซี​ฟ ูดกุง​มังกร​ ภัตตาคาร​อาหาร​ซี​ฟ ูดทอง​ถิ่น​ บรรยากาศ​ราน

แบบ​ธรรม​ดาๆ​ แต​โดด​เดน​ดวย​วัตถุดิบ​คุณภาพ​ดี​ สด​ ใหม​ สําหรับ​เมนู​ขึ้น​ชื่อ​ของ​ทาง​รา​น ​คงจะ​หนี​ไม​พน​เมนู​ที่​ปรุง



จาก​ “กุง​มังกร​” ที่​นํามา​รังสรรค​เมนู​ที่​เรียบ​งาย​แต​พิเศษ​ที่​รส​ชา​ติ​ อยาง​ “ กุง​มังกร​น่ึง​ ” ดวย​กุง​มังกร​ที่​สด​บวก​กับ

การ​น่ึง​ใน​เวลา​ที่​พอ​ดี​ ทําให​ได​กุง​มังกร​น่ึง​รส​หวา​น ​ไม​แข็ง​กระ​ดาง​ “สลัด​กุง​มังกร​” รับ​ประทาน​คู​กับ​ผล​ไม​สด​ เขา​กัน

ได​เป็น​อยาง​ดี​ รับ​ประทาน​แลว​รูสึก​สด​ชื่น​ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​เมนู​ที่​นา​สนใจ​อีก​เชน​ “ซุป​ปู​” และ​ “ปลา​ทอด​” นําเน้ือ​ปลา

มา​แล​เป็น​ชิน้​บาง​ๆ แลว​นําไป​ทอด​จน​ เห​เป็น​สี​ทอง​ เหลือง​กร​อบ​ จาก​นัน้​เดิน​ทาง​กัน​ไป​ตอ​ที่​ อุท​ยาน​เยหลิว​ เป็น​อีก

สถาน​ที่​ที่​ตอง​ไป​ให​ได​ของ​ประเทศ​ไตหวัน​ อุท​ยาน​เยหลิว​ตัง้​อยู​ใน​ภาค​เหนือ​ของ​เกาะ​ไตหวัน​ พื้นที่​ของ​อุท​ยาน

เยหลิว​มี​ลักษณะ​เป็น​แหลม​ทอด​ยาว​ออก​ไป​ใน​ทะเล​ ประกอบ​ดวย​โขด​หิน​ชะงอน​รูป​ราง​ตางๆ​ เชน​ รู​ปเทียน​ ดอก​เห็ด​

รัง​ผึ้ง​ ที่​เกิด​จาก​การ​เคลื่อน​ตัว​ของ​เปลือก​โลก​ และ​การ​กัดกรอน​ของ​น้ําทะเล​และ​ลม​ทะเล​ โดย​เฉพาะ​พระ​เศียร​ราชิ​นี​

รองเทา​เทพ​ธิดา​ ซึ่ง​มีชื่อ​เสียง​ใน​เกาะ​ไตหวัน​ ยัง​ไม​จบ​เพียง​เทา​น้ี​ไป​ตอ​กัน​ที่​เมือง​ไทเป​ เมือง​หลวง​ของ​ไตหวัน​ และ

ใหญ​ที่สุด​บน​เกาะ​ไตหวัน​ โดย​ตัง้​อยู​ทาง​ตอน​เหนือ​ของ​เกาะ​ นอกจาก​น้ี​ไทเป​ยัง​ถูก​ยก​ให​เป็น​เมือง​ญี่ป ุน​ขนาด​ยอม​อีก

ดวย​ เป็น​ศูนยกลาง​การ​คา​และ​วัฒนธรรม​ของ​ไตหวัน​และ​มี​สถาน​ที่​ทอง​เที่ยว​ที่​ไม​ควร​พลาด​ แวะ​ชิม​ชา​นม​ไข​มุก​ราน

ดัง​ของ​ไทเป​ กอน​จะ​เดิน​ทาง​ไป​ตอ​ที่​ ตึก​ไทเป​ 101 หน่ึง​ใน Landmark หลัก​ของ​เมือง​ไทเป​ เป็น​ตึก​ที่​สูง​ที่สุด​ใน

ไตหวัน​ และ​สูง​เป็น​อันดับ​ 2​ ของ​โลก​ (ปี​ 2​004 เคย​สูง​ที่สุด​ใน​โลก​) มี​ความ​สูง​มาก​ถึง​ 508 เมตร​ เป็น​อีก​หน่ึง​สถาน​ที่

ทอง​เที่ยว​ยอด​ฮิต​เมื่อ​มา​เยือน​ไทเป​ ตึก​ไทเป​ 101 มี​ทัง้​หมด​ 101 ชัน้​ตาม​ชื่อ​ และ​ชัน้​ใตดิน​อีก​ 5 ชัน้​ ที่​ชัน้​ 1-5 จะ

เป็น​สวน​ของ​หาง​สรรพ​สินคา​ที่​ขาย​ของ​แบ​รน​ดเนม​ ราน​คา​ราน​อาหาร​ตางๆ​ โดยที่​ชัน้​ 5 จะ​มี​เคานเตอร​ขาย​ตัว๋​สําหรับ

ขึ้น​ลิ​ฟทไป​ยัง​จุด​ชม​วิว​ที่​ชัน้​ 89 ที่​เรียก​วา Taipei 101 Observatory ซึ่ง​เป็น​ลิ​ฟทที่​ได​รับ​การ​ลง​เป็น​สถิติ​วา​เร็ว​ที่สุด

ใน​โลก​โดย​กิน​เนสสเวิลด​เรคคอ​รด (Guinness Book World Records) ที่​ความ​เร็ว​ 1,010 เมตร​ตอ​นา​ที​ โดย​ภายใน

ลิ​ฟทจะ​มีหน า​จอ​ที่​เพดาน​ลิ​ฟทเหมือน​วา​เรา​กําลัง​พุง​ออก​ไป​ใน​อวกาศ​ให​ชม​ระหวาง​อยู​ใน​ลิ​ฟทดวย​ ใช​เวลา​ไม​ถึง​ 1

นาที​ก็​ขึ้น​มา​ถึง​ชัน้​ 89 ซึ่ง​เป็น​ชัน้​ชม​วิว​กวาง​ๆ อยู​ใน​อา​คา​ร จาก​น้ี​จะ​มี​บันได​ให​เดิน​ขึ้น​ไป​ที่​ลาน​ชม​วิว​กลาง​แจง​ที่​ชัน้​

9​1 และ​สามารถ​เดิน​ลง​ที่​ชัน้​ 88 เพื่อ​ไป​ดู​ลูก​ตุม​ยัก​ษ Wind Damper ที่​ชวย​เรื่อง​การ​ทรงตัว​ของ​ตึก​เมื่อ​รับมือ​กับ

แผน​ดิน​ไหว​และ​ลม​พายุ​อีก​ดวย​ กอน​สง​ทุก​ทาน​เขา​นอน​ดวย​มื้อ​คํ่าสุด​พิเศษ​ที่​ ติ่น ​ไท​ ฟง ( DIN TAI FUNG )

ภัตตาคาร​จีน​ตน​กําเนิด​จาก​ไตหวัน​ จน​ได​ รับ​ประกัน​ความ​อรอย​จาก​นิตยสาร​ไท​มของ​อเมริกา​ อีก​ทัง้​ได​รับ​การ​จัด​เป็น

ภัตตาคาร​ดี​ที่สุด​ติด​อันดับ​หน่ึง​ใน​สิบ​ของ​โลก​ ที่​สืบทอด​ตํารับ​แบบ​ไตหวัน​แท​มา​นาน​กวา​ 40 ปี​ โดย​ใน​ปัจจุบัน​ได

ขยาย​ไป​ยัง​สาขา​ตางๆ​ ทัว่​โลก​ ดวย​รสชาติ​อัน​ลง​ตัว​ สวน​ประกอบ​ชัน้​เลิศ​ และ​การ​ปรุง​อยาง​พิถีพิถัน​ ซึ่ง​เมนู​โดง​ดัง

ของ​ราน​ที่​ทุก​คน​ตอง​ลิม้​ลอง​ คือ​ “เสี่ยว​หลง​เปา​” ที่​โชว​ฝีมือ​เชฟ​ดวย​การ​จับ​จีบ​แป ง​ให​ได​ 18 จีบ​ และ​การ​ใส​น้ําซุป​ลง

ไป​ใน​ไส​ ดวย​เน้ือ​แป ง​ที่​เนียน​นุม​บาง​ใส​ กับ​ไส​ที่​ปรุง​รส​แต​พอดี​เพื่อ​ให​ได​รส​ตาม​ธรรม​ชา​ติ​ มี​ให​เลือก​รับ​ประทาน​หลาก

หลาย​ไส​ ทัง้​ไส​หมู​ ไส​ปู​ ไส​กุง​ เมนู​ที่​หาม​พลาด​อีก​อยาง​คือ​ เกีย๊ว​ไส​ผัก​ เกีย๊ว​ไส​กุง​ ซุป​ขึ้น​ชื่อ​ของ​ ติ่น ​ไท​ ฟง คือ​

“ซุป​ไก​” หอม​ได​รสชาติ​ไก​ ที่​คัด​สรร​เฉพาะ​ไก​มี​คุณ​ภาพ​ ตุน​นาน​ถึง​ 6 ชัว่​โมง​ จน​ได​รสชาติ​น้ําซุป​ออนๆ​ ตาม​ธรรม​ชา

ติ​ โดย​ไม​ตอง​ใส​เครื่อง​ยา​จี​น ​ที่​สําคัญ​ราน​น้ี​ยัง​ให​ความ​สําคัญ​กับ​ความ​สะอาด​เป็น​ที่​สุด​ แตง​กาย​ดวย​เครื่อง​แบบ​ขอ​งา

งรา​น ​และ​เก็บ​ผม​ให​เรียบรอย​ พ​รอม​สําหรับ​ปรุง​อา​หาร

วัน​ที่​ 4

ปิด​ทาย​เอก​ซคลูซี​ฟ ทริ​ป วัน​สุด​ทาย​ ที่​วัด​เจา​แม​กวน​อิมหลิน​ซา​น ​วัด​เกา​แก​กวา​ 2​60 ปี​ที่​สราง​ขึ้น​ปี​ค.​ศ.​1738 ใน



สมัย​ราชวงศ​ชิง​ สัก​กา​ระ​เจา​แม​กวน​อิมพัน​มือ​ และ​เสริม​สราง​ความ​มัง่คัง่​ให​ทุก​ทาน​กับ​พิธี​โกย​เงิน​โกย​ทอง​ ตอ​ดวย

มื้อ​ไฮไลทประ​จําทริ​ปสัมผัส​รสชาติ​อา​หาร​ ระดับ​มิ​ชลิ​น 2​ ดาว​ที่​ภัต​ตา​คาร THE GUEST HOUSE ของ​โรงแรม​เชอ​รา

ตัน​ แก​รน​ด ไทเป​ โดย​จุด​เดน​ของ​ราน​อยู​ที่​ความ​เชี่ยวชาญ​ของ​เชฟ​กับ​การ​รังสรรค​เมนู​ ดู​สวยงาม​นา​ทา​น ​มี​รสชาติ

และ​ รส​สัมผัส​ดี​เยี่ยม​ เมนู​สวน​ใหญ​เป็น​อาหาร​จีน​หู​หนาน​และ​เสฉวน​ แต​สอด​แทรก​ความ​เป็น​ไตหวัน​เขา​ไป​ เม​นู

signature ได​แก​ ซุป​กระเพาะ​ปลา​ตุน​ ลอบ​สเตอร​น่ึง​ซอส​พริก​ เป าฮื้อ​และ​ปลิง​ตุน​กับ​ตน​หอม​ เป็ด​กรอบ​หนัง​บาง​ เน้ือ

ใน​นุม​ชุม​ฉ่ํา ขาว​มัน​ไก​ใส​น้ํามัน​งา​หอม​กลิ่น​เหลา​จีน​ตัด​เลี​ยน​ได​ดี​ดวย​ขิง​ สําหรับ​เมนู​ของ​หวาน​หา​รับ​ประทาน​ได​ยาก

ยิ่ง “Sweetened Hasma Soup with Crystal Sugar and Pear” ไข​มัน​ที่​อยู​ใน​ตัว​กบ​ ที่​คน​ไทย​นิยม​เรียก​กัน​วา​

ไข​กบ​ใน​น้ําเชื่อม​เสริฟ​คู​น้ําตาล​คริสตัล​และ​ลูก​แพร​ โดย​เมนู​ของ​หวาน​น้ี​จะ​ถูก​เสิรฟ​เฉพาะ​ที่​ภัตตาคาร​จีน​ระดับ​สูง​เทา

นัน้​ เดิน​ทาง​ตอ​เพื่อ​ไป​สัมผัส​ความ​ยิ่ง​ใหญ​ของ​ อนุสรณ​สถาน​เจียง​ไค​เช็ก จุด​หมาย​หลัก​ที่​นัก​เดิน​ทาง​ทุก​คน​ตอง​มา

เยือน​ที่​น่ี​ ตัว​อาคาร​ใหญ​โต​พรอม​กับ​ลาน​กวาง​นัน้​สราง​ขึ้น​เพื่อ​เป็น​ที่​ระลึก​ถึง​ทาน​เจียง​ไค​เช็ก อดีต​ประธานาธิบดี​แหง

ไตหวัน​ที่​ได​ถึงแก​อสัญกรรม​ไป​แลว​ ตัว​อาคาร​โดด​เดน​ดวย​สี​ขาว​ ตัด​กับ​หลังคา​แปด​เหลี่ยม​กระเบื้อง​สีน้ําเงิน​เบื้อง​บน​

ภายใน​จะ​มี​รูป​ป้ัน​สําริด​ของ​ทาน​นัง่​อยู​ และ​พลาด​ไม​ได​กับ​การ​เปลี่ยน​เวร​ยาม​ของ​ทหาร​ ซึ่ง​จะ​มี​เป็น​รอบ​ๆ เทา​นัน้​

แนะนําให​ไป​ชวง​ตอน​เปลี่ยน​กะ​ จะ​ได​เห็น​พิธีการ​ที่​ดู​ขึง​ขัง​ ภายนอก​ยัง​มี​ลาน​กวาง​และ​ซุม​ประตู​ขนาด​ใหญ​ที่

ออกแบบ​มา​ตาม​หลัก​ฮวง​จุย

รวม​ทัง้​ไม​พลาด​เลือก​ชอปของ​ฝาก​ยอด​นิยม​จาก​ไตหวัน​ อาทิ​ พ​ายเคก​สับ​ปะ​รด​ ขนม​สุด​ฮิต​ของ​ไตหวัน​, ขนม​ตังเม

ไตหวัน​, แผน​มา​สกหน า​ และ​ยัง​มี​สินคา​ขึ้น​ชื่อ​จาก​ไตหวัน​ให​เลือก​ซื้อ​มาก​มาย​ นอกจาก​น้ี​ทริ​ปน้ี​เรียก​ได​วา​เป็น​ เอ็กซ

คลูซี​ฟทริ​ป สําหรับ​สมา​ชิ​กบัตร M Card เมื่อ​ผู​บริหาร​ บริษทั​ เดอะ​มอลล​ กรุป​ จํากัด​ พ​รอม​ดวย​ ม.​ล.​ภา​สันต​ สวัส

ดิวัต​น ได​เซอร​ไพร​ซวัน​เกิด​ให​กับ​ลูกคา​ที่​รวม​ทริ​ปใน​ครัง้​น้ี​ งาน​น้ี​สราง​รอย​ยิม้​และ​ความ​ประทับ​ใจ​ให​กับ​ผู​รวม​เดิน

ทาง​ทุก​ทา​น ​โดย​ผู​ที่​สนใจ​สามารถ​ติดตาม​ขาวสาร​และ​กิจกรรม​ดีๆ​ แบบ​น้ี​ได​ผาน​ทาง Facebook: mcardforall,

www.mcardshop.com หรือ​โทร​สอบถาม​ได​ที่ M Card Call Center 02-789-5555


