
‘เซ็นทารา มีทติง โชวเคส’ ออกแบบความสําเร็จวิถี

ใหมทุกการจัดประชุมกลุมลูกคาธุรกิจ ณ โรงแรม

เซ็นทาราแกรนด ลาดพราว

กรุงเทพฯ, ประเทศไทย – วันที่ 8 กรกฎาคม 2563: ยกระดับความมัน่ใจทุกการจัดประชุมทุกมิติ โรงแรมเซ็นทารา

แกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ จัดกิจกรรม ‘เซ็นทารา มีทติง โชวเคส’ นําเสนอบริการดานการ

จัดประชุมและนิทรรศการตามวิถีใหม ‘นิว นอรมอล’ พรอมออกแบบความสําเร็จรูปแบบใหมเพื่อสรางภาพลักษณ

กลุมลูกคาธุรกิจ พรอมเนนยํ้าศักยภาพความเป็นผูนําดานตลาดการประชุมตอเน่ือง

เมื่อเร็วๆน้ี โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ นําโดย แคโรไลน เฉิน (ขวาสุด) ผู

อํานวยการฝ ายขายและการตลาด และ พีรเดช เจริญดิเรกทรัพย (ซายสุด) ผูจัดการฝ ายสื่อสารการตลาดและประชา

สัมพันธ รวมจัดกิจกรรม ‘เซ็นทารา มีทติง โชวเคส’ (Centara Meeting Showcase) พรอมรวมใหการตอนรับ สุ

เมธ สุทัศน ณ อยุธยา (ที่ 2 จากซาย) และ ประภาพรรณ สังขเมือง (ที่ 2 จากขวา) จากสมาคมสงเสริมการประชุม

นานาชาติ หรือ ทิกา (TICA) ในโอกาสเขาเยี่ยมชมการจัดรูปแบบหองประชุมวิถีใหม หรือ ‘New Normal’ (นิว

นอรมอล) หลังจากที่โรงแรมไดกลับมาเปิดใหบริการอยางเป็นทางการทัง้ในดานหองพักและหองประชุม โดยการจัด

กิจกรรมดังกลาวมีจุดประสงคเพื่อเนนยํ้าความมัน่ใจตอกลุมลูกคาธุรกิจองคกรและหนวยงานรัฐบาลสําหรับการ

บริการดานการจัดประชุมและนิทรรศการ ที่ทางโรงแรมไดปรับเปลี่ยนรูปแบบการบริการใหสอดคลองตอมาตรการ
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การเวนระยะหางทางสังคม หรือ Social Distancing (โซเชียล ดิสแทนซิ่ง) อยางเครงครัด

นอกจากจะมีมาตรฐานความสะอาดปลอดภัยระดับสากลดวย เซ็นทารา คอมพลีท แคร (Centara Complete Care)

หรือหลักปฏิบัติ 12 ขอที่โรงแรมและรีสอรทในเครือเซ็นทาราจัดขึ้นรวมกับ อีโคแล็บ (Ecolab) บริษทัชัน้นําระดับ

โลกดานเทคโนโลยีเกี่ยวกับความสะอาดและสุขอนามัย รวมถึงการรับรองจากบริษทัเอสจีเอส (SGS) ผูเชี่ยวชาญ

ดานการตรวจสอบคุณภาพและปลอดภัยระดับนานาชาติจากประเทศสวิตเซอรแลนด เพื่อปกป องและดูแลสุขอนามัย

ของลูกคาตลอดจนพนักงานทุกทาน โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ พรอม

เสริมความเชื่อมัน่ตอแขกทุกทานอีกขัน้ดวย มาตรฐานทองเที่ยวปลอดภัยดานสุขอนามัย ‘SHA’ หรือ Amazing

Thailand Safety & Health Administration สัญลักษณความปลอดภัยดานการทองเที่ยวภายใตการควบคุมดูแล

ของการทองเที่ยวแหงประเทศไทย ซึ่งแขกทุกทานจะสัมผัสไดถึงความมัน่ใจตัง้แตวินาทีแรกที่เขามายังโรงแรม

ภายในงาน แขกทุกทานจะไดรับชมลักษณะการใหบริการดานการจัดประชุมที่สอดคลองกับนโยบายเวนระยะหาง

ทางสังคม หรือ Social Distancing (โซเชียล ดิสแทนซิ่ง) โดยทางโรงแรมเนนยํ้าการเวนระยะหางทางสังคมอยาง

น อย 1 เมตรของผูเขารวมประชุมในทุกกรณี ไมวาจะเป็นระหวางชวงเวลานัง่ประชุมหรือชวงเวลาพักระหวางกิจกร

รม รวมทัง้ยังมีการกําหนดจํานวนผูเขาประชุมใหสอดคลองกับสถานที่และขนาดของหองประชุมและสัมมนา โดย

กําหนดพื้นที่ 4 ตารางเมตร ตอ 1 คน โดยผูเขารวมประชุมทุกคนจะไดรับการตรวจวัดอุณหภูมิรางกายกอนเขา

พื้นที่โรงแรม ตองสแกนคิวอารโคดผานแอพพลิเคชัน่ “ไทยชนะ” ซึ่งไดแบงหมวดพื้นที่อยางละเอียดครบถวนเพื่อ

ใหแขกทุกทานสามารถสแกนเขา-ออกไดอยางถูกตองแมนยํา และที่สําคัญที่สุดคือการเนนยํ้าการสวมหน ากาก

อนามัยของผูเขารวมประชุมตลอดเวลาการประชุม

ดานอาหารและเครื่องดื่ม โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ ยังคงนําเสนอบริการ

และรูปแบบอาหารที่หลากหลายสําหรับทัง้อาหารมื้อหลักและอาหารวางระหวางชวงพักการประชุม ที่ไดใหความ

สําคัญดานความปลอดภัยและสุขอนามัยอยางเต็มที่ โดยปรับเปลี่ยนจากการเสิรฟอาหารบุฟเฟต (Buffet) แบบ

บริการตัวเอง เป็นบริการอาหารบุฟเฟตแบบพรอมเสิรฟ ซึ่งไดเพิ่มพนักงานบริการดานอาหารประจําทุกจุดเพื่อเสิรฟ

อาหารตอผูเขารวมประชุมแบบทานตอทาน รวมทัง้ยังมีการเพิ่ม “ไลฟ  คุกกิง้ สเตชัน่” (Live-cooking station) มุม

อาหารปรุงสดใหมพรอมทีมคัลลินารีของโรงแรม ที่นอกจากจะเพิ่มความมัน่ใจในทุกจานอาหารวาปรุงรอนสดใหมทุก

จานแลว ยังเป็นการเพิ่มสีสันการจัดงานประชุมใหมีความนาสนใจมากยิ่งขึ้น สําหรับงานประชุมที่ตองการความเป็น

ทางการมากขึ้น ทางโรงแรมพรอมใหบริการชุดอาหารพิเศษแบบสวนตัว เริ่มตนตัง้แต 4 คอรส โดยมีหลายรูปแบบ

อาหารใหบริการ ทัง้ อาหารไทย อาหารจีน อาหารอิตาเลี่ยน โดยในแตละรายการอาหารนัน้ ไดรับการออกแบบและ

ดูแลโดยเชฟ เดอ คูซีนประจําหองอาหารเพื่อสรางความประทับใจอยางเต็มที่ในทุกการจัดงานประชุม

ทัง้น้ี แคโรไลน เฉิน ผูอํานวยการฝ ายขายและการตลาดประจําโรงแรม ไดกลาวเกี่ยวกับการจัดกิจกรรมในครัง้น้ีวา

“โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ เป็นหน่ึงในโรงแรมที่สามารถตอบโจทยการ



จัดงานประชุมและนิทรรศการทุกรูปแบบ ดวยพื้นที่จัดงานประชุมกวา 2,500 ตารางเมตร จากหองประชุมทัง้หมด

จํานวน 21 หอง โดยหลังจากที่ทางโรงแรมไดกลับมาเปิดใหบริการอยางเป็นทางการอีกครัง้เมื่อวันที่ 1 กรกฎาคม 2

563 ที่ผานมา ไดมีกลุมลูกคาธุรกิจองคกรและหนวยงานรัฐบาลใหความไววางใจในการจัดงานประชุมทันที ซึ่งการ

เยี่ยมชมพื้นที่และรูปแบบการจัดงานประชุมจากสมาคมสงเสริมการประชุมนานาชาติในครัง้น้ี นอกจากจะแสดงให

เห็นถึงความมัน่ใจของสมาคมตอรูปแบบการดําเนินธุรกิจดานการจัดงานประชุมของ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท

เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ ที่พรอมตอนรับลูกคากลุมธุรกิจทัง้จากธุรกิจองคกรและหนวยงานรัฐบาล ยัง

เพิ่มความเชื่อมัน่ดานภาพลักษณความเป็นจุดหมายปลายทางชัน้นําของโลกในดานการจัดงานไมซ (MICE) ของ

กรุงเทพมหานครอีกดวย เราขอมอบความมัน่ใจในการเขาใชบริการทุกดานของโรงแรม ทัง้การเขาพักของนักเดิน

ทางและการรับประทานอาหารในทุกหองอาหารของเรา รวมทัง้ดานการจัดประชุมและนิทรรศการที่ทางโรงแรมไดรับ

การยอมรับมากวา 30 ปี”

ภาพแรก จากซายไปขวา
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