
เชิญ​สัมผัส​ความ​อรอย​กับ​เมนู​ลัก​ชัวร​รี่​จาก​สุด​ยอด

เชฟ​ระดับ​โลก​ ปี​เตอร​ คู​รู​วิ​ตาร

เชิญ​สัมผัส​ความ​อรอย​กับ​เมนู​ลัก​ชัวร​รี่​จาก​สุด​ยอด​เชฟ​ระดับ​โลก​ ปี​เตอร​ คู​รู​วิ​ตาร

ใน​โอกาส​พิเศษ​ ฉลอง​ครบ​รอบ​ 30 ปี​ ดิลม​า ชา​ซี​ลอน​แท​ระดับ​พรีเมียม​จาก​ศรี​ลัง​กา

บริษทั​ โก​ลเบิล​ พ​รี​เมี่​ยม​ ไวน​ จํากัด​ ผูนําเขา​และ​จัด​จําหนาย​ชา​ดิลมา (Dilmah Tea) ชา​ซี​ลอน​แท​ ระดับ​พรีเมียม

จาก​ประเทศ​ศรี​ลัง​กา​ รวม​กับ​ โรง​แรม​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส ควีน​สปารค​ จัด​งาน A Night with Peter Kuruvita By

Dilmah Tea ใน​โอกาส​ฉลอง​ครบ​รอบ​ 30 ปี​ของ​ชา​ดิลม​า ดวย​การนําสุด​ยอด​เชฟ​ระดับ​โลก​ ปี​เตอร​ คู​รู​วิ​ตาร จาก

ประเทศ​ออสเตรเลีย​ บิน​ตรง​มา​รังสรรค​เมนู​สุด​พิเศษ​เพื่อ​ให​คน​ไทย​ได​สัมผัส​รสชาติ​อาหาร​สไตล​ฟิวชัน่ที่​ผสม​ผสาน​กับ

ชา​ดิลม​าได​อยาง​ลงตัว​ พ​รอม​โชว​ปรุง​อาหาร​ใน​ชวง​มื้อ​คํ่า ใน​วัน​ที่​ 2​5 เมษายน​ 2​561 ณ หอง​อา​หาร The Drawing

Room โรง​แรม​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส ควีน​สปา​รค

เชฟ​ปี​เตอร​ คู​รู​วิ​ตาร เป็น​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ลูก​ครึ่ง​ชาว​ออสเตรเลีย​-ศรี​ลัง​กา​ ที่​ได​รับ​รางวัล​ระดับ​นานาชาติ​ประเภท​เชฟ

และ​เจาของ​ภัตตาคาร​หลาก​หลาย​รางวัล​มา​ตล​อด​ 30 ปี​ เชฟ​ปี​เตอร​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ​การ​ทําอาหาร​แบบ​ศรี​ลังกา​จาก

คุณ​แม​และ​คุน​เคย​กับ​ชา​ซี​ลอน​ตัง้แต​เด็ก​ ใน​ขณะ​ที่​เติบโต​มา​กับ​อาหาร​แบบ​ตะวัน​ตกใน​ประเทศ​ออสเตรเลีย​ นอกจาก

น้ี​ยัง​เป็น​พรี​เซนเตอร​ภาพยนตร​โฆษณา​ นัก​เขียน​ วิทยา​กร​ ที่​ปรึกษา​ให​กับ​ธุรกิจ​โรงแรม​และ​ราน​อา​หาร​ รวม​ถึง​การ

เป็น​แบรนด​แอ​มบา​สเดอรให​กับ​ชา​ดิลม​าอีก​ดวย​ ซึ่ง​ใน​การ​มา​เยือน​ประเทศไทย​ใน​ครัง้​น้ี​ เชฟ​ปี​เตอร​ได​นําชา​ดิลม​า ชา

ซี​ลอน​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​จาก​ประเทศ​ศรี​ลังกา​ซึ่ง​ได​รับ​การ​ยกยอง​วา​เป็น​ชา​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก​ มา​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​และ​เป็น

สวน​ผสม​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​และ​เครื่อง​ดื่ม​ใน​สไตล​ฟิวชัน่จาก​ตะวัน​ออก​สู​ตะวัน​ตก​ กับ​เมนู​อาหาร​มื้อ​คํ่า 5 ราย​การ​ ได

แก​ สลัด​ปลา​ทู​นา​ เสิรฟ​พรอม​เครื่อง​เคียง​, เบคอน​เน้ือ​ลูก​แกะ​กับ​เครื่อง​เทศ​สูตร​พิเศษ​, ไก​อบ​ซอส​ปรุง​รส​จาก​ชา​ดิลม

าเอิรยเก​รย, กุง​ล็อบสเตอร​ยาง​ราด​ซอส​ครีม​จาก​ชา​ดิลม​ากลิ่น​วนิ​ลา ​ปิด​ทาย​ดวย​ขนม​หวาน​แสน​อรอย​กับ​ เคก

สับปะรด​ราด​ซอส​คารา​เมล​และ​ซอ​รเบตชา​ดิลม​าไช​ที​ ใน​รา​คา​ 3,550 บาท​++ ตอ​ทา​น

ขอ​เชิญ​ทาน​รวม​คนหา​ประสบการณ​ใหม​พรอม​ลิม้​ลอง​ความ​อรอย​ไป​กับ​อาหาร​มื้อ​คํ่าสุด​พิเศษ​ จาก​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​ ปี

เตอร​ คู​รู​วิ​ตาร ใน​วัน​ที่​ 2​5 เมษายน​ 2​561 ตัง้แต​เวลา​ 18.​30 น.​เป็นตน​ไป​ ณ หอง​อา​หาร The Drawing Room โรง

แรม​ แมริ​ออ​ท มา​รคี​ส ควีน​สปา​รค

สอบถาม​ราย​ละเอียด​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ไดที่​โทร​ 02 059 5999 หรือ​ อี​เมล restaurant-
reservation.bkkqp@marriotthotels.com
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