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หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท เป็นหองอาหารญี่ป ุนที่ไดรับการการันตีถึงความอรอย

ดวยรางวัล หองอาหารญี่ป ุนยอดเยี่ยม 2 ปีซอนจากนิตยสาร บางกอก เบสต ไดน่ิง แอนด เอนเตอรเทนเมนต และ

ในปีน้ี หองอาหารคิสโสะไดนําความอรอยจากเมนูปลาคิงกิ ปลาเมบารุและหอยสังขญี่ป ุน ซึ่งเป็นเมนูที่ไดชื่อวาหา

ทานไดยากยิ่ง นํามาสรางสรรคเป็นเมนูแสนอรอยจากฝีมือเชฟผูมากประสบการณใหคุณไดลิม้ลองความอรอยตลอด

เดือนตุลาคมถึงเดือนพฤศจิกายนน้ี

“ปลาคิงกิ” (Kinki) เป็นปลาสีแดงสด ที่ไดจากทะเลน้ําลึกของญี่ป ุน ซึ่งมีความพิเศษเพราะเป็นปลาที่ไมสามารถเพาะ

เลีย้งได และมีราคาแพง เน้ือปลาคิงกิมีรสสัมผัสที่น ุมและแนน มีไขมันที่เป็นประโยชนตอรางกายมากมาย ซึ่งไดถูก

นํามาปรุงเป็นเมนูเลิศรสตามแบบฉบับของเชฟผูเชี่ยวชาญโดยเฉพาะเพื่อใหทุกทานไดลิม้ลองเมนูอันแสนเลิศรส

อาทิ ปลาคิงกิตมซีอิว๊ ปลาคิงกิยางเกลือ เป็นตน

“ปลาเมบาร”ุ (Mebaru) เรียกอีกชื่อหน่ึงวา ปลาหินญี่ป ุน เป็นปลาเน้ือขาวที่มีความมันนุมอรอย มีเน้ือสัมผัสคลาย

ปลาเกา สามารถนํามาทําไดหลากหลายเมนู และครัง้น้ีหองอาหารคิสโสะไดนําเอาเมนูที่ชาวอาทิตยอุทัยนิยมรับ

ประทานอาทิเชน ปลาเมบารุทอดสไตลญี่ป ุน เสิรฟพรอมพอนซึซอส

“หอยสังขญี่ป ุน” (Tsubugai) เป็นหอยที่นิยมรับประทานในญี่ป ุนทัง้ในรูปแบบดิบ ยาง และตม ซึ่งหอยชนิดน้ีความ

กรุบกรอบและมีรสหวานธรรมชาติของเน้ือหอย ซึ่งในครัง้น้ีเมนูที่นําเสนอจากหองอาหารญี่ป ุนคิสโสะคือ ซาชิมิหอย

สังขญี่ป ุน

ขอเชิญทุกทานลิม้รสเมนูอาหารตามฤดูกาล “เมนูปลาคิงกิ ปลาเมบารุและหอยสังขญี่ป ุน” ที่หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ

ชัน้ 8 โรงแรม เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น.และมื้อเย็น 18.

00 – 22.30 น. (สําหรับสมาชิคผูถือบัตร SPG รับสิทธิ ์สวนลดพิเศษไดทันที)

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 207 8000 หรืออีเมล kisso.bangkok@westin.com

หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโซะไดที ่www.kissojapaneserestaurant.com และติดตามขาวสารตางๆ ทาง
facebook.com/kissoban
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