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อุมแบรโต บอมบานา เชฟชื่อดังชาวอิตาเลียน เจาของราน 8½ Otto e Mezzo Bombana ในฮองกง เป็นผูควา

รางวัล “ความสําเร็จสูงสุดดานอาหารโดย The Diners Club®” ประจําปี 2017 ไปครองไดสําเร็จ ดวยความสามารถ

ในการรังสรรคอาหารสไตลอิตาเลียนขนานแทออกมาไดอยางเหนือชัน้ เชฟบอมบานาจะเขารับรางวัลในพิธีประกาศ

รางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชียครัง้ที่ 5 ซึ่งจะจัดขึ้นในคํ่าคืนวันอังคารที่ 21 กุมภาพันธ 2560 ณ โรงแรม

ดับเบิลยู กรุงเทพมหานคร

สําหรับผลรางวัล “ความสําเร็จสูงสุดดานอาหารโดย The Diners Club®” เป็นสวนหน่ึงของงานประกาศรางวัล 50

รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย สนับสนุนโดย ซาน เปลเลกริโน (S.Pellegrino) และ อัคควา ปันนา (Acqua

Panna) รางวัลน้ีไดรับการโหวตจากกลุมสมาชิกคณะกรรมการงาน 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย ซึ่งประกอบ

ไปดวยบรรดาผูเชี่ยวชาญในแวดวงอุตสาหกรรมอาหารทัว่เอเชียกวา 300 ทาน

เชฟบอมบานา เกิดที่เมืองแบรกาโมทางตอนเหนือของอิตาลี ดวยความสามารถดานการปรุงอาหารของเขา ทําใหเขา

มีโอกาสไดเดินทางไปทัว่โลก ในปี 1993 เขาไปทํางานที่ฮองกงและไดรับตําแหนงหัวหน าเชฟประจํารานตอสกานาที่

โรงแรมเดอะริทซ-คารลตัน พรสวรรคในการรังสรรคสิ่งใหม ๆ บวกกับความหลงใหลในกลวิธีการทําอาหารแบบ

อิตาเลียนตอนเหนือที่ตองใชความประณีตพิถีพิถันทุกขัน้ตอน มีสวนชวยเสริมภาพลักษณใหรานตอสกานากลายเป็น

“จุดหมายปลายทางแหงรสชาติ” อันเฉิดฉายโดดเดนในแวดวงรานอาหารชัน้หรูของฮองกง บอมบานาไดรับการ

ยกยองใหเป็น ‘ราชานักปรุงเห็ดทรัฟเฟิลขาว’ ผูเชี่ยวชาญการสรางสรรคอาหารอิตาเลียนและนําวัตถุดิบตามฤดูกาล

มาเนรมิตดัดแปลงเป็นสุดยอดเมนูอาหาร ตลอดระยะเวลา15 ปีในการทํางานที่รานตอสกานา เขายังไดรับเลือกให

เป็น ‘สุดยอดเชฟอิตาเลียนแหงเอเชีย’ ในปี 2002 โดยสถาบัน Italian Culinary Institute for Foreigners (ICIF)

และไดรับการแตงตัง้ใหเป็นทูตของ White Truffle โดย Piedmontese Regional Enoteca Cavour ในอิตาลีดวย

เมื่อโรงแรมเดอะริทซ-คารลตันและรานตอสกานาปิดกิจการลงในปี 2008 เชฟชาวอิตาเลียนผูน้ีก็ไดเปิดรานอาหาร

ของตัวเองโดยใชชื่อวา 8½ Otto e Mezzo Bombana ในปี 2010 ชื่อรานไดรับแรงบันดาลใจมาจากภาพยนตรเรื่อง

8½ ที่ฉายในปี 1963 โดยฝีมือผูกํากับชาวอิตาเลียน Federico Fellini และรานแหงน้ีเป็นสถานที่ที่บอมบานาไดอวด

ฝีไมลายมือการปรุงและเสิรฟอาหารเลิศรสสไตลอิตาเลียน ซึ่งรังสรรคขึ้นจากสวนผสมชัน้ดีตามฤดูกาลที่คัดสรรมา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b9%82%e0%b8%95-%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b2-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b9%82%e0%b8%95-%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b2-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b9%82%e0%b8%95-%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b2-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b9%82%e0%b8%95-%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b2-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89/


จากทัว่ทุกมุมโลก ในปี 2013 ราน 8½ Otto e Mezzo Bombana เขามาติดอันดับที่ 39 ในลิสต 50 รานอาหารยอด

เยี่ยมของโลก และอยูใน 10 อันดับแรกของลิสต 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชียติดตอกันถึงสามปีซอน และ

ตัง้แตปี 2012 เป็นตนมา รานแหงน้ียังไดรับคัดเลือกใหเป็นรานอาหารมิชลินสตารระดับ 3 ดาวดวย สงผลใหราน

8½ Otto e Mezzo Bombana กลายเป็นรานอาหารอิตาเลียนที่ตัง้อยู นอกประเทศอิตาลีแหงแรกและแหงเดียวที่ได

รับการจัดอันดับอันทรงเกียรติดังกลาว

ชื่อเสียงและอิทธิพลในการรังสรรคเมนูอาหารของเชฟบอมบานาโดงดังและเป็นที่รูจักไปทัว่เอเชีย ในปี 2012 เขาได

เปิดสาขาราน 8½ Otto e Mezzo Bombana ขึ้นที่เซี่ยงไฮ และเปิดราน Opera Bombana ที่ปักกิ่งในปีตอมา ใน

เดือนธันวาคม 2013 เขาก็ไดเปิดราน CIAK – In The Kitchen รานอาหารอิตาเลียนสไตลตรัตโตเรียแหงแรกของ

ฮองกง และไดเปิดสาขาที่สองในเวลาตอมาดวย และเมื่อไมนานมาน้ี เชฟบอมบานายังไดเปิดราน 8½ Otto e

Mezzo Bombana สาขาใหมขึ้นที่ Galaxy Macau รีสอรตหรูที่มาเกาอีกแหงหน่ึง

เชฟบอมบานา เผยความรูสึกที่ไดรับรางวัลอันทรงเกียรติน้ีวา “ผมรูสึกเป็นเกียรติอยางยิ่งที่ไดรับรางวัลอันนาภาค

ภูมิใจน้ี และขอยกความดีความชอบใหกับนักชิมชาวเอเชียทุกคนที่มีสวนในความสําเร็จครัง้น้ีของผม นอกจากนัก

ชิมชาวเอเชียจะมีความรอบรูเรื่องอาหารอยางลึกซึ้งแลว พวกเขายังเป็นนักเดินทางที่ทองไปตามประเทศตาง ๆ ชื่น

ชอบการรับประทานอาหารชัน้เลิศและเป็นแรงผลักดันใหคุณหมัน่พัฒนาฝีมือไปสูระดับมาตรฐานสากลอยูเสมอ ผม

โชคดีเหลือเกินที่ไดมีโอกาสเป็นเชฟอยูในเอเชีย การไดนําแนะนําอาหารอิตาเลียนใหแกลูกคาชาวจีนไดสอนใหผม

เขาใจถึงความสําคัญของการพัฒนาตัวเอง การไมยอมหยุดน่ิงที่จะสรางสรรคสิ่งใหม ๆ และยังชวยกําหนดแนวทาง

การทํางานใหกับตัวผมเองดวย รางวัลน้ียังเป็นแรงบันดาลใจที่ทําใหผมอยากจะแบงปันความรักในอาหารอิตาเลียน

กับผูคนอื่น ๆ บนโลกใบน้ีตอไปครับ”

วิลเลียม ดรูว กรุปเอดิเตอรของงาน 50 รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชีย กลาววา “พรสวรรคแหงศิลปะการปรุง

อาหาร ความมีชัน้เชิงรอบรู และการใสใจในคุณภาพอาหารชัน้เลิศ ไดหลอหลอมใหอุมแบรโต บอมบานา กลายเป็น

เชฟที่ไดรับการยอมรับนับถือมากที่สุดคนหน่ึงของเอเชีย เชฟบอมบานาคือผูที่เหมาะสมกับรางวัลอันทรงเกียรติน้ี

และถือเป็นตนแบบของผูทรงอิทธิพลแหงวงการอาหารเอเชียที่ควรคาแกการยกยองในระดับนานาชาติ เขายังคูควร

ที่จะไดรับการนับถือในฐานะผูเผยแพรอาหารอิตาเลียนเลิศรสใหเป็นที่รูจักในเอเชีย และเป็นผูถายทอดความรูดาน

การทําอาหารอิตาเลียนตามขนบดัง้เดิมแกนักชิมในตางแดนอีกดวย”

“Diners Club ขอแสดงความยินดีกับเชฟบอมบานาที่ไดรับรางวัลความสําเร็จสูงสุดดานอาหารประจําปีน้ี เชฟบอมบา

นาเป็นผูที่มีอิทธิพลและสรางแรงบันดาลใจสําคัญใหกับวงการอาหารตลอดมา” เชอริล ยัสเจอร รองประธานฝาย

แบรนดโฆษณาและการตลาดระดับโลกของ Diners Club® International กลาว “เรารูสึกยินดีเป็นอยางยิ่งที่ได

เป็นสวนหน่ึงของรางวัลน้ี ซึ่งใหการยกยองชื่นชมบรรดาเชฟผูมีไอเดียสรางสรรคอยางแทจริงและสามารถรังสรรค

ประสบการณอาหารเลิศรสระดับเวิลดคลาสออกมาไดอยางนาประทับใจ”


