
เชฟมิชลินสตารจาก 3 ประเทศ ไวใจคุณภาพแบรนด

รังนกแทระดับ World Class Selection

เชฟมิชลินสตารจาก 3 ประเทศ ไวใจคุณภาพแบรนดรังนกแทระดับ World Class Selection

พรอมใจรังสรรคเป็นเมนูสุดพิเศษ เพื่อประสบการณความออนเยาวสุดเอ็กซคลูชีฟใหไดสัมผัส

ในงาน “The Fine Nest by BRAND’S Bird’s Nest”

เป็น TALK OF THE TOWN ของเมืองไทยจริง ๆ สําหรับงาน “The Fine Nest by BRAND’S Bird’s Nest” ที่

นําพาทุกทานไดสัมผัสกับสุดยอดประสบการณความออนเยาวแบบเอ็กซคลูซีฟกับเชฟมิชลินสตารระดับท็อปจาก 3

ประเทศ

ไดแก Andy Yang เชฟมิชลินสตารชาวไทย เชฟและเจาของรานดังที่นิวยอรค ,Vicky Cheng เชฟ มิชลินสตารชาว

ฮองกง และ Lanshu Chen เชฟมิชลินสตารหญิงหน่ึงเดียว เจาของรางวัล Asia’s Best Female Chef ชาวไตหวัน

มารวมรังสรรคเมนูพิเศษครัง้แรกของโลกที่เลือกแบรนดรังนกแท เป็นวัตถุดิบเลอคาเน้ือแนน ชิน้ใหญเต็มคํา กรุบ

กรอบมารังสรรคเป็นเมนูคาว หวาน ในแบบของตนเองเพราะตางก็ยอมรับและตระหนักดีถึง “คุณภาพของแบรนด

รังนกแท” ที่ไดรับการยกยองใหเป็นผลิตภัณฑที่มีคุณภาพระดับ World Class Selection อีกดวย ซึ่งเชฟทัง้ 3

ทานตางก็เป็นลูกคาตัวจริงที่ดื่มแบรนดรังนกแทมาโดยตลอดเพราะตระหนักดีวา หัวใจสําคัญในการทําอาหารก็คือ

วัตถุดิบที่มีคุณภาพ

สําหรับเชฟมิชลินสตารชาวไทยอยาง “Andy Yang” (เอนดี้ ยังเอกสกุล) กับเมนูสุดพิเศษ Ageless Purity &

Timeless Spring ซึ่งมีแบรนดรังนกสูตรไซลินทอล และแบรนดรังนกสูตรคอลลาเจน นาโนโคคิวเทน มาปรุงแตง

ภายใตไอเดีย “หากตองการดูสดใส Ageless ตองกินทุกอยางที่ Pure” คุณแอนดี้ ยังคงเอกลักษณของแบรนดรังนก

แทชิน้ใหญ ใหสัมผัสชิน้เน้ือรังนกอยางเต็มที่เต็มคําโดยไมผานการปรุงใด ๆ ทําใหรูสึกสดชื่นออนเยาว อีกเมนูพิเศษ

Timeless Spring เป็ด Glace ดวยรังนกผสมลําไย โดยเลือกแบรนดรังนกแทสูตรคอลลาเจน นาโนโคคิวเทน และ

เป็ดเสิรฟระดับ medium rare และเสิรฟในอุณหภูมิหอง

คนตอมาคือเชฟมิชลินสตารหนุมหลอจากฮองกง “Vicky Cheng” (วิกกี้ เชง) กับเมนูชื่อวา Double Aurora Glow

คุณวิกกี้เลือกใชแบรนดรังนกแทสูตรน้ํามะพราว ที่ดับเบิล้พลังคุณคาจากธรรมชาติ กับความเชื่อของชาวจีนที่วา

รังนกแทนัน้มีสรรพคุณอายุวัฒนะและรูสึกออนเยาว

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81-3-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81-3-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81-3-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80/


สุดทายเป็นสาวสวยชาวไตหวันเจาของรางวัล Asia Best Female Chef “Lanshu Chen” (ลานชู เฉิน) กับเมนูที่ชื่อ

“Fountain of Youth” โดยเลือกใชแบรนดรังนกแทสูตรผสมโสมเป็นสวนประกอบหลักปรุงกับซุปหอยกาบ และราวิ

โอลี่สอดไสปลาหมึก

งานน้ีไดรับเกียรติจากบรรดาเซเลปชื่อดังหลายทานมารวมพิสูจนความอรอยกันอยางอบอุน อาทิ ทานผูหญิงเพ็ญศรี

วัชโรทัย , ม.ร.ว.อัจฉรา ขจรวิทยา , คุณยอด ชินสุภัคกุล ,คุณกนกวรรณ อัศวานุชิต ,คุณเฉลิมพันธุ สุวรรณประการ

,คุณสัญชญา รัตนกนก ,คุณนันดา ไกรฤกษ , คุณยูกิ ศรีกาญจนา และคุณเตย วินรัตน สกาวรัตนานนท นอกจากน้ี

ยังมีพรีเซ็นเตอรสุดหลอหน าเด็กตลอดกาลของแบรนดรังนกแท คุณเคน ธีรเดช วงศพัวพันธ ก็ใหเกียรติมารวมงาน

“The Fine Nest by BRAND’S Bird’s Nest” อีกดวย


