
เชฟนัตสึโกะ โชจิ จากราน Ete กรุงโตเกียว ควา

รางวัลเชฟขนมอบยอดเยี่ยมแหงเอเชียประจําปี 2

563 ซึ่งสนับสนุนโดย Valrhona

นัตสึโกะ โชจิ เชฟชาวญี่ป ุนจากราน Ete กรุงโตเกียว คือผูควารางวัลเชฟขนมอบยอดเยี่ยมแหงเอเชียประจําปี 2

563 ซึ่งมี Valrhona เป็นสปอนเซอร โดยเชฟโชจิจะไดรับเกียรติเป็นสวนหน่ึงของงานประกาศรางวัล 50 รานอาหาร

ยอดเยี่ยมแหงเอเชีย (Asia’s 50 Best Restaurants) ประจําปีที่ 8 แตดวยการที่หลาย ๆ ประเทศในเอเชียมีการ

จํากัดการเดินทาง งานประกาศรางวัลปีน้ีจึงเป็นงานประกาศรางวัลแบบเสมือนจริง โดยจะสตรีมบนเฟซบุกเพจและยู

ทูบแชนแนลของ Asia’s 50 Best Restaurants เริ่มตัง้แตเวลา 16.00 น. (ฮองกง/สิงคโปร หรือ 17.00 น. ตาม

เวลาญี่ป ุน) วันอังคารที่ 24 มีนาคมน้ี

เชฟโชจิไดเริ่มเสนทางสายทําอาหารที่ราน Florilege ซึ่งปัจจุบันอยูที่อันดับ 5 จากการจัดอันดับ 50 รานอาหารยอด

เยี่ยมแหงเอเชียประจําปี 2562 เชฟโชจิไดรับการฝึกฝนฝีมือจากเชฟเจาของราน Florilege อยางเชฟฮิโรยาสุ คาวา

เตะ จากนัน้เชฟโชจิก็ไดเลื่อนขัน้เป็นซูเชฟ ตอมาในปี 2557 เชฟโชจิไดเปิดราน Ete (หมายถึง ‘ฤดูรอน’ ในภาษา

ฝรัง่เศส) รานอาหารแบบโอมากาเสะ 4 ที่นัง่สุดเอ็กซคลูซีฟที่ตองไดรับเชิญถึงมาไดเทานัน้ โดยราน Ete น้ีตัง้อยูที่

ยานชิบูยาของกรุงโตเกียว

เชฟโชจินําแรงบันดาลใจจากแบรนดแฟชันชื่อดังและกระเป าแบรนดเนมมาสรางสรรคเป็นเคกอันเป็นเอกลักษณ ไม

วาจะเป็นเคกสตรอวเบอรรีที่ทําใหนึกถึงลายตารางหมากรุกของแบรนด Louis Vuitton ไปจนถึงเคกพีชที่เห็นแลวรู

เลยวามาจากรอยเย็บบนกระเป า Matelasse ของ Chanel ผลงานเคกแตละชิน้ลวนแตมีความหรูหรารุมรวย โดยมี

การใชผลไมราคาแพงของญี่ป ุน และนําเสนอในกลองสีดําเสมือนเป็นกลองเครื่องประดับสุดหรู

เมื่อเดือนธันวาคมที่ผานมา Ete ไดขยายพื้นที่ราน และเชฟโชจิก็ไดตัดสินใจเปิดรานน้ีใหบุคคลทัว่ไปไดสัมผัส ซึ่ง

เปิดทางใหผูคนไดสัมผัสกับผลงานเด็ดที่เธอเป็นผูรังสรรค นอกจากน้ี พื้นที่แหงใหมยังมีโซน ‘cake lab’ ที่ลูกคา

สามารถมองดูเชฟโชจิสรางสรรคผลงานอันนาทึ่งได

วิลเลียม ดรูว ผูอํานวยการฝ ายคอนเทนตของ Asia’s 50 Best Restaurants กลาววา “การสรางสรรคอาหารที่ได

รับแรงบันดาลใจจากแฟชันของเชฟนัตสึโกะ โชจิ ไดสะทอนถึงอุดมคตินิยม ความใสใจในรายละเอียด และความคิด

สรางสรรค ดวยความที่เธอชื่นชอบวัตถุดิบตามฤดูกาลและยึดมัน่ในคุณภาพสูงสุด เคกที่ตกแตงดวยผลไมที่ไดรับ

การแกะสลักอยางประณีตน้ีจึงอัดแนนไปดวยศิลปะการทําอาหารแบบฉบับญี่ป ุน”
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https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9f%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b6%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%b0-%e0%b9%82%e0%b8%8a%e0%b8%88%e0%b8%b4-%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99/
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เคลมองตีน อัลเซียล ผูจัดการทัว่ไปของ Valrhona กลาววา “ในฐานะผูประกอบการที่ไมเคยหยุดน่ิง ผูขับเคลื่อน

ดวยฤดูกาล พรอมยึดมัน่ในคุณภาพและความสมบูรณแบบ เชฟนัตสึโกะ โชจิ จึงเป็นบุคคลที่มีความคิดสรางสรรคที่

เรารูสึกภาคภูมิใจอยางยิ่งที่ไดมอบรางวัลน้ีใหกับเธอ ซึ่งถือเป็นการยกระดับวงการขนมอบใหโดดเดนยิ่งขึ้นกวาเดิม

”

เชฟโชจิถือเป็นเชฟขนมอบคนลาสุดที่ไดเดินตามรอยรุนพี่ที่ไดรับรางวัลน้ีมาแลวหลายทาน ไมวาจะเป็น เชฟฟาบริซิ

โอ ฟิโอรานี (2562) เชฟนิโคลัส แลมเบิรต (2561) เชฟคาซูโทชิ นาริตะ (2560) เชฟเชอรีล โคห (2559) เชฟฮิเดมิ

ซูกิโนะ (2558) และเชฟเจนีซ หวอง (2557 และ 2556)
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