
เครือเบทาโกรลงทุน 1,000 ลานบาท สรางโรงงาน

ผลิตอาหารสัตวเลีย้งคุณภาพแหงใหม

เบทาโกร ยกเสาเอกโรงงานผลิตอาหารสัตวเลีย้งแหงใหมและแหงแรกแบบเต็มรูปแบบของเครือฯ ใชงบ

ลงทุนกอสราง 1,000 ลานบาท รองรับปริมาณความตองการในประเทศที่ขยายตัว และตอบสนองความ

ตองการของลูกคาที่มุงเนนอาหารสัตวเลีย้งที่มีคุณภาพ ดวยกระบวนการผลิตตามหลักความปลอดภัยดาน

อาหาร (Food Safety) มาตรฐานโรงงานระดับสากล พรอมเดินเครื่องผลิตตนปีหนา

 

ลพบุรี (12 ก.พ.58) – เครือเบทาโกร โดย บริษทั เพ็ท โฟกัส จํากัด ไดจัดใหมีพิธียกเสาเอกโรงงานผลิตอาหาร

สัตวเลีย้งแหงใหม และเป็นโรงงานผลิตอาหารสัตวเลีย้งแบบเต็มรูปแบบแหงแรกของ   เครือเบทาโกร ซึ่งตัง้อยู ณ

ตําบลชองสาริกา อําเภอพัฒนานิคม จังหวัดลพบุรี โดยมี ดร.ชัยวัฒน  แตไพสิฐพงษ ประธานกรรมการ เครือเบท

าโกร เป็นประธานในพิธี พรอมดวยคณะผูบริหารเครือเบทาโกร แขกผูมีเกียรติจากสวนราชการตางๆ ในจังหวัด

ลพบุรี คูคาและลูกคา เดินทางมารวมในพิธีกันอยางคับคัง่

นายชยานนท กฤตยาเชวง รองกรรมการผูจัดการใหญอาวุโส ธุรกิจสุขภาพสัตวและเทคโนโลยี เครือเบทาโกร

เปิดเผยวา ปัจจุบันประเทศไทยมีปริมาณการใชอาหารสัตวเลีย้งไมตํ่ากวา 14,800 ตันตอเดือน(ที่มา: บริษทัวิจัย

ตลาด ยูโรมอนิเตอร อินเตอรเนชัน่แนล) และมีแนวโนมความตองการเพิ่มขึ้นทุกปี เครือเบทาโกร จึงสรางโรงงาน

ผลิตอาหารสัตวเลีย้งแหงใหมน้ีขึ้นโดยใชงบลงทุน 1,000 ลานบาท บนพื้นที่โครงการ 46 ไร กําลังผลิตเฟสแรก

4,000 ตันตอเดือน รองรับลูกคาในประเทศ ทัง้กลุมลูกคาฟารมสัตวเลี้ยง (Pet Farm) รานจําหนายผลิตภัณฑ

สําหรับสัตวเลี้ยง (Pet Shop) คลินิก/โรงพยาบาลสัตว (Vet Clinic) โมเดิรน เทรด (Modern Trade) และรับจาง

ผลิต รวมถึงสงออกไปขายประเทศตางๆ ในทวีปเอเซียและยุโรป ตอบสนองความตองการของลูกคาที่ใสใจใน

สุขภาพของสัตวเลีย้ง ซึ่งมีแนวโนมเลือกซื้ออาหารสัตวเลีย้งและผลิตภัณฑสําหรับสัตวเลีย้งที่มีคุณภาพมากขึ้น

สําหรับผลิตภัณฑอาหารสัตวเลีย้งที่ผลิตจากโรงงานแหงน้ี ประกอบดวย อาหารสัตวเลีย้งชนิดเม็ด (Dry Pet Food)

และขนมขบเคีย้วสําหรับสัตวเลี้ยง (Pet Snack) สําหรับสุนัขและแมว ภายใตแบรนด ด็อก เอ็นจอย (Dog‘n joy)

 แค็ท เอ็นจอย (Cat‘n joy)  เพอรเฟคตา (Perfecta)  และบิงโก (Bingo) เป็นอาหารสัตวเลีย้งคุณภาพ ที่ควบคุม

คุณภาพการผลิตในทุกขัน้ตอน ตัง้แตการคัดเลือกวัตถุดิบ กระบวนการผลิตโดยผานเครื่องจักรและเทคโนโลยีที่ทัน

สมัย โรงงานมีการออกแบบพื้นที่การผลิตตามหลักการออกแบบทางวิศวกรรมอาหาร เพื่อความสะอาดและปลอดภัย

(Hygienic Design) ยึดหลักนโยบายความปลอดภัยดานอาหาร (Food Safety) อยางเครงครัด ใชระบบบริหารคุณ
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