
เครือ​เบท​าโก​รตอกยํา้ความ​มั่น​ใจ​ กระบวนการ​ผลิต

ไก​ครบ​วงจร​ปลอด​ภัย​ ไร​ไข​หวัด​นก

ลพบุ​รี – เมื่อ​เร็วๆ​ น้ี​ เครือ​เบท​าโก​ร รวม​กับ​ กรม​ปศุ​สัตว​ และ​จังหวัด​ลพบุรี​ จัด​งาน​ “ไก​ไทย​ปลอดภัย​สู​ครัว​โลก​”

เพื่อ​ตอกยํ้าให​ทุก​ภาค​สวน​เชื่อ​มัน่​วา​ จังหวัด​ลพบุรี​ซึ่ง​เป็น​แหลง​ผลิต​ไก​เน้ือที่​ใหญ​ที่สุด​ใน​ประ​เทศ​ ปลอดภัย​จาก

สถานการณ​ไข​หวัด​นก​ มี​ระบบ​การ​ควบคุม​ป องกัน​อยาง​เครงครัด​ได​รับ​ความ​รวม​มือ​เป็น​อยาง​ดี​จาก​ทัง้​ภาค​รัฐ​และ​เอก

ชน​ โดย​มี นาย​สัตว​แพทย​สรวิ​ศ ธานี​โต รอง​อธิบดี​กรม​ปศุ​สัตว​ เป็น​ประธาน​ใน​งาน​ พ​รอม​หนวย​งาน​ราชการ​ตางๆ​

ที่​เกี่ยวของ​มา​รวม​งาน​เป็น​จํานวน​มาก​ ณ บริษทั​ บี.​ฟ ูดส โปร​ดัก​ส อินเตอร​เนชัน่แนล​ จํากัด​ ใน​เครือ​เบท​าโก​ร ซึ่ง

เป็น​โรงงาน​ผลิต​และ​แปรรูป​เน้ือ​ไก​สด​และ​เน้ือ​ไก​ปรุง​สุก​  ตัง้​อยู​ที่​อําเภอ​พัฒนา​นิ​คม​ จัง​หวัด​ลพบุ​รี

นาย​สุ​เทพ  ตีระ​พิพัฒ​นกุล​ รอง​กรรมการ​ผู​จัดการ​ใหญ​บริหาร​ สาย​งานการ​พัฒนา​ประสิทธิภาพ​และ​เทคโนโลยี​การ

ผลิ​ต เครือ​เบท​าโก​ร กลาว​ใน​โอกาส​ตอนรับ​สวน​ราชการ​ตางๆ​ วา​ เครือ​เบท​าโก​รมุง​ผลิต​และ​พัฒนา​อาหาร​ที่​มี​คุณภาพ

สูง​และ​ปลอด​ภัย​ จาก​ฐาน​อุตสาหกรรม​การเกษตร​ที่​ทัน​สมัย​ เพื่อ​เสริม​สราง​คุณภาพ​ชีวิต​ที่​ดี​ของ​ประชากร​โลก​ เครือฯ​

ให​ความ​สําคัญ​ใน​เรื่อง​มาตรการ​เฝ า​ระวัง​และ​ควบคุม​ไข​หวัด​นก​อยาง​เครงครัด​ กระบวนการ​ผลิต​ไก​ของ​เครือ​เบท​าโก

ร มี​การ​ควบคุม​มาตรฐาน​การ​ผลิต​อยาง​เขม​งวด​และ​มี​ระบบ​ความ​ปลอดภัย​ทาง​ชีว​ภาพ (Bio-security) เพื่อ​เลีย้ง​ไก

ให​ปลอด​จาก​โรค​ดวย​การ​ควบคุม​และ​ตรวจ​สอบ​จาก​ทีม​งาน​นัก​วิชาการ​และ​สัตวแพทย​ของ​เครือฯ​ นับ​ตัง้แต​การ​คัด

เลือก​ไก​พันธุ​ การ​ผลิต​ลูก​ไก​ และ​ การ​เลีย้ง​ไก​เน้ือ​ รวม​ทัง้​การ​ควบคุม​ฟารม​ให​เป็น​ไป​ตาม​มาตรฐาน​ที่​กําหนด​ไว​ การ

ใช​ระบบ​บันทึก​ขอมูล​การ​ผลิต​ทัง้​กระบวนการ​โดย​ได​รับ​การ​รับรอง​จาก​กรม​ปศุ​สัตว​ ซึ่ง​เป็น​ระบบ​การ​จัดการ​ฟารม​ทัง้

ฟารม​ของ​บริษทั​และ​ฟารม​เกษตรกร​โครงการ​ประกัน​ราค​า (Contract farm) ที่​ปฏิบัติ​อยาง​เครงครัด​

นอกจาก​น้ี​ เครือ​เบท​าโก​รให​ความ​รวม​มือ​กับ​กรม​ปศุสัตว​ใน​การ​จัด​ทําระบบ​คอม​พาร​ทเมน​ต

(Compartmentalization) เพื่อ​ป องกัน​ความ​เสี่ยง​การ​แพร​ระบาด​ของ​โรค​ไข​หวัด​นก​ โดย​มี​บริษทั​ใน​เครือฯ​ ที่​ดําเนิน

ธุรกิจ​การ​เลีย้ง​ไก​ 2​ บริษทั​ ได​แก​ บริษทั​ บี.​ฟ ูดส โปร​ดัก​ส อินเตอร​เนชัน่แนล​ จํากัด​ และ​บริษทั​ อา​หาร​เบท​เท​อร

จํากัด​ ได​รวม​ลง​นาม​บันทึก​ขอ​ตกลง​ความ​รวม​มือ​ตัง้แต​ปี​ 2​549 ระบบ​คอม​พาร​ทเมน​ต ประกอบ​ดวย​ การ​จัดการ

ฟารม​ที่​ดี​ตาม​มาตรฐาน​การ​จัดการ​ดาน​ความ​ปลอดภัย​ทาง​ชีวภาพ​ทุก​ขัน้​ตอ​น ​การ​ควบคุม​และ​เฝ า​ระวัง​โรค​หวัด​นก​ใน

ฟารม​และ​พื้นที่​กัน​ชน (Buffer Zone) รอบ​ๆ บริเวณ​แตละ​ฟารม​ใน​คอม​พาร​ทเมน​ต

นาย​สุ​เทพ​กลาว​ตอ​ไป​วา​ เครือ​เบท​าโก​รให​ความ​สําคัญ​กับ​ดาน​มาตรฐาน​คุณ​ภาพ​ โดย

§ กําหนด​เป็น​นโยบาย​ให​ฟารม​ไก​และ​โรงงาน​ทุก​แห​งได​รับการ​รับรอง​มาตรฐาน​ระดับ​สา​กล​ ระ​บบ GMP,

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2014/04/IMG_8209re.jpg


HACCP รวม​ทัง้ ISO 9001 สวน​โรงงาน​ผลิต​อาหาร​สัตว​สําหรับ​ไก​เน้ือ​สง​ออก​มี​การ​จัด​ทําระ​บบ UFAS

(Universal Feed Assurance Scheme) เพิ่ม​เติม​สําหรับ​รองรับ​การ​ดําเนิน​โครง​การ ABCP (Assured

Betagro Chicken Program) เพื่อ​ควบคุม​มาตรฐาน​การ​ผลิต​ไก​ตลอด​กระบวนการ​ให​ได​มาตรฐาน​สากล​ตาม

แบบ​ของ Assured Chicken Production จาก​ประเทศ​อัง​กฤษ

 

 

 

§ นําระบบ​มาตรฐาน​ขัน้​สูง​มา​ใช​ เชน​ ระบบ​ตรวจ​สอบ​ยอน​กลับ (Betagro e-Traceability)  รวม​ทัง้​พัฒนา

เครื่อง​มือ​เพื่อ​ให​ลูกคา​ตาง​ประเทศ​สามารถ​ตรวจ​สอบ​ยอน​กลับ​ได​ที่ www.clickspyonme.com  สวน​ลูกคา

ภายใน​ประเทศ​สามารถ​ตรวจ​สอบ​ยอน​กลับ​สินคา​จาก​ QR Code ที่​ฉลาก​สินคา​บน​บรรจุ​ภัณฑ​  

§ นําระ​บบ GIS:  Geographic Information System ซึ่ง​เป็น​เทคโนโลยี​สารสนเทศ​ทาง​ภูมิศาสตร​มา​ใช​

สําหรับ​เก็บ​ขอมูล​ที่​ตัง้​ฟารม​ไก​เพื่อ​เป็นการ​เฝ า​ระวัง​และ​ประเมิน​ผลก​ระ​ทบ​ของ​ภาวะ​โรค​ที่​อาจ​เกิด​ขึ้น​ได​อยาง

รวดเร็ว​และ​ถูก​ตอง​

§ และ​ที่​สําคัญ​ที่​สุด​ คือ​ การ​ใช​นวัต​กรร​ม Betagro Quality Management 24/7 ซึ่ง​เป็น​ระบบ​มาตรฐาน​การ

จัดการ​คุณภาพ​และ​ความ​ปลอดภัย​ดาน​อาหาร​สูงสุด​ 2​4 ชัว่​โมง​ 7 วัน​ทัว่​ทัง้​ระบบ​หวง​โซ​การ​ผลิต​อาหาร​ของ

เบท​าโก​ร ผาน​มาตรฐาน​ระดับ​นานาชาติ​อยาง​ครบ​ถวน​

 

จึง​มัน่ใจ​ได​วา​ผลิตภัณฑ​ทุก​ชนิด​ของ​เครือ​เบท​าโก​รปลอด​เชื้อ​ไข​หวัด​นก​ 100% ตัง้แต​ตนทาง​จนถึง​ปลาย​ทาง​ ซึ่ง

สราง​ความ​มัน่ใจ​ให​กับ​ผู​บริโภค​ และ​ได​รับ​การ​ยอมรับ​ใน​เรื่อง​คุณภาพ​มาตรฐาน​ดาน​อาหาร​ปลอดภัย​จาก​บริษทั​ชัน้

นําทัง้​ใน​และ​ตาง​ประ​เทศ

http://www.clickspyonme.com/

