
เครือเบทาโกรตอกยํา้ความมั่นใจ กระบวนการผลิต

ไกครบวงจรปลอดภัย ไรไขหวัดนก

ลพบุรี – เมื่อเร็วๆ น้ี เครือเบทาโกร รวมกับ กรมปศุสัตว และจังหวัดลพบุรี จัดงาน “ไกไทยปลอดภัยสูครัวโลก”

เพื่อตอกยํ้าใหทุกภาคสวนเชื่อมัน่วา จังหวัดลพบุรีซึ่งเป็นแหลงผลิตไกเน้ือที่ใหญที่สุดในประเทศ ปลอดภัยจาก

สถานการณไขหวัดนก มีระบบการควบคุมป องกันอยางเครงครัดไดรับความรวมมือเป็นอยางดีจากทัง้ภาครัฐและเอก

ชน โดยมี นายสัตวแพทยสรวิศ ธานีโต รองอธิบดีกรมปศุสัตว เป็นประธานในงาน พรอมหนวยงานราชการตางๆ

ที่เกี่ยวของมารวมงานเป็นจํานวนมาก ณ บริษทั บี.ฟ ูดส โปรดักส อินเตอรเนชัน่แนล จํากัด ในเครือเบทาโกร ซึ่ง

เป็นโรงงานผลิตและแปรรูปเน้ือไกสดและเน้ือไกปรุงสุก  ตัง้อยูที่อําเภอพัฒนานิคม จังหวัดลพบุรี

นายสุเทพ  ตีระพิพัฒนกุล รองกรรมการผูจัดการใหญบริหาร สายงานการพัฒนาประสิทธิภาพและเทคโนโลยีการ

ผลิต เครือเบทาโกร กลาวในโอกาสตอนรับสวนราชการตางๆ วา เครือเบทาโกรมุงผลิตและพัฒนาอาหารที่มีคุณภาพ

สูงและปลอดภัย จากฐานอุตสาหกรรมการเกษตรที่ทันสมัย เพื่อเสริมสรางคุณภาพชีวิตที่ดีของประชากรโลก เครือฯ

ใหความสําคัญในเรื่องมาตรการเฝ าระวังและควบคุมไขหวัดนกอยางเครงครัด กระบวนการผลิตไกของเครือเบทาโก

ร มีการควบคุมมาตรฐานการผลิตอยางเขมงวดและมีระบบความปลอดภัยทางชีวภาพ (Bio-security) เพื่อเลีย้งไก

ใหปลอดจากโรคดวยการควบคุมและตรวจสอบจากทีมงานนักวิชาการและสัตวแพทยของเครือฯ นับตัง้แตการคัด

เลือกไกพันธุ การผลิตลูกไก และ การเลีย้งไกเน้ือ รวมทัง้การควบคุมฟารมใหเป็นไปตามมาตรฐานที่กําหนดไว การ

ใชระบบบันทึกขอมูลการผลิตทัง้กระบวนการโดยไดรับการรับรองจากกรมปศุสัตว ซึ่งเป็นระบบการจัดการฟารมทัง้

ฟารมของบริษทัและฟารมเกษตรกรโครงการประกันราคา (Contract farm) ที่ปฏิบัติอยางเครงครัด

นอกจากน้ี เครือเบทาโกรใหความรวมมือกับกรมปศุสัตวในการจัดทําระบบคอมพารทเมนต

(Compartmentalization) เพื่อป องกันความเสี่ยงการแพรระบาดของโรคไขหวัดนก โดยมีบริษทัในเครือฯ ที่ดําเนิน

ธุรกิจการเลีย้งไก 2 บริษทั ไดแก บริษทั บี.ฟ ูดส โปรดักส อินเตอรเนชัน่แนล จํากัด และบริษทั อาหารเบทเทอร

จํากัด ไดรวมลงนามบันทึกขอตกลงความรวมมือตัง้แตปี 2549 ระบบคอมพารทเมนต ประกอบดวย การจัดการ

ฟารมที่ดีตามมาตรฐานการจัดการดานความปลอดภัยทางชีวภาพทุกขัน้ตอน การควบคุมและเฝ าระวังโรคหวัดนกใน

ฟารมและพื้นที่กันชน (Buffer Zone) รอบๆ บริเวณแตละฟารมในคอมพารทเมนต

นายสุเทพกลาวตอไปวา เครือเบทาโกรใหความสําคัญกับดานมาตรฐานคุณภาพ โดย

§ กําหนดเป็นนโยบายใหฟารมไกและโรงงานทุกแหงไดรับการรับรองมาตรฐานระดับสากล ระบบ GMP,
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HACCP รวมทัง้ ISO 9001 สวนโรงงานผลิตอาหารสัตวสําหรับไกเน้ือสงออกมีการจัดทําระบบ UFAS

(Universal Feed Assurance Scheme) เพิ่มเติมสําหรับรองรับการดําเนินโครงการ ABCP (Assured

Betagro Chicken Program) เพื่อควบคุมมาตรฐานการผลิตไกตลอดกระบวนการใหไดมาตรฐานสากลตาม

แบบของ Assured Chicken Production จากประเทศอังกฤษ

 

 

 

§ นําระบบมาตรฐานขัน้สูงมาใช เชน ระบบตรวจสอบยอนกลับ (Betagro e-Traceability)  รวมทัง้พัฒนา

เครื่องมือเพื่อใหลูกคาตางประเทศสามารถตรวจสอบยอนกลับไดที่ www.clickspyonme.com  สวนลูกคา

ภายในประเทศสามารถตรวจสอบยอนกลับสินคาจาก QR Code ที่ฉลากสินคาบนบรรจุภัณฑ  

§ นําระบบ GIS:  Geographic Information System ซึ่งเป็นเทคโนโลยีสารสนเทศทางภูมิศาสตรมาใช

สําหรับเก็บขอมูลที่ตัง้ฟารมไกเพื่อเป็นการเฝ าระวังและประเมินผลกระทบของภาวะโรคที่อาจเกิดขึ้นไดอยาง

รวดเร็วและถูกตอง

§ และที่สําคัญที่สุด คือ การใชนวัตกรรม Betagro Quality Management 24/7 ซึ่งเป็นระบบมาตรฐานการ

จัดการคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหารสูงสุด 24 ชัว่โมง 7 วันทัว่ทัง้ระบบหวงโซการผลิตอาหารของ

เบทาโกร ผานมาตรฐานระดับนานาชาติอยางครบถวน

 

จึงมัน่ใจไดวาผลิตภัณฑทุกชนิดของเครือเบทาโกรปลอดเชื้อไขหวัดนก 100% ตัง้แตตนทางจนถึงปลายทาง ซึ่ง

สรางความมัน่ใจใหกับผูบริโภค และไดรับการยอมรับในเรื่องคุณภาพมาตรฐานดานอาหารปลอดภัยจากบริษทัชัน้

นําทัง้ในและตางประเทศ

http://www.clickspyonme.com/

